
Onze elektrische basis rijstkoker is de ideale rijstkoker voor beginners en kookt zowel gepelde als 
volkoren rijst perfect. Zelfs meer kleverige soorten zoals sushi rijst of kleefrijst lukken perfect in de 
Rijsthunger rijstkoker – een echte allrounder! Nu is het alleen nog maar een kwestie van de juiste 
rijst-waterverhouding te vinden. Met dit overzicht kan er niets verkeerd gaan. Print het uit, hang het 
op de koelkast en begin te koken. Rice Rice Baby!

BASIS

RIJSTKOKER



Rijst Water Kooktijd*

De bereiding van RISOTTO RIJST, DESSERTRIJST en
PAELLA RIJST in de basis rijstkoker wordt niet aanbevolen.
*Kooktijd voor 2 porties. Alle kooktijden zijn bij benadering.

1 : 1,5 15 Min

1 : 2,5 30 Min

1 : 1,5 15 Min

1 : 1,5 15 Min

1 : 1,5 15 Min

1 : 2,5 30 Min

1 : 2,5 30 Min

1 : 2 25 Min

1 : 2,5 30 Min

1 : 1,5 15 Min

1 : 2,5 30 Min

1 : 2 15 Min

1 : 2 15 Min

1 : 2 15 Min

1 : 2,5 30 Min

1 : 1,5 15 Min
_REIS 
Bio Wild Reis Basmati Mix
PANTONE 298 C, 
7727 C
Art.-Nr: V-S-666
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BASMATI RIJST

WITTE QUINOA

RODE QUINOA

BASMATI LENTIL QUINOA MIX

ZWARTE QUINOA

SADRI DUDI RIJST

WILD RICE BASMATI MIX

(4-12 uur voorweken)

ZWARTE KLEEFRIJST (4-12 uur voorweken)

ZILVERVLIESRIJST

RODE RIJST

KLEEFRIJST

ZWARTE RIJST

WILDE RIJST

VOLKOREN BASMATI RIJST

SUSHI RIJST

SADRI RIJST

JASMIJNRIJST

VOLKOREN JASMIJNRIJST

RODE JASMIJNRIJST


