
De snelste en gemakkelijkste manier om rijst te koken is met de magnetron rijstkoker. Hiermee krijg je 
in slechts 11-12 minuten zowel optisch als qua smaak een ideaal resultaat. Nu is het alleen nog maar 
een kwestie van de juiste rijst-waterverhouding. Met dit overzicht kan er niets verkeerd gaan. Print 
het uit, hang het op de koelkast en begin te koken. Rice Rice Baby!

MAGNETRON

RIJSTKOKER



Rijst Water Kooktijd*

De bereiding van andere rijstsoorten in de magnetron rijstkoker wordt niet aanbevolen.
*Kooktijd voor 2 porties. Alle kooktijden zijn bij benadering.

1 : 1,5 10-13 MinBASMATI RIJST
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1 : 2 10-13 MinKLEEFRIJST

GEBRUIKSAANWIJZING
Gebruik de bij de set meegeleverde maatbeker en meet hierin de gewenste hoeveelheid rijst af. Een tot de rand gevulde 
beker is voldoende voor 2 porties. Giet nu de rijst in de pan en was de rijst 2 keer. Dit doet u door koud water in de pan 
te gieten en de rijst met de vingers te wassen. Giet het troebel geworden water weg. Voeg nu met behulp van de beker 
1,5 keer zoveel water en een snufje zout toe. Sluit de rijstkoker af en zet hem in de magnetron. Sluit de rijstkoker en zet 
hem in de magnetron op 750-800 watt. Na ca. 10-13 minuten is de rijst klaar.

LET OP:
De magnetron rijstkoker is voornamelijk geschikt voor witte (gepelde) rijstsoorten, zoals basmati rijst, jasmijnrijst en 
kleefrijst en is niet geschikt voor rijstsoorten zoals volkoren basmati of zilvervliesrijst. We raden aan om deze op de 
klassieke manier in een pan te koken. Elke magnetron heeft verschillende temperatuurinstellingen. Controleer daarom bij 
het gebruik van de rijstkoker tijdens het kookproces van 12 minuten herhaaldelijk de stand van het water in de pan. Er 
moet constant water in de pan staan, omdat de rijst anders kan aanbranden en de pan kan smelten.

(4-12 uur voorweken)


