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IN DE BOX

2 x 200 gr basmati rijst

5 gr Indiase rijstkruidenmix

10 gr gedroogde muntblaadies

10 gr Garam Masala rijstkruidenmix
50 gr cashewnoten

100 gr rozijnen

BEREIDING

WAT JE VERDER NOG NODIG HEBT

[[] 500 gr kipfilet [[] 4 el boter
[] 250 ml natuuryoghurt [T] 1 grote ui
[] 4 komkommer [T Neutrale olie
[[] zout [] Optioneel

1 handvol verse
koriander

15 MIN.

RUST

o De rijst met de Indiase rijstkruidenmix, zoals
op de verpakking aangegeven, voorbereiden.
Als de rijst gaar is, verwijder dan de kruiden.

BIRYANI

Hak de ui fijn. Snijd de komkommer in blokjes
en zet deze even opzij.

Verhit olie in een pan en fruit de gehakte ui.
Voeg dan de kipfilet toe en bak de kip.

Voeg een scheutje water toe en laat alles
kort sudderen.

Als het water verdampt is, voeg je de rijst toe.

Breng het geheel met de Garam Masala
rijstkruidenmix op smaak.

Roer de rozijnen erdoor.

Roer boter door de rijst en breng het met zout
op smaak.
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Braad de cashewnoten zonder olie in een pan.

@ Bestrooi naar eigen voorkeur met verse
koriander en garneer met cashewnoten.

YOGHURT
€Verﬁin de natuuryoghurt met muntblaadijes
en komkommer.

@ Serveer de biryani samen met de yoghurt.



