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Dein neuer Digitaler Reishunger Reiskocher bereitet dir genau den Reis zu, auf den du gerade
Appetit hast. Und das auf Knopfdruck! Du kannst Suppen damit kochen, Getreide, sogar Kuchen
backen. Vor allem aber kannst du: in deiner eigenen Kiiche mit den besten Reissorten der Welt
richtig kreativ werden. Oder einfach etwas Korn warmhalten fisr den Feierabend-Snack.

Wie das geht? Na, vollautomatisch! Dafiir musst du nur wenige Tastenkombinationen kennen.
Welche das sind, erféhrst du in dieser Bedienungsanleitung. Vorher aber noch: Herzlichen
Glisckwunsch! Ab jetzt macht Reiskochen noch mehr Spaf3, denn mit unserem hochwertigen
Digitalen Reishunger Reiskocher hast du einen praktischen Kiichenhelfer an der Seite. Schluss
mit verbranntem Reis, langen Wartezeiten am Herd. Ach ja, und: Schluss mit ewig langen
Bedienungsanleitungen. Trotzdem solltest du diese hier gut durchlesen, aufheben - und wenn
doch mal Fragen auftauchen, uns einfach eine E-Mail an support@reishunger.de schicken.

Aber jetzt: schnell loslegen! Und guten Reishunger.

1.1 Lieferumfang

Wir kennen das: Wer richtig Reishunger hat, will sofort mit dem Kochen beginnen. Deswegen
befindet sich im Lieferumfang alles, was du fir den Start mit dem Digitalen Reishunger Reiskocher
benstigst. Neben dem Gerdt erhéltst du auch einen Reisl&ffel, einen Messbecher und einen
speziellen Démpfeinsatz fiir deine Beilagen. Fehlt nur noch der Reis! Korn aus den besten
Anbaugebieten der Welt findest du in unserem Online-Shop unter www.reishunger.de.

1.2 Wichtig: Vor dem ersten Benutzen

Bevor es losgeht: Lies dir in Ruhe alle Gebrauchshinweise in dieser Bedienungsanleitung durch -
dann kann eigentlich gar nichts schiefgehen! AuBerdem solltest du darauf achten, dass alle
Verpackungsmaterialien entfernt wurden. Wirf einmal einen Blick auf die Geréteteile und das
Zubehér, um dich zu vergewissern, dass alles in einwandfreiem Zustand ist.

Wir empfehlen, das Zubeh&r und den Innentopf vor dem ersten Benutzen mit warmem Seifen-
wasser abzuwaschen und griindlich abzutrocknen. AnschlieBend den Innentopf zur Hélfte mit
Wasser fijllen und den Digitalen Reishunger Reiskocher 20 Minuten lang im STANDARD Modus
auskochen. Dabei kann das Gerét zunéchst einen ungewohnten Geruch erzeugen, der aber
ganz normal beim ersten Benutzen und nicht gesundheitsschédlich ist. Das war’s schon! Du bist
nur noch einen Knopfdruck von deiner ersten Schiissel Reis aus deinem neuen Reiskocher entfernt.
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2. EINFUHRUNG IN DIE BEDIENUNG

Wir haben lange getiiftelt, um den Digitalen Reishunger Reiskocher so intuitiv wie méglich zu
gestalten. Nun hélist du ein echtes Profigerdt in den Hénden, das sich aber so leicht wie ein
Einsteiger-Reiskocher bedienen lasst. Es bietet verschiedene Modi fiir unterschiedliche Reissorten,
die alle ilber ein Bedienfeld in Sekundenschnelle aufrufbar sind.

Das Bedienfeld setzt sich aus dem digitalen Display und ringsum angeordneten Tasten zusammen.
Die Auswahl der im Display angezeigten Funktionen erfolgt Gber das Driicken der Tasten. Steht
unter der Taste 2 SEK, muss die jeweilige Taste fir zwei Sekunden gedriickt gehalten werden, um
die Funktion zu starten.

Die Nutzung des Reiskochers ist fir Kinder ab 8 Jahren geeignet, wenn sie dabei beaufsichtigt
werden oder du ihnen den sicheren Gebrauch des Geréts ausreichend erklért hast. Dabei ist es
wichtig, dass du mit den Kindern iiber die médglichen Gefahren sprichst und sie diese vor dem
Gebrauch verstanden haben. Das Gertéit sollte nicht von Kindern gereinigt oder gewartet werden.
Sind die Kinder dlter als 8 Jahre, kdnnen sie dies unter deiner Aufsicht tun. Verstaue den Reisko-
cher auBBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

2.1 Bedienfeld und Display

Bevor wir dir die Tasten einzeln erkléren, ein wichtiger Hinweis zur Bedienung: Um die Funktionen
START, WARM und CANCEL zu aktivieren, musst du die jeweilige Taste fiir zwei Sekunden
gedriickt halten. Ist die entsprechende Funktion ausgeldst, leuchtet sie auf dem Display auf.




Mit der MENU Taste kannst du zwischen verschiedenen Reisprogrammen wéhlen.
Wichtig: Wenn du den Reiskocher an das Stromnetz anschlief3t, ist das Programm
MENU STANDARD vorausgewéhlt, mit dem du grundsétzlich jede Art von Reis kochen kannst.
Wir empfehlen jedoch, fir ein noch besseres Ergebnis Spezialprogramme zu wéhlen.
Mit jedem Druck auf die MENU-Taste kannst du zwischen den Programmen im Display
wdhlen. Um eines zu starten, einfach zwei Sekunden auf die Taste START driicken.

Uber die MENU-Taste gelangst du zum Programm RICE. Mit jedem weiteren Driicken auf
die RICE-Taste kannst du nun noch zwischen den Feinprogrammen WHITE, BROWN
und SUSHI wéhlen.

@

RICE

Um das gewiinschte Programm zu starten, driicke die START-Taste
und halte sie fir zwei Sekunden.

@

START
2 SEC

Um den Kochvorgang abzubrechen, halte die CANCEL-Taste
fir zwei Sekunden gedriickt.

@)

CANCEL
2 SEC

Sobald das ausgewéhlte Programm fertig ist, schaltet sich der Reiskocher automatisch
in den Warmhaltemodus. Auf dem Display kannst du jederzeit an der mitlaufenden
WARM Zeitangabe erkennen, wie lange der Reis bereits warmgehalten wird.

2sEc Wenn der Reiskocher ans Stromnetz angeschlossen und kein Programm ausgewdhlt ist,
kannst du den Warmhaltemodus starten, in dem du die Taste WARM fiir 2 Sekunden
gedriickt hélist - perfekt, um gekochten, aber kalten Reis zu erhitzen.

®

Mit der TIMER-Taste kannst du den Kochvorgang fiir bis zu 24 Stunden verzégern.
Einfach Reis und Wasser in das Gerdt geben, gewiinschte Endzeit fiir den Kochvorgang
Uber die Tasten +1HR bzw. +10MIN festlegen und Reis genau dann geniefen,

wenn du ihn brauchst.

Wichtig: Stelle den Timer nicht zu lang ein, wenn du verderbliche Lebensmittel
mitkochen méchtest.

®©

TIMER

Magst du es lieber kérniger - oder eher besonders cremig? Bei bestimmten Programmen
kannst du die voreingestellte Kochzeit anpassen, um das fir deinen Geschmack perfekte
Ergebnis zu erreichen. Bei den entsprechenden Programmen leuchtet auf dem Display
zusétzlich eine Zeitangabe auf. Driicke einfach die Tasten +1HR bzw. +10MIN und lege
so die Wunschzeit fest. Danach starte das ausgewdhlte Programm wie gewohnt durch

das Driicken und Halten der START-Taste fiir zwei Sekunden.

ONO

MIN




Mit deinem neuen Digitalen Reishunger Reiskocher kannst du jede Art von Reis ganz
unkompliziert zubereiten - und das auf den Punkt genau. Das gelingt durch eine spezielle
7-Kochphasen-Technologie mit 3D-Hitze. Konkret bedeutet das: Anders als konventionelle Reis-
kocher kocht dieses Geréit nicht iiber den kompletten Kochprozess mit voller Kraft und hohem
Energieverbrauch, sondern besonders schonend iber sieben verschiedene Phasen. Die
Wérmezufuhr wird entsprechend der Phasen Vorheizen, Wasseraufnahme, Heizen, Kochen,
Nahrstoffsicherung, kurze Wasseraufnahme und Warmhalten angepasst. Dadurch werden
Ressourcen sowie Néhrstoffe geschont. Und der Reis erhélt den perfekten Biss.

Wichtig:
Die maximale Fillmenge des Digitalen Reishunger Reiskochers liegt bei
e acht Messbechern mit geschéltem Reis
ODER
e finf Messbechern mit Vollkorn-Reis.

Bitte verwende zum Abmessen nur den beiliegenden Messbecher und iiberschreite die
Mengenangabe nicht, da sonst das gleichméflige Garen des Reis nicht mehr sichergestellt ist.

Verschiedene Reismodi

Der Digitale Reishunger Reiskocher bietet insgesamt zwslf verschiedene Modi mit sieben unter-
schiedlichen Reisprogrammen: Die Oberprogramme STANDARD, TURBO, CRISPY

und CONGEE sowie die Spezialprogramme SUSHI, WHITE und BROWN. Um einen ausgewdhlten
Modus zu starten, halte die START-Taste fiir zwei Sekunden gedriickt. Um ihn abzubrechen, driicke
die CANCEL-Taste fir zwei Sekunden. Dadurch schaltet sich das Gerét in den Standby-Modus.

Geschatzte Kochzeit fir die verschiedenen Modi

Ausgewdhlter Modus | STANDARD TURBO WHITE SUSHI BROWN
Kochdauer 30 Min 22 Min 40 Min 40 Min 62 Min

3.1 MODUS 'STANDARD'

Der Modus STANDARD ist das allgemeine Kochprogramm und fiir ganz normalen (geschélten)
Reis gedacht. Du kannst grundsétzlich auch alle anderen Reissorten im STANDARD-Modus kochen
- wir empfehlen aber, bei den einzelnen Sorten die Spezialprogramme zu wéhlen, um ein noch
feineres Ergebnis zu erzielen.

Um Reis mit dem Digitalen Reishunger Reiskocher zuzubereiten, brauchst du nicht viel zu tun.
Gehe einfach wie folgt vor:




1. Wasche den Reis. Gib das Korn in eine Schissel mit Wasser, knete es ein paar Mal mit den
Hénden durch und giefle das Wasser anschlieBend ab. Wiederhole den Vorgang noch ein
oder zwei Mal, bis das Wasser klar ist.

2. Fille den Reis in den Innentopf des Reiskochers.

3. Gib Wasser hinzu. Bei geschéltem Reis empfehlen wir ein Reis- / Wasserverhdltnis von
1:1,25. Die Konsistenz des Korns héngt stark von der Menge des Wassers ab - hier ist es
hilfreich, sehr prézise zu sein. Du kannst das Ergebnis aber mit der Wasserzugabe variieren
und so deinem Geschmack anpassen.

4. Wadhle den Modus. SchlieBBe den Deckel des Reiskochers und halte anschlieBend die
START-Taste fir zwei Sekunden gedriicki. Nun beginnt der Kochvorgang. In der Regel davert
dieser etwa eine halbe Stunde. Die Zubereitung ist beendet, sobald auf dem Display WARM
erscheint. Der Reis wird nun warmgehalten, bis du ihn entnimmst.

5. Lockere den Reis auf. Nachdem sich der Reiskocher in den Warmhaltemodus geschaltet
hat, solltest du den Reis mit dem mitgelieferten Reisléffel umrihren. Dadurch wird
Uberschiissige Feuchtigkeit freigesetzt und der Reis wird herrlich locker.

Reis- / Wasserverhadlinis fir weif3en Reis

Messbecher Reis 1 2 3 4 5 6 7 8
Messbecher Wasser 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 8,75 10

3.2 MODUS 'TURBO'

Wenn es mal schneller gehen muss, kannst du die Kochzeit bei geschéltem Reis etwas verkiirzen.
Drijcke dafiir die MENU-Taste ein paar Mal, bis im Display das Wort TURBO aufleuchtet. Halte
anschlieBend die Taste START fiir zwei Sekunden gedriickt, um den Kochvorgang in Gang

zu setzen. Die Zubereitung sollte nun - abhéngig von der Reissorte - etwa 22 bis 25 Minuten
davern. Je lénger die programmierte Timer-Zeit, desto weniger Wasser ist fir den Kochprozess
ndtig. Hier kannst du selbst ein bisschen ausprobieren, welches Reis- / Wasserverhdltnis fir deinen
Geschmack am besten passt. Nach Abschluss des Kochprozesses schaltet der Digitale Reishunger
Reiskocher automatisch in den Warmhaltemodus.

3.3 MODUS 'RICE'

Uber den Modus RICE erreichst du die Fein-Spezialprogramme. Durch das Driicken der Taste
RICE kannst du im Untermeni zwischen drei Modi wéhlen: WHITE, SUSHI und BROWN.




Wenn du geschélten Langkorn-Reis zubereiten willst, ist der Modus WHITE perfekt dafir: Er
bereitet zum Beispiel indischen Basmati-, persischen Sadri- und asiatischen Jasmin-Reis mit dem
ndtigen Biss zu. Wéhle mit der MENU-Taste den Bereich RICE im Display aus und anschlie3end
durch einmaliges Driicken der Taste RICE den Modus WHITE. Die Kochzeit betréigt je nach Sorte
etwa 40 Minuten. Fir die Zubereitung kannst du dich an den unter 3.1. genannten Schritten und
Reis- / Wasserverhdlinissen orientieren.

3.3.2 MODUS 'BROWN'

Mit dem BRWON-Modus kannst du vom Natur-Reis bis zum Vollkorn-Basmati oder Vollkorn-Jasmin
alle Arten von ungeschéltem Reis zubereiten. Wéhle mit der MENU-Taste den Bereich RICE im
Display aus und anschlieBend durch zweimaliges Driicken der Taste RICE den Modus BROWN.
Gehe anschliefBend einfach wie unter 3.1. erklért vor. Beachte dabei, dass du maximal finf Mess-
becher Reis mit dem Digitalen Reishunger Reiskocher kochen kannst. Das Reis- / Wasserverhdlinis
betrégt hier 1:2. Die Zubereitung dauert etwa 62 Minuten.

Reis- / Wasserverhadlinis fir Vollkorn Reis

Messbecher Reis 1 2 3 4 5
Messbecher Wasser 2 4 6 8 10

Fir Sushi-Reis, Klebreis und andere geschélte Rundkorn-Reissorten empfehlen wir das
Spezialprogramm SUSHI - hier wird das Ergebnis besonders cremig beziehungsweise klebrig.
Waéhle mit der MENU-Taste den Bereich RICE im Display aus und anschlieBend durch dreimaliges
Driicken der Taste RICE den Modus SUSHI. Um den Reis zuzubereiten, gehe einfach wie unter 3.1.
vor. Das Reis- / Wasserverhélinis kannst du hier etwas erhéhen und die 1,25-fache Menge des Reis
an Wasser verwenden.

Reis- / Wasserverhdlinis fir Sushi Reis

Messbecher Reis 1 2 3 4 5 6 7 8
Messbecher Wasser 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 9,75 10




3.4 MODUS 'CRISPY'

Mit dem Modus CRISPY verpasst du deinem Reis eine herrlich knusprige Tahdigkruste nach
persischem Vorbild. Driscke dafiir die MENU-Taste so oft, bis der CRISPY-Modus im Display
aufblinkt. Fiille Reis und Wasser je nach Zubereitungsempfehlung in den Digitalen Reishunger
Reiskocher - wir empfehlen ein Reis- / Wasserverhéiltnis von 1:1,5. Schliefle den Deckel und halte
die START-Taste fir zwei Sekunden gedriickt. Die vorprogrammierte Zeit fir den Kochprozess
betrégt 90 Minuten. Du kannst die Kochzeit aber auch mithilfe der Tasten +1HR und +10MIN auf
eine Stunde reduzieren oder auf zwei Stunden erhéhen. Nach 60 Minuten ist die Kruste leicht
braun, nach 90 Minuten mittelbraun und bei zwei Stunden dunkelbraun und besonders crispy.

Nach einer bestimmten Zeit ertént auBBerdem ein Piep-Ton: Dieser signalisiert, dass du den Deckel
offnen kannst, um zusdtzliche Zutaten in den Reiskocher zu fiillen. Vorsicht, heif3! Schlief3e den
Deckel wieder, um den Kochvorgang fortzusetzen. Sobald die Zubereitung abgeschlossen ist,
schaltet sich das Gerét automatisch in den Warmhaltemodus.

3.5 MODUS 'QUINOA'

Ob weif3, rot oder schwarz: Mit dem Digitalen Reishunger Reiskocher kannst du alle Quinoasorten
perfekt zubereiten. Driicke dafiir einfach die MENU-TASTE ein paar Mal, bis QUINOA im

Display aufblinkt. Fiille die Quinoasamen und das Wasser in einem Quinoa- / Wasserverhéltnis
von 1:2 in den Innentopf, schlieBe den Deckel und halte dann die START-Taste fiir zwei Sekunden
gedriickt. Der Kochprozess wird gestartet und dauvert etwa 30-35 Minuten. Ist der Kochprozess
beendet, schaltet der Reiskocher automatisch in den Warmhaltemodus.

Quinoa- / Wasserverhadltnis

Messbecher Reis 1 2 3 4 5
Messbecher Wasser 2 4 6 8 10




3.6 MODUS 'GRAIN'

Du kannst in deinem Digitalen Reishunger Reiskocher auch verschiedene Sorten Getreide -

z.B. Hirse, Bulgur, Buchweizen und mehr - kochen. Dafiir empfehlen wir in der Regel ein
Getreide- / Wasserverhdltnis von 1:2, die ideale Mischung kann aber gegebenenfalls abweichen:
Auf reishunger.de findest du Angaben fiir die Zubereitung verschiedener Getreidesorten. Um
Getreide zu kochen, driicke die MENU-Taste so oft, bis im Display das Wort GRAIN aufblinkt.
Dann nur noch die START-Taste fiir zwei Sekunden betétigen und schon beginnt der Kochvorgang.
Ist dieser abgeschlossen, schaltet das Gerét avtomatisch in den Warmhaltemodus.

3.7 MODUS 'CONGEE'

Congee ist chinesischer Reisbrei, der solange gekocht wird, bis sich der Reis fast aufgel&st hat.
Ein leckeres Gericht, das besonders bekémmlich und sattigend ist, und deswegen in Asien zu
allen Tageszeiten gerne gegessen wird. Der Reisbrei wird iibrigens auch Heilbrei genannt,
weil er in der Chinesischen Medizin zum Beispiel bei Verdauungsbeschwerden eingesetzt wird.
Unter www.reishunger.de/rezepte findest du viele Congee-Rezepte zum Nachkochen.

Du kannst mit dem Programm aber auch z.B. Porridge zubereiten.

Um zum Modus CONGEE zu gelangen, driicke die Taste MENU so lange, bis im Display das Feld
CONGEE ausgewdhlt ist. Reis und Wasser geméf3 Rezept in das Gerdt geben, Deckel schlieflen
und zwei Sekunden lang auf die Taste START driicken, um den Kochvorgang zu beginnen.

Die Zubereitungszeit ist standardméfig auf eine Stunde eingestellt - du kannst die

Zeit aber auch iber die Tasten +1HR und +10MIN auf bis zu zwei Stunden erhshen.

Sobald der Kochvorgang abgeschlossen ist, schaltet sich der Digitale Reishunger Reiskocher
in den Warmhaltemodus.

3.8 MODUS 'SOUP'

Auch Suppen lassen sich mit deinem neuen Reiskocher zubereiten. Driicke dafiir die MENU-Taste
einige Male hintereinander, bis im Display das Wort SOUP aufleuchtet. Nun kannst du noch die
Kochzeit festlegen. Standardméfig ist diese auf eine Stunde festgelegt - du kannst die Zeit aber
auch iber die Tasten +THR und +10MIN auf bis zu zwei Stunden erhdhen. Halte anschlieSend die
Taste START zwei Sekunden lang gedriickt, um die Zubereitung zu beginnen. Sobald der
Kochvorgang abgeschlossen ist, schaltet sich der Digitale Reishunger Reiskocher in

den Warmhaltemodus.

1
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4. DIE DAMPFGAREN-FUNKTION

Wenn du den Digitalen Reishunger Reiskocher als Dampfgarer nutzen méchtest, hast du
zwei Méglichkeiten:

1. Mit Reis. Um z.B. Gemiise zu dampfgaren, wihrend du gleichzeitig Reis kochst, wihle den
Modus STANDARD oder einen der RICE-Modi (s. 3.3) und setze den mitglieferten Démpfeinsatz
mit den entsprechenden Zutaten auf den Innentopf. Driicke anschlieBend zwei Sekunden lang auf
die START-Taste. Wichtig: Wir empfehlen, maximal drei Messbecher Reis in den Reiskocher zu
geben. Bei gréf3eren Mengen kann es sein, dass beim Kochen der Dampfkorb hochgedriickt wird
und sich dadurch der Deckel des Reiskochers stoBartig &ffnet. Ubrigens: Du kannst die Lebensmittel
auch spéter dazu geben. Dafiir den Deckel des Reiskochers langsam und behutsam 6ffnen. Biite sei
dabei sehr vorsichtig und achte auf den hei3en Dampf, der austritt.

2. Ohne Reis. Solltest du ausschlieB3lich Lebensmittel dampfgaren wollen, driicke die MENU-
Taste - so oft, bis im Display die Funktion STEAM erscheint. Fiille 1-2 Cup Wasser in den
Innentopf, lege die Lebensmittel deiner Wahl in den Démpfeinsatz und schliefe den Deckel. Wéhle
Uber die Tasten +1HR und +10MIN die gewiinschte Garzeit aus und halte die START-Taste

zwei Sekunden lang gedriickt, um den Dampfgar-Prozess zu starten. WICHTIG: Démpfe keine
Lebensmittel, die dicker als 3,5cm sind.

Du kannst jede Menge Lebensmittel mit dem Dampfgarer zubereiten. Orientierung gibt dir diese
Tabelle, in der wir ein paar Dampfgarzeiten fiir einige Lebensmittel aufgelistet haben. Manchmal
kann das Ergebnis aber abweichen, deswegen probiere selbst aus, wie es dir am besten schmeckt.

ZUTATEN MENGE KOCHZEIT TIPPS ZUM DAMPFGAREN
Karotte 200g / 1 Stick 20 Min In mundgerechte Stiicke schneiden
Brokkoli 200g 15 Min In mundgerechte Stiicke schneiden
Spinat 100g 15 Min In mundgerechte Stiicke schneiden
Kiirbis 2509 20 Min In mundgerechte Stiicke schneiden
Kartoffel 4509 40 Min In mundgerechte Stiicke schneiden
SiBkartoffel 300¢g 35 Min In mundgerechte Stiicke schneiden
Mais 200g 30 Min In mundgerechte Stiicke schneiden
Hé&hnchen 300g / 1 Filet 30 Min Schnittstellen im Héhnchen sollten den

&uBBeren Dampfkorb beriihren
Fisch (weifler 150g / in 25 Min Kleiner als 2cm schneiden und in
Fisch und Lachs) Filetsticke Alufolie einwickeln
schneiden
Garnelen 1509 / 20 Min Démpfen, ohne Schale zu entfernen
15 Stisck




ZUTATEN MENGE KOCHZEIT TIPPS ZUM DAMPFGAREN
Jakobsmuschel 150g 20 Min Entnehme das Muschelfleisch aus den
Muscheln (wir empfehlen, den Dampfkorb

mit Chinakohl 0.A. auszulegen, um ein
Festkleben der Muscheln zu verhindern)

Gekiihlte 200g 15 Min Zwischenrdume zwischen dem Essen lassen

Fleischtaschen

(Dumpling)

Gefrorene 200g 20 Min Zwischenréume zwischen dem Essen lassen

Fleisch-Taschen

(Dumpling)




5. DIE BACKEN-FUNKTION

Dein neuer Digitaler Reishunger Reiskocher bereitet nicht nur fantastischen Reis zu - sondern
eignet sich auch zum Kuchenbacken. Wirklich wahr! Und ziemlich einfach. Dafiir brauchst du
lediglich folgende Schritte zu beachten:

1. Den Innentopf leicht und gleichméBig mit Butter einschmieren.

2. Den Kuchenteig vorbereiten. Benutze am besten nicht zu viel Backpulver, da der Kuchen
dadurch zu stark geht. Insgesamt sollte das Maximalgewicht fiir alle Zutaten 5009 nicht
Uberschreiten.

3. Stelle den Innentopf auf einen ebenen, flachen Untergrund und gief3e den Kuchenteig
vorsichtig in den Topf. Um Luftbldschen zu verhindern und zu beseitigen, schiitiele den
Topf ein wenig und klopfe mit der Handinnenfléche sachte von auBen an den Behdilter.

4. Stelle den Innentopf in das Gerét und schlieBe den Deckel. Driick auf die MENU-Taste,
so oft, bis die BAKING-Funktion auf dem Bedienfeld aufblinkt. Nun kannst du die Koch- /
Backzeit auswéhlen. StandardméBig ist diese auf 50 Minuten eingestellt. Uber die Tasten
+1HR und +10MIN kannst du je nach Bedarf und Rezept auch eine andere Zeiteinstellung
vornehmen. Driicke anschlieBend die START-Taste fiir zwei Sekunden, um den Backprozess zu
beginnen.

5. Wenn der Backzyklus abgeschlossen ist, wird das Gerét in den Warmhaltemodus
umgeschaltet und auf dem Display erscheint das Wort WARM. Mit einem hélzernen
Zahnstocher kannst du iberpriifen, ob der Kuchen vollsténdig gebacken wurde. Wenn
das nicht der Fall sein sollte, halte die CANCEL-Taste fir zwei Sekunden gedriickt und wéhle
nochmal den BAKING-Modus aus.




6. EINSTELLEN DES TIMERS

Die TIMER-Funktion ist eine niitzliche Einstellung, die dir dabei hilft, deinen Reis oder andere
Lebensmittel bis zu einem gewiinschten Zeitpunkt zuzubereiten. Du kannst die TIMER-Funktion fiir
die Modi STANDARD, CONGEE, SOUP, STEAM, QUINOA und die RICE-Modi SUSHI, WHITE und
BROWN anwenden.

Um den TIMER einzurichten, driicke die MENU-Taste und wéhle das gewiinschte Kochprogramm.
Driicke dann die TIMER-Taste, bis die voreingestellte Zeit des Modus auf dem Display aufleuchtet.
Nun kannst du Uber die Tasten +THR und +10MIN die Zeit einstellen, bis wann dein Reis oder dein
Gericht fertig zubereitet sein soll. Driicke anschlie3end die START-Taste. Der Reiskocher wird nun
anfangen, bis zum Ende des Programms runterzuzéhlen. Du kannst den Timer von 70 Minuten bis
zu 24 Stunden im Voraus einstellen.

7. WARMHALTE-FUNKTION

Halte deinen Reis warm - bis zu 24 Stunden lang! Sobald der Digitale Reishunger Reiskocher den
Kochprozess beendet hat, schaltet er sich automatisch in den WARM-Modus. Das ist praktisch,
denn: So kann dir Reis nie wieder anbrennen.

Du kannst den Warmhaltemodus auch zum Aufwérmen von kaltem gekochtem Reis nutzen.
Einfach die WARM-Taste fir zwei Sekunden gedriickt halten. Die WARM-Taste leuchtet dann auf
und die Zeitangabe auf dem Display beginnt zu laufen. Dadurch behélist du immer im Blick, wie
lange der Reis bereits warmgehalten wird.

Um den Warmhaltemodus zu beenden, driicke die CANCEL-Taste fiir zwei Sekunden.
Der Reiskocher schaltet sich dann wieder in den Standby-Modus.




8. REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Der Digitale Reishunger Reiskocher ist auf eine lange Lebensdauer ausgelegt. Damit du wirklich
lange etwas von ihm hast, solltest du jedoch ein paar Hinweise zur Pflege und Instandhaltung
beachten.

*  Entferne nach der Nutzung unbedingt alle zuriickgebliebenen Essensreste und reinige den
Digitalen Reishunger Reiskocher direkt.

e Verzichte bei der Reinigung auf Metallbiirsten, Kratzbiirsten oder starke Chemikalien - die
schaden eher, als dass sie nutzen. Sollten sich Uberreste nicht direkt entfernen lassen, weiche
den Innentopf mit Wasser und etwas Geschirrspilmittel ein, bevor du ihn nochmal reinigst.

e Auf keinen Fall den Reiskocher unter Wasser halten! Fisr das AuBBengehéuse benutzt du am
besten einen feuchten Schwamm oder einen weichen Putzlappen.

e Den inneren Deckel kannst du herausnehmen. Dazu einfach die Entsperr-Riegel driicken und
den Deckel aus der Halterung heben. Den Deckel solltest du nach jeder Nutzung mit einem
Schwamm in Seifenwasser reinigen.

o Stelle den Topf und den inneren Deckel niemals in die Spilmaschine. Der Waschgang und die
Chemikalien sind dafiir zu aggressiv. Alle Schéden, die von einem Geschirrspiiler verursacht
werden, werden nicht von unserer Garantie abgedeckt.

e Die Dampfkappe auf dem Deckel kannst du herausnehmen. Auch sie sollte regelméBig
gesdubert werden.

¢ Benutze ausschlieBBlich Kochutensilien aus Kunststoff oder Holz. Metallbesteck kann die
Keramikbeschichtung im Innentopf besché&digen.

*  Enftferne und reinige den Kondenswasser-Auffangbehélter nach jeder Nutzung. Wasche ihn,
lass ihn trocknen und bringe ihn anschlieBend wieder an seinem Platz an.

e Niemals den Innentopf mit Essig reinigen. Auch hier leidet die Keramikbeschichtung.

e Mit der Zeit kann sich die Farbe der Keramikbeschichtung &ndern. Das ist absolut normal und
kein Grund zur Sorge.




Bitte lies dir vor der ersten Nutzung deines Digitalen Reishunger Reiskochers die Si-
cherheitshinweise griindlich durch und bewahre diese Gebrauchsanweisung auf.

Nimm keine Anderungen an dem Reiskocher vor. Nur eingewiesene Fachkréfte dirfen das
Gerét demontieren und Teile darin ersetzen.

Bewege das Gerét withrend des Kochvorgangs nur mit &uBerster Vorsicht. Der austretende
Dampf ist sehr heif3 und das Dampfaustrittsventil befindet sich in unmittelbarer Néhe des
Griffes. Durch das Anfassen des Dampfaustrittsventil kannst du dir Verbrithungen und
Verbrennungen zufiigen. Achte bitte besonders darauf, dass Kinder nicht in Kontakt mit
dem Ventil kommen.

Fasse das Netzteil nicht an, wenn du feuchte Hénde hast. Dabei kannst du einen Stromschlag
erleiden oder dir andere Verletzungen zufiigen.

Der Korpus, das Kabel und der Netzstecker des Gerdits diirfen nicht in Wasser
eingetaucht werden.

Bitte lasse wihrend des Gebrauchs keine Kinder unbeaufsichtigt in der N&he des Gerdits
spielen.

Offne niemals den Deckel des Reiskochers, wéhrend er im Betrieb ist. Dadurch kannst du dir
Verbrennungen zufiigen.

Der Reiskocher ist dazu da, um Reis und andere Gerichte zu kochen, die im Einzelnen in der
Gebrauchsanleitung beschrieben sind. Benutze den Reiskocher niemals fir andere Zwecke.
Befolgen bitte immer die Gebrauchsanleitung und koche niemals folgende Dinge:

- in Plastik verpacktes Essen

- Gerichte, bei denen man Papiertiicher oder andere Deckel benétigt, um das Essen
abzudecken, denn dadurch kann das Dampfaustrittsventil verstopft werden.

Lege keine Objekte aus Metall in das Dampfaustrittsventil. Dies kann zu Stromschlégen,
Funktionsstdrungen und schlimmstenfalls Verletzungen fihren.

Stecke den Netzstecker vollstéindig in die Steckdose.

Der Reiskocher ist ausschlieBlich fir den Privatgebrauch bestimmt und nicht fir den gewerb-
lichen Bereich geeignet. Durch jegliche gewerbliche Nutzung wird die Garantie unwirksam.

Nutze den Reiskocher nicht, wenn der Netzstecker nicht fest in der Steckdose sitzt oder der
Netzstecker besché&digt ist. Ein zu locker eingesteckter Netzstecker kann zu Feuer,
Stromschlégen, Kurzschlissen oder Rauchentwicklung fishren.

Achte darauf, verschmutzte Kontakte am Netzteil zu sdubern. Schmutz an den Kontakten des
Netzteils kann zu Feuer fishren.

Geréte kdnnen von Personen mit eingeschrénkten kérperlichen, sensorischen oder geistigen
F&higkeiten oder mit mangelhafter Erfahrung und mangelnden Kenntnissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Geréts unterwiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen.




Ziehe den Netzstecker aus der Steckdose, wenn der Reiskocher nicht in Gebrauch ist.

Der Reiskocher benétigt an Wénden, unter M&beln und Regalen geniigend Platz, damit der
Wasserdampf entweichen kann.

Beschddige nicht das Stromversorgungskabel. Unter keinen Umsténden darf das Kabel
geknickt, verdreht oder modifiziert werden. Lege das Kabel niemals unter oder zwischen
schwere Gegenstdnde. Ein beschédigtes Stromversorgungskabel kann zu Stromschlégen oder
Feuer fihren. Wenn dein Netzkabel beschédigt ist, kannst du in unserem Shop, oder beim
Kundenservice, unter support@reishunger.de, ein neues bestellen.

Nutze den Reiskocher ausschlieBlich mit dem mitgelieferten Zubehér.

Stelle den Reiskocher nie auf oder in der Ndhe von heif’en Oberflachen

(z.B. Herdplatten etc.) ab.

Fasse nach Gebrauch des Reiskochers keine heiflen Oberflichen an dem Gerdt an. Sei
vorsichtig, wenn du den Deckel des Reiskochers &ffnest, da heiler Wasserdampf austreten
kann. Achte darauf, dass du den Innentopf des Reiskochers beim Umrihren des Reis nur
an den Griffen anfasst und an keinen anderen Stellen berihrst. Das Beriihren von
Metalloberflachen - wie z.B. des inneren Teils des Deckels, des Innentopfes im Reiskocher
oder der Heizplatte - kann zu Verbrennungen fishren.

Stelle den Reiskocher auf einer gut zugénglichen, ebenen, wasserfesten, hitzebesténdigen und
ausreichend stabilen Arbeitsfléche auf. Platziere den Reiskocher nicht am Rand oder an der
Kante der Arbeitsflache. Stelle den Reiskocher nicht auf eine Oberfléche, die das Gewicht des
Reiskochers nicht tragen kann. Andernfalls kann die Oberfléche beschadigt werden und der
Reiskocher umfallen, was zu Verletzungen fishren kénnte. Der Tisch oder Ausziehtisch muss

eine Mindest-Tragféhigkeit von 18kg haben.

DISPLAY STATUS GRUND LOSUNG
offem.er Temperaturfihler korrekt einstellen
Beendung Stromkreis am . .
El (Geré&t auf Raumtemperatur bringen) und
aller Prozesse | unteren Sensor Stromversorgung wieder einschalten
(unter -15°C) gung ’
offem.er Temperaturfihler korrekt einstellen
Beendung Stromkreis am . .
E2 (Geréat auf Raumtemperatur bringen) und
aller Prozesse | oberen Sensor Stromversorgung wieder einschalten
(unter -15°C) gung ’
Beendun Kurzschluss am Temperaturfihler korrekt einstellen
E3 aller Prozegse unteren Sensor (Geré&t auf Raumtemperatur bringen) und
(Uber 190°C) Stromversorgung wieder einschalten.
Beendun Kurzschluss am Temperaturfihler korrekt einstellen
E4 eendung oberen Sensor (Gerét auf Raumtemperatur bringen) und

aller Prozesse

(Uber 190°C)

Stromversorgung wieder einschalten.




9.1 MODELLKENNZEICHNUNG

Diese Anleitung gilt fir:
538-DRK
538-DRK-BLACK
538-DRK-GREY

9.2 ANWENDUNGSORT

Der Reiskocher ist fir die Verwendung im Haushalt in der Kiiche und im Biiro vorgesehen.
Der Gebrauch wird in folgenden Féllen nicht empfohlen: Géastehaus, Hotel, Motel, Pensionen und
deren Géste, gewerbliche Bereiche, landwirtschaftliche Betriebe.

10. GEWAHRLEISTUNG

Die Gewdhrleistung belduft sich auf 24 Monate und deckt Méngel ab, die das Produkt bereits
zum Zeitpunkt des Kaufs hatte. Die Haftung erlischt bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung,
eigenméchtiger Verénderung des Produkts oder mangelhafter Uberwachung von Geréteteilen, die
einem Verschleif3 unterliegen.

Falls du ein Problem mit dem Reiskocher feststellst, schaue in der Fehlerliste auf Seite 19 der Ge-
brauchsanleitung nach, ob das Problem dort aufgelistet ist. Solltest du weiterhin Probleme mit dem
Gerdt haben, schreibe uns eine E-Mail unter support@reishunger.de. Schicke bitte deine Kontakt-
daten, Beschreibung und ein Foto des Problems mit.

Wenn du ein Ersatzteil benétigst, schaue gern in unserem Shop nach, ob du es nachbestellen
kannst. Falls du kein passendes Ersatzteil findest, frage gern bei unserem Kundenservice, unter
support@reishunger.de, nach.

Dieser Reishunger Reis- und Multifunktionskocher ist ausschlieBlich fir den PRIVATGEBRAUCH
bestimmt und nicht fir den gewerblichen Bereich geeignet. Durch jegliche gewerbliche Nutzung
wird die Gewéhrleistung unwirksam. Bei technischen Verénderungen am Produkt verféllt jeglicher
Gewdhrleistungs-/Sachméngelanspruch. Bei unsachgeméf3em Handeln verféllt die Haftung fisr
dadurch verursachte Schéden. Reparaturen am Gerdét diirfen nur von der Reishunger GmbH vor-
genommen werden. Andernfalls verféllt der Anspruch auf Gewéhrleistung.
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E Ausgediente Elektrogeréte sind vom Besitzer fachgerecht und getrennt vom Hausmill zu

entsorgen. Bringe das Gerét zu einer Abfallsammelstelle oder einem Héndler, der dies
Ubernehmen kann. Unsachgeméf3e Entsorgung von Elekirogeréten kann

negative Folgen fir Umwelt und Gesundheit haben. Das Gerét wurde mit den besten
Werkstoffen und Teilen hergestellt. Diese Materialien sind recyclebar und
wiederverwendbar.

Dieses Symbol bedeutet, dass elektronische Komponenten und Geréte von dem iblichen
Haushaltsmijll getrennt werden miissen, wenn sie ihr Lebensende erreicht haben. Bitte
entsorge elekironische Komponenten und Geréte beim drtlichen Recyclinghof.

Dieses Gerdit symbolisiert die Konformitét des Produktes mit der internationalen Richtlinie
@Qpﬂﬁ zur Vermeidung gefdhrlicher Substanzen (RoHS).

Die CE-Kennzeichnung symbolisiert die Konformitét des Produktes mit den geltenden An-
c € forderungen, die die Europdische Gemeinschaft an den Hersteller stellt. Dieses Geréit ist
dazu zertifiziert im europdischen Wirtschaftsraum (EWR) weiterverkauft zu werden.

Erdungskabel WICHTIG! Die Kabel an der Haupt-

stromleitung sind wie folgt geférbt:

Griin und Gelb = Erdungskabel,

Braun oder Rot = Stromfilhrendes Kabel,

Stromfihrendes  Blau oder Schwarz = Neutral.

Kabel Verbinde das Erdungskabel (Griin und

Kabel Gelb) mit der Klemme am Stecker,
welcher mit dem Buchstaben E markiert

ist, oder mit dem Erdungssymbol mit den Farben Griin und Gelb. Verbinde das neutrale Kabel mit

der Klemme mit dem Buchstaben N oder jenem, das schwarz geférbt ist. Verbinde das stromfihrende

Kabel mit der Klemme, die mit dem Buchstaben L markiert oder rot geférbt ist.

Neutral

Klemme

Spannung: 220 - 240 V~
Frequenz: 50 - 60 Hz
Leistung: 860 W

Produkt hergestellt in China

REISHUNCER &

www.reishunger.com

04.05.2023
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Your new Digital Reishunger Rice Cooker prepares rice just the way you like it. And it does so at
the touch of a button! You can use it to prepare soup, grains and even bake cakes. But most
importantly: you can get truly creative with the best rice varieties from around the world, right in
your own kitchen. Or simply keep some grains warm for your evening snack.

How does it work? Well, fully automatically! You only need to know a few key combinations.

You can find out what these are in this user manual. But first of all: Congratulations! From now on
cooking rice will be even more fun, since with our high-quality Digital Reishunger Rice Cooker, you
have a practical helper by your side in the kitchen. No more burnt rice or long waiting times at the
oven. Oh yeah, and: no more never-ending user manuals. However, you should read this through
carefully and keep hold of it - and if any questions should still arise, simply send us an email to
support@reishunger.de.

But now: let's get going quickly! And let Reishunger satisfy your hunger for rice!

1.1 Scope of delivery

One thing we know: Anyone who is really hungry for rice, will want to start cooking immediately.
Therefore we have included everything you need to get started with the Digital Reishunger Rice
Cooker within the scope of delivery. In addition to the appliance itself, you also get a rice spoon,
a measuring cup and a special steam insert for your side dishes. All that's missing is the rice! Grain
from the best growing regions in the world can be found in our online shop at www.reishunger.de.

1.2 Important: Prior to first use

Before you start: Read through all the instructions for use in this manual - then nothing can go
wrong! Also, make sure that all packaging materials have been removed. Take a look at the parts
and accessories to make sure that everything is in perfect condition.

We recommend washing the accessories and internal pot with warm soapy water and thoroughly
drying them prior to first use. Then fill the internal pot half full with water and boil in the Digital
Reishunger Rice Cooker for 20 minutes on STANDARD mode. This can produce an unpleasant
smell at first, however, this is quite normal during first use and is not harmful. And that's everything!
You are now the touch of a button away from your first spoonful of rice from your new rice cooker.
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2, INTRODUCTION TO OPERATION

We have been tinkering for a long time to make the Digital Reishunger Rice Cooker as intuitive as
possible. What you now get is a truly professional appliance, but that can be operated just as
easily as a beginner’s rice cooker. It offers various modes for the different rice varieties, all of
which can be called up in a matter of seconds via an operating panel.

The operating panel consists of the digital display and the buttons that are arranged in a circle
around it. The functions shown on the display are selected by pressing the buttons. If 2 SEC is
noted underneath a button, then the respective button must be held down for two seconds in order
to initiate the function.

The rice cooker is suitable for use by children aged 8 and over, provided they are supervised or
you have adequately explained the safe use of the appliance to them. It is important that you

talk to the children about the possible dangers and that they understand them before using the
appliance. The device should not be cleaned or serviced by children. If the children are older than
8 years, they can do this under your supervision. Store the rice cooker out of the reach of children
under 8 years of age.

2.1 Operating panel and display

Before we explain the individual buttons to you, an important note regarding operation: In order to
activate the START, WARM and CANCEL functions, you must hold down the respective button for
two seconds. If the corresponding function is triggered, it lights up on the display.




(i)

MENU

@

RICE

@

START
2 SEC

@)

CANCEL
2 SEC

®

WARM
2 SEC

®©

TIMER

©

HR

MIN

You can select between different rice programmes using the MENU button.
Important: When you connect the rice cooker to the power supply, the STANDARD
programme, with which you can essentially cook any type of rice, is pre-selected.
However, we recommend that you select special programmes for an even better result.
You can select between programmes in the display by pressing the MENU button. To
start a programme, simple press the START button for two seconds.

Pressing the MENU button takes you to the RICE programme. With each additional press
of the RICE button, you can now switch between the WHITE, BROWN
and SUSHI fine programmes.

To start the desired programme, press the START button and hold it down for
two seconds.

To stop the cooking process, hold the CANCEL button down for two seconds.

As soon as the selected programme is complete, the rice cooker automatically switches
into Keep-Warm mode. With the running timer on the display, you can see how long the
rice has already been kept warm at any time.

If the rice cooker is connected to the power supply and no programme is selected,
you can start the Keep-Warm mode by holding down the WARM button for
2 seconds - perfect for heating cooked but cold rice.

Using the TIMER button, you can delay the cooking process for up to 24 hours. Simply
add rice and water to the device, specify the desired end time for the cooking process
using the +THR or +10MIN buttons, and then enjoy rice exactly when you need it.

Important: Do not set the timer for too long if you want to cook perishable food with it.

Do you prefer it grainer - or especially creamy? With certain programmes you can
adjust the preset cooking time to achieve the perfect result to suit your taste. During the
corresponding programmes a timer also lights up on the display. Simply press the +THR
or +10MIN buttons to specify the desired time. Then start the selected programme as
usual by pressing and holding the START button for two seconds.




3. COOKING RICE

With your new Digital Reishunger Rice Cooker, you can prepare any type of rice with consummate
ease - cooked to utter perfection. It achieves this feat with the help of a special 7-cooking phase
technology with 3D heating. Specifically this means: Unlike conventional rice cookers, this
appliance does not cook at full power and with high energy consumption throughout the entire
cooking process, but rather especially gently, over seven different phases. The supply of heat is
adjusted accordingly for the Pre-heating, Water Absorption, Heating, Cooking, Nutrient Retention,
Brief Water Absorption and Keep-Warm phases. This means that both resources and nutrients are
preserved. And the rice ends up with the perfect amount of bite.

Important:
The maximum fill quantity of the Digital Reishunger Rice Cooker is
e eight measuring cups with husked rice
OR
e five measuring cups with full grain rice.

Please only use the measuring cup provided for measuring out and do not exceed the specified
quantitiesm as otherwise the even cooking of the rice will no longer be guaranteed.

Various rice modes

The Digital Reishunger Rice Cooker offers a total of twelve different modes, with seven different
rice programmes: the main programmes STANDARD, TURBO, CRISPY and CONGEE, as well as
the special programmes WHITE, BROWN and SUSHI. To start a selected mode, hold the START
button down for two seconds. To stop it, hold the CANCEL button down for two seconds.

This switches the device into Standby mode.

Estimated cooking time for the various modes

Selected mode STANDARD TURBO WHITE SUSHI BROWN
Cooking time 30 min 22 min 40 min 40 min 62 min

3.1 'STANDARD' MODE

STANDARD mode is the general cooking programme and is intended for entirely normal

(husked) rice. In principle, you can cook all other rice varieties in STANDARD mode - however,
we recommend that you select the special programmes when cooking the individual types, in order
to achieve an even more delicate result.

In order to prepare rice with the Digital Reishunger Rice Cooker, there is not much you need to do.
Simply proceed as follows:




1. Wash the rice. Add the grains to a bowl of water, knead it a few times through with your
hands and then pour off the water. Repeat the process once or twice more until the water
is clear.

2. Pour the rice into the internal pot of the rice cooker.

3. Add water. For husked rice we recommend a rice / water ratio of 1:1.25. The consistency
of the grain depends considerably on the quantity of water - here it helps to be very precise.
You can, however, vary the result by adding water, and thus adjust it to your taste.

4, Select the mode. Close the lid of the rice cooker and then hold down the START button
for two seconds. The cooking process begins. This generally lasts for around half an hour.
Preparation is complete as soon as WARM appears on the display. The rice is now kept warm
until you remove it.

5. Loosen the rice up. Once the rice cooker has been switched into Keep-Warm mode, you

should stir the rice with the rice spoon provided. Excess humidity is then released and the rice
becomes wonderfully loose.

Rice / water ratio for white rice

Rice measuring cup 1 2 3 4 5 6 7 8
Water measuring cup | 1.25 2.5 3.75 5 6.25 7.5 8.75 10

3.2 'TURBO' MODE

If you need things to go a little quicker, you can shorten the cooking time for husked rice. To do so,
press the MENU button a few times, until the word TURBO lights up in the display. Hold down the
START button for two seconds to initiate the cooking process. Preparation should now - depending
on the rice variety - last for around 22 to 25 minutes. The longer the programmed timer time, the
less water is required for the cooking process. Here you can try out a little for yourself to see what
rice / water ratio is best suited to your tastes. Once the cooking process is complete, the Digital
Reishunger Rice Cooker automatically switches to Keep-Warm mode.

3.3 'RICE' MODE

You can reach the special fine programmes using RICE mode. By pressing the RICE button, you can
select from three modes in the submenu: WHITE, BROWN and SUSHI.




If you want to prepare husked long-grain rice, then WHITE mode is perfect, for example,

it prepares Indian basmati, Persian Sadri and Asian jasmine rice, with the necessary bite.

Using the MENU button, select the RICE area in the display and then the WHITE mode by pressing
the RICE button once. The cooking time is around 40 minutes depending on the variety.

For preparation, consult the steps and rice / water ratios stated under 3.1.

3.3.2 'BROWN' MODE

With BROWN mode you can prepare all types of unhusked rice, from full grain basmati

or full-grain Jasmine rice. Using the MENU button, select the RICE area in the display and then

the BROWN mode by pressing the RICE button twice. Then simply proceed as under 3.1. explained
before. The cooking time is around 40 minutes depending on the variety. When so doing, note that
a maximum of five measuring cups of rice can be cooked with the Digital Reishunger Rice Cooker,
The rice / water ratio here is 1:2. Preparation takes approx. 62 minutes.

Rice / water ratio for full grain rice

Rice measuring cup 1 2 3 4 5

Water measuring cup 2 4 6 8 10

For sushi rice, sticky rice and other husked round-grain rice varieties, we recommend the special
SUSHI programme - the result here is especially creamy or sticky. Using the MENU button, select
the RICE area in the display and then the SUSHI mode by pressing the RICE button three times.

To prepare the rice, simply proceed as per 3.1. You can increase the rice / water ratio here slightly
and use 1.25 times the quantity of rice to water.

Rice / water ratio for sushi rice

Rice measuring cup 1 2 3 4 5 6 7
Water measuring cup 1.25 2.5 3.75 5 6.25 7.5 9.75 10

w
N



3.4 'CRISPY' MODE

With CRISPY mode, you can adjust your rice for a wonderfully crispy, Persian-inspired Tahdig crust.
To do so, press the MENU button until CRISPY mode flashes on the display. Add rice and water

to the Digital Reishunger Rice Cooker as per the preparation recommendation -

we recommend a rice / water ratio of 1:1.5. Close the lid and press the START button for two
seconds. The pre-programmed time for the cooking process is 90 minutes. However, you can
reduce the cooking time to one hour or increase it to two hours using the +1THR and +10MIN
buttons. After 60 minutes the crust is slightly brown, after 90 minutes medium-brown and after

up to two hours it is dark brown and especially crispy.

After a certain time, a beep sounds: this signalises that you can open the lid in order to add
additional ingredients to the rice cooker. Caution, hot! Close the lid again to continue the
cooking process. As soon as preparation is complete, the rice cooker switches automatically
into Keep-Warm mode.

3.5 '"QUINOA' MODE

Whether white, red or black: with the Digital Reishunger Rice Cooker you can perfectly prepare
all types of quinoa. To do so, simply press the MENU button a few times until QUINOA flashes

on the display. Add the quinoa seed and the water into the internal pot with a quinoa / water
ratio of 1:2, close the lid and hold down the START button for two seconds. The cooking process is
started and lasts for around 30-35 minutes. Once the cooking process is complete,

the rice cooker automatically switches to Keep-Warm mode.

Quinoa / water ratio

Rice measuring cup 1 2 3 4 5

Water measuring cup 2 4 6 8 10




3.6 'GRAIN' MODE

You can also cook various types of grain in your Digital Reishunger Rice Cooker - e.g. millet,
bulgar, buckwheat and more. For this we generally recommend a grain / water ratio of 1:2,
although the ideal mixture may differ: at www.reishunger.de you can find details regarding the
preparation of various types of grain. To cook grain, press the MENU button until the word GRAIN
flashes on the display. Then simply press the START button for two seconds and the cooking process
begins. Once complete, the appliance switches to Keep-Warm mode.

3.7 'CONGEE' MODE

Congee is a Chinese rice pudding, which is cooked until the rice has almost dissolved. A delicious
dish that is especially wholesome and filling, and that is therefore eaten at all meal times in Asia.
Incidentally, the rice pudding is also known as healing porridge, as it is used in Chinese medicine,
especially in case of digestive disorders. However, you can also prepare porridge, for example,
using the programme.

To access CONGEE mode, press the MENU button until the CONGEE field is selected in the
display. Add rice and water to the appliance as per the recipe, close the lid and press the START
button for two seconds to begin the cooking process. The preparation time is set to one hour by
default - however, you can also increase the time to up to two hours using the +THR and +1TOMIN
buttons.

As soon as the cooking process is complete, the Digital Reishunger Rice Cooker switches to
Keep-Warm mode.

3.8 'SOUP' MODE

All types of soup can be prepared with your new rice cooker. To do so, press the MENU button a
few times in succession, until the word SOUP lights up in the display. You can now set the cooking
time. By default this is set to one hour - however, you can increase the time by up to two hours
using the +1HR and + T0MIN buttons. Then hold down the START button for two seconds to begin
preparation. As soon as the cooking process is complete, the Digital Reishunger Rice Cooker
switches to Keep-Warm mode.

w
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4. THE STEAM COOKING FUNCTION

If you want to use the Digital Reishunger Rice Cooker as a steamer, you have two options:

1. With rice. In order to steam vegetable, for example, while simultaneously cooking rice, select
STANDARD mode or on of the RICE modes (see 3.3) and place the provided steam insert with the
respective ingredients onto the internal pot. Then press the START button for two seconds.
Important: we recommend adding a maximum of three measuring cups of rice to the rice cooker.
If you add larger quantities, the steam basket may be subjected to high pressure during cooking,
causing the lid of the rice cooker to burst open. Incidentally: you can also add the food at a later
stage. To do so, open the lid of the rice cooker slowly and carefully. Please be very careful when
doing so, and be aware of the hot steam that escapes.

2. Without rice. If you only want to steam food, press the MENU button repeatedly until the
STEAM function appears on the display. Add 1-2 cups water to the internal pot and your chosen
food to the steam insert and close the lid. Select the desired cooking time using the +1HR and
+10MIN buttons and hold down the START button for two seconds to start the steaming process.

Important: Do not steam foods that are thicker than 3.5cm.

You can prepare any quantity of food with the steam cooker. This table provides a guide, in that
we have listed a few cooking times for a selection of foods. However, sometimes the result can
deviate, therefore try it out yourself to see how you like it best.

INGREDIENTS QUANTITY COOKING TIPS FOR STEAM COOKING
TIME
Carrots 200g 20 min Cut into bite-sized pieces
Broccoli 200g 15 min Cut into bite-sized pieces
Spinach 100g 15 min Cut into bite-sized pieces
Pumpkin 250¢g 20 min Cut into bite-sized pieces
Potato 450¢ 40 min Cut into bite-sized pieces
Sweet potato 300¢g 35 min Cut into bite-sized pieces
Corn 200g 30 min Cut into bite-sized pieces
Chicken 300g / 1 filet 30 min Cut surfaces of the chicken should

touch the external steaming basket




INGREDIENTS QUANTITY COOKING TIPS FOR STEAM COOKING
TIME
Fish (white fish 150g / cut into filet 25 min Cut to smaller than 2 cm and
and salmon) pieces wrap in aluminium foil.
Prawns 150g / 15 pieces 20 min Steaming without removing the husks
Scallops 150g 20 min Remove the mussel meat from the
mussels (we recommend lining the
steam basket with bok choi etc. to
stop the mussels from sticking).
Cooled meat 200g 15 min Allow spaces between the foods.
pockets
(dumplings)
Frozen meat 200g 20 min Allow spaces between the foods.
pockets
(dumplings)




5. THE BAKE FUNCTION

Your new Digital Reishunger Rice Cooker not only prepares fantastic rice - it is also suitable for
baking cakes. It really is true! And pretty simple. All you need to do is follow these steps:

1. Smear the internal pot lightly and evenly with butter.

2. Preparing cake mixture. It is best not to use too much baking powder as this can make the
cake too heavy. The maximum total weight for all ingredients should not exceed 500g.

3. Place the internal pot on a level, flat surface and pour the cake mixture carefully into the pot.
To prevent and remove air bubbles, shake the pot a little and gently hit the outside of the
container with the palm of your hand.

4. Place the internal pot inside the device and close the lid. Press the MENU button repeatedly
until the BAKING function flashes on the operating panel. You can now select the cooking /
baking time. By default, this is set to 50 minutes. You can configure a different time setting
depending on your requirements and recipe using the +1HR and +10MIN buttons.

5. Then press the START button for two seconds to begin the baking process.

6. When the baking cycle is complete, the device will switch to Keep-Warm mode and the word
WARM appears on the display. You can use a toothpick to check whether the cake has fully
baked. If this is not the case, hold the CANCEL button for two seconds and select BAKING
mode once again.




The TIMER function is a useful setting that helps you have your rice or other food ready
at a desired time. You can use the TIMER function for the STANDARD, CONGEE, SOUP, STEAM,
QUINOA modes and the WHITE, BROWN and SUSHI modes.

To set the TIMER, press the MENU button and select the desired cooking programme.

Press the TIMER button until the preset time of the mode lights up on the display. You can now
use the +1HR and +10MIN buttons to set the time at which the rice or your dish are to be ready.
Then press the START button. The rice cooker will now begin to count down until the end of the
programme. You can set the time from 70 minutes to up to 24 hours in advance.

7. THE KEEP-WARM FUNCTION

Keep your rice warm - for up to 24 hours! As soon as the Digital Reishunger Rice Cooker has
completed the cooking process, it automatically switches to WARM mode. This is particularly
practical, as: this way you can never burn rice again.

You can use the Keep-Warm mode to warm up cold cooked rice. Simply hold down the
WARM button for two seconds. The WARM button then lights up and the timer on the display
starts running. This way you can always keep an eye on how long you have been keeping the
rice warm for.

To end Keep-Warm mode, press the CANCEL button for two seconds. The rice cooker then switches
back into Standby mode.




8. CLEANING AND MAINTENANCE

The Digital Reishunger Rice Cooker is designed for a long lifespan. However, in order that you
can reap the benefits for a really long time, you should observe a few care and maintenance
instructions.

e After use you must remove all remaining food residue and clean the Digital Reishunger Rice
Cooker directly.

*  Avoid using metal brushes, scouring brushes or strong chemicals when cleaning - they cause
more damage than they are worth. If residues cannot be removed directly, fill the internal pot
with water and a little washing-up liquid before you attempt cleaning again.

* Do not, under any circumstances, hold the rice cooker under water! To clean the external
housing, you are best to use a damp sponge or a soft cleaning cloth.

e The inner lid can be removed. To do so, simply press the release latch and lift the lid from the
bracket. You should clean the lid in soapy water with a sponge after each use.

*  Never put the pot and inner lid in the dishwasher. The washing cycle and chemicals are too
aggressive for it. Any damage caused by a dishwasher will not be covered by our warranty.

e The steam cap on the lid can be removed. It too should also be regularly cleaned.

¢ Only use cooking utensils made of plastic or wood. Metal cutlery can damage the ceramic
coating in the internal pot.

*  Remove and clean the condensate collection container after every use. Wash it, leave it to dry
and then return it back to its position.

*  Never clean the internal pot with vinegar. This will also damage the ceramic coating.

e Over time, the colour of the ceramic coating may change. This is completely normal and is no
reason for concern.




9. SAFETY INSTRUCTIONS

Please read through the safety instructions thoroughly prior to first using your
Digital Reishunger Rice Cooker and keep this user manual safe.

Do not make any modifications to the rice cooker. Only trained experts may disassemble the
appliance and replace internal parts.

Only move the appliance during the cooking process with the utmost caution. The steam that
is released is very hot and the steam outlet valve is positioned close to the handle. Touching
the steam outlet valve may cause scalds and burns. Be especially careful that children do not
come into contact with the valve.

Do not touch the power supply if you have wet hands. This may cause an electric shock or
other injuries.

The body, the cable and the plug of the appliance must not be immersed in water.
Please do not leave any children unsupervised near the appliance during use.
Never open the lid of the rice cooker while it is in operation. This can cause burns.

The rice cooker is intended for the cooking of rice and other dishes as specifically described in
the user manual. Never use the rice cooker for other purposes. Please always follow the user
manual and never cook the following things:

- food packed in plastic

- Dishes for which you require paper towels or other lids to cover the food, as this can
block the steam valve.

Do not insert metal objects into the steam discharge valve. This can result in electric shocks,
malfunctions and, in the worst-case scenario, injury.

Insert the plug full into the socket.

The rice cooker is intended solely for private use and is not suitable for use in a commercial
kitchen. Any commercial use shall render the warranty void.

Do not use the rice cooker if the plug is not securely in the socket or if the plug is damaged.
A plug that is inserted too loosely can result in fire, electric shocks, short circuits or smoke
generation.

Be sure to clean dirty contacts on the plug. Dirt on the plug’s contacts can result in fire.

Our appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance.




Remove the plug from the socket when the rice cooker is not in use.

The rice cooker requires sufficient space at walls, and underneath furnishings and shelves, to
allow the steam to escape.

Do not damage the power supply cable. Under no circumstances should the cable be be
kinked, twisted or modified. Never place the cable under or between heavy objects.

A damaged power cable can cause eleciric shock or fire. fire. If your power cable

is damaged, you can order a new one from our shop, or from the Customer Service

at support@reishunger.de to order a new one.

Only use the rice cooker with the accessories provided.
Never place the rice cooker on or near hot surfaces (e.g. hobs).

After using the rice cooker, do not touch any hot surfaces on the appliance. Be careful when
opening the lid of the rice cooker, as hot steam may be released. Take care to only touch the
internal pot of the rice cooker on the handles and nowhere else when stirring the rice. Touching
metal surfaces - e.g. the inner part of the lide, the internal pot in the rice cooker or the heat
plate - can result in burns.

Place the rice cooker on an easily accessible, level, waterproof, heat-resistant and sufficiently
stable work surface. Do not place the rice cooker at the edge of the work surface. Do not place
the rice cooker on a surface that cannot bear the weight of the rice cooker. Otherwise the
surface may be damaged and the rice cooker may fall, which could result in injury. The table or
extending table must have a load-bearing capacity of at least 18 kg.

DISPLAY STATUS REASON SOLUTION

Termination of Open circuit on Set the temperature sensor correcily

El all brocesses lower sensor (bring the unit to room temperature)
P (below -15°C) and switch on the power supply again.

Termination of Open circuit on Set the temperature sensor correctly

E2 all brocesses upper sensor (bring the unit to room temperature)
P (below -15°C) and switch on the power supply again.

Termination of Short circuit on Set the temperature sensor correctly

E3 all processes lower sensor (bring the unit to room temperature)
P (above 190°C) and switch on the power supply again.

Termination of Short circuit on Set the temperature sensor correctly

E4 all processes upper sensor (bring the unit to room temperature)
P (above 190°C) and switch on the power supply again.
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9.1 MODEL IDENTIFICATION

These instructions apply to:
538-DRK

538-DRK-BLACK
538-DRK-GREY

9.2 PLACE OF USE

The rice cooker is intended for household use in the kitchen and office. Its use is not recommended
in the following cases: Guest house, hotel, motel, boarding houses and their guests, commercial
areas, farms.

10. WARRANTY

The warranty is valid for 24 months and covers defects that the product already had at the time of
purchase. Liability expires in the event of improper use, unauthorised modification of the product or
inadequate monitoring of parts of the device that are subject to wear and tear.

If you encounter a problem with the rice cooker, consult the error list on page 41 of the user
manual to see if the problem is listed there. Should you continue to have problems with the
appliance, send us an email to support@reishunger.de. Please include your contact details,
a description and a photo of the problem.

If you need a spare part, please check our shop to see if you can reorder it. If you cannot find a
suitable spare part, please contact our customer service at support@reishunger.de.

This Reishunger rice and multi-function cooker is intended for PRIVATE USE only and is not suitable
for commercial use. Any commercial use will invalidate the warranty. Any technical modifications
to the product will invalidate any warranty/property defect claim. In the event of improper action,
liability for any damage caused as a result is forfeited. Repairs to the device may only be carried
out by Reishunger GmbH. Otherwise the warranty claim will be forfeited.
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11. DISPOSAL

X

ce

Earth cable

Neutral

Disused electrical appliances must be properly disposed of by the owner, separate from
the general household waste. Bring the appliance to a waste collection point or a retailer
who can take care of this for you. The improper disposal of electrical appliances can
have negative environmental and health consequences. Your appliance has been
manufactured using the best materials and parts. These materials are recyclable and
reusable. This symbol means that electronic components and appliances must be
separated from other household waste once they have reached the end of their lifespan.
Please dispose of electronic components and appliances at your local recycling centre.

This symbol indicates the compliance of the product with the international directive for the
avoidance of hazardous substances (ROHS).

The CE label symbolises the compliance of the product with the valid requirements
imposed on the manufacturer by the European Community. This appliance is also
certified for resale in the European Economic Area (EEA).

IMPORTANT! The cables in the main
power line are coloured as follows:

Green and yellow = earth cable,

brown or red = live cable,

blue or black = neutral.

Connect the earth cable (green and

Clip Cable yellow) to the terminal on the plug that is
marked with the letter E, or at the earthing

Live cable

symbol with the colours green and yellow. Connect the neutral cable to the terminal with the letter
N, or that is coloured black. Connect the live cable to the terminal marked with the letter L, or that is
coloured red.

Voltage: 220 - 240 V™
Frequency: 50 - 60 Hz
Power: 860 W

Product made in China

REISHUNCER &

www.reishunger.com
04.05.2023




Reishunger GmbH
Am Waller Freihafen 1
28217 Bremen / Germany
www.reishunger.com
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1. GENERALITES

Votre nouveau cuiseur & riz numérique Reishunger prépare le riz exactement comme vous
avez envie de le déguster. Et ce sur simple pression d'une touche ! Vous pouvez I'utiliser pour
préparer des soupes, des céréales et méme des gdteaux. Mais, par dessus tout, il vous permet
de véritablement étre créatif avec les meilleures variétés de riz issues du monde entier, dans
votre propre cuisine. Ou de simplement garder un peu de céréales au chaud pour le goiter
en rentrant du travail.

Comment ca fonctionne 2 C’est entiérement automatique ! Il vous suffit juste de connaitre quelques
raccourcis. Vous les trouverez dans ce mode d’emploi. Mais avant tout : félicitations | Désormais,
cuisiner du riz est encore plus amusant car avec notre cuiseur & riz numérique Reishunger de haute
qualité, vous disposez d’un accessoire de cuisine pratique. Terminés le riz brilé et le long temps
d’attente aux fourneaux. Oh oui, finis aussi les modes d’emploi interminables. Néanmoins, vous
devriez lire attentivement celui-ci, le conserver et, si vous avez des questions, nous envoyer un
e-mail & support@reishunger.de.

Mais maintenant : vous pouvez y aller | Et un bon appétit avec Reishunger.

1.1 Contenu de la livraison

Nous le savons : quiconque a vraiment faim veut commencer & cuisiner au plus vite. Par
conséquent, tout ce dont vous avez besoin pour cuisiner avec le cuiseur & riz numérique
Reishunger est inclus dans le contenu de la livraison. Outre |'appareil, vous recevez également
une cuillére & riz, un verre doseur et un panier vapeur spécial pour vos plats d’accompagnement.
Il ne manque plus que le riz | Vous trouverez les céréales provenant des meilleures régions de
culture au monde dans notre boutique en ligne www.reishunger.de.

1.2 Important : avant la premiére u

Avant de commencer : lis tranquillement toutes les instructions d’utilisation de ce mode d’emploi -
ainsi, rien ne peut aller de travers | En outre, tu dois t’assurer que tous les matériaux d’emballage
ont été retirés. Regarde les piéces et les accessoires de |'appareil pour t‘assurer qu’ils sont en bon
état.

Nous recommandons de laver les accessoires et la cuve intérieure avec de I’'eau chaude
savonneuse et de bien les sécher avant leur premiére utilisation. Ensuite, remplissez la moitié de
la cuve intérieure avec de I’eau et faites bouillir le cuiseur & riz numérique Reishunger en mode
STANDARD pendant 20 minutes. Dans un premier temps, il se peut que I’appareil produise une
odeur inhabituelle. Ceci est tout & fait normal lors d’une premiére utilisation et ne représente aucun
danger pour la santé. C’est tout | Vous n’étes plus qu’a une pression de bouton de votre premier
bol de riz préparé avec votre nouveau cuiseur & riz.
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2. INTRODUCTION A L’UTILISATION

Nous avons travaillé dur pour rendre le cuiseur a riz numérique Reishunger aussi intuitif que
possible. Vous avez désormais un véritable appareil professionnel en votre possession, aussi
facile & utiliser qu’un cuiseur & riz d’entrée de gamme. |l offre différents modes, pour diverses
variétés de riz, qui peuvent tous étre enclenchés en quelques secondes par le biais d‘un
panneau de commande.

Le panneau de commande est composé de |'écran numérique et des touches disposées autour de
celui-ci. Les fonctions affichées & I’écran sont sélectionnées en appuyant sur les touches. Lorsque la
touche 2 SEC est activée et maintenue enfoncée pendant deux secondes, la fonction démarre.

L utilisation du cuiseur & riz convient aux enfants & partir de 8 ans, & condition qu'ils soient sur-
veillés ou que tu leur aies suffisamment expliqué comment utiliser I’appareil en toute sécurité. Il est
important que tu parles avec les enfants des dangers potentiels et qu’ils les comprennent avant de
les utiliser. L'appareil ne devrait pas étre nettoyé ou entretenu par des enfants. Si les enfants ont
plus de 8 ans, ils peuvent le faire sous ta surveillance. Range le cuiseur & riz hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

2.1 Panneau de commande et écran

Avant de vous présenter les touches individuellement, une note importante sur I'utilisation : pour
activer les fonctions START, WARM et CANCEL, vous devez appuyer sur la touche correspondante
et la maintenir enfoncée pendant deux secondes. Lorsque la fonction correspondante est activée,
elle s‘allume & I'écran.
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MENU

RICE

<

START
2 SEC

®

CANCEL
2 SEC

®

WARM
2 SEC

TIMER

HR

MIN

La touche MENU vous permet de choisir entre différents programmes de riz.
Important: lorsque vous connectez le cuiseur & riz au réseau élecirique, le programme
STANDARD qui vous permet de cuire n‘importe quel type de riz, est automatiquement
présélectionné. Pour un résultat encore meilleur, nous recommandons cependant de
choisir un programme spécifique. Chaque pression de la touche MENU vous permet de
choisir entre les différents programmes affichés & I’écran. Pour démarrer un programme,
il suffit alors d’appuyer sur la touche START pendant deux secondes.

Appuyez sur la touche MENU pour accéder au programme RICE. Chaque pression
supplémentaire sur la touche RICE vous permet de sélectionner les différents programmes
spéciaux WHITE, BROWN et SUSHI.

Pour démarrer le programme désiré, appuyez sur la touche START et maintenez-la
enfoncée pendant deux secondes.

Pour interrompre le processus de cuisson, maintenez la touche CANCEL enfoncée
pendant deux secondes.

Dés que le programme sélectionné est terminé, le cuiseur & riz passe automatiquement
en mode de maintien au chaud. Sur Iécran, vous pouvez toujours consulter pendant
combien de temps le riz a été gardé au chaud gréce aux informations de durée
indiquées.

Si le cuiseur & riz est branché et qu’aucun programme n’est sélectionné, vous pouvez
démarrer le mode de maintien au chaud en appuyant sur la touche WARM pendant

2 secondes - parfait pour réchauffer du riz cuit mais refroidi.

Gréce & la touche TIMER, vous pouvez retarder le processus de cuisson de jusqu’a

24 heures. Il suffit d‘ajouter le riz et 'eau dans I'appareil, de régler I'heure de fin
souhaitée du processus de cuisson & |'aide des touches +1HR ou +10MIN et ensuite de
déguster le riz exactement quand vous en avez besoin.

Important: ne réglez pas la TIMER pour une durée trop longue si vous désirez cuisiner
des aliments périssables.

Vous le préférez granuleux, ou plutét crémeux 2 Avec certains programmes, vous pouvez
ajuster le temps de cuisson préréglé pour obtenir le résultat qui convient le mieux & votre
goit. Pour les programmes concernés, une indication de temps s’allume également

sur I’écran. Appuyez simplement sur +1THR ou +10MIN pour sélectionner |’heure
souhaitée. Lancez ensuite le programme choisi comme & I’habitude en appuyant sur

la touche START et en la maintenant enfoncée pendant deux secondes.
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Avec votre nouveau cuiseur & riz numérique Reishunger, vous pouvez préparer n‘importe quel type
de riz avec facilité - et une cuisson parfaite. Ceci est possible gréce a une technologie de cuisson
spéciale & sept phases avec chaleur 3D. Concrétement, cela signifie que, contrairement aux
cuiseurs d riz conventionnels, cet appareil ne cuit pas & pleine puissance et & forte consommation
d’énergie tout au long du processus de cuisson, mais particuliérement doucement via sept phases
différentes. L'apport de chaleur est ajusté en fonction des phases de préchauffage, d‘absorption
d’eau, de chauffage, de cuisson, de protection des nutriments, d‘absorption courte de I'eau et de
maintien au chaud. Les ressources et les nutriments s’en voient ainsi préservés. Et le riz bénéficie
d’une cuisson parfaite.

Important:
La capacité maximale du cuiseur & riz numérique Reishunger est de
e huit verres doseurs avec du riz décortiqué
Oou
e cinq verres doseurs avec du riz complet.
Pour mesurer la quantité, vevillez n’utiliser que le verre doseur ci-joint et veillez & ne pas dépasser
la quantité indiquée, sinon la cuisson uniforme du riz ne peut étre assurée.

Différents modes de riz

Le cuiseur & riz numérique Reishunger offre un total de douze modes avec sept programmes de
riz différents : les programmes principaux STANDARD, TURBO, CRISPY et CONGEE ainsi que les
programmes spéciaux WHITE, GRAIN et SUSHI. Pour démarrer le mode sélectionné, appuyez sur
la touche START et maintenez-la enfoncée pendant deux secondes. Pour I'interrompre, maintenez
la touche CANCEL enfoncée pendant deux secondes. L’appareil passe alors en mode veille.

Temps de cuisson estimé pour les différents modes

Mode sélectionné STANDARD TURBO WHITE SUSHI BROWN

Temps de cuisson 30 min 22 min 40 min 40 min 62 min

3.1 MODE 'STANDARD'

Le mode STANDARD est le programme de cuisson général et est destiné au riz normal
(décortiqué). Vous pouvez également cuire toutes les autres variétés de riz en mode STANDARD;
nous vous recommandons toutefois de choisir les programmes spéciaux pour chaque variété

afin d’obtenir un résultat encore plus délicieux.

Vous n’avez pas besoin de faire grand-chose pour préparer votre riz avec le cuiseur & riz
numérique Reishunger. Il suffit de procéder comme suit :




1. Rincez le riz. Versez les grains dans un bol d’eau, malaxez-les plusieurs fois avec les mains,
puis égouttez. Répétez le processus une ou deux fois jusqu’a ce que |’eau soit claire.

2. Versez le riz dans la cuve intérieure du cuiseur a riz.

3. Ajoutez de I'eau. Pour le riz décortiqué, nous recommandons un rapport riz / eau de
1:1,25. La consistance du grain dépend fortement de la quantité d’eau - il est donc utile
d’étre trés précis. Cependant, vous pouvez faire varier le résultat en ajoutant de I'eau et ainsi
I’adapter & votre goit.

4. Sélectionnez le mode. Fermez le couvercle du cuiseur & riz, appuyez ensuite sur la touche
START et maintenez-la enfoncée pendant deux secondes. Le processus de cuisson commence
alors. En régle générale, ce dernier dure environ une demi-heure. La préparation est terminée
dés que WARM apparait & |'écran. Le riz est maintenant gardé au chaud jusqu’é ce que vous
le refiriez.

5. Mélangez le riz. Une fois que le cuiseur & riz est passé en mode de maintien au chaud,
vous devez remuer le riz avec la cuillére & riz fournie. Cette opération libére I'excés
d’humidité et rend le riz merveilleusement léger.

Rapport riz / eau pour le riz blanc

Verre doseur riz 1 2 3 4 5 6 7 8
Verre doseur eau 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 8,75 10

3.2 MODE 'TURBO'

Si vous étes pris par le temps, vous pouvez quelque peu raccourcir la durée de cuisson du riz
décortiqué. Appuyez plusieurs fois sur la touche MENU jusqu’a ce que le mot TURBO apparaisse
& I'écran. Appuyez ensuite sur la touche START et maintenez-la enfoncée pendant deux secondes
pour lancer le processus de cuisson. La préparation devrait désormais durer entre 22 et 25 minutes
environ, selon le type de riz. Plus la durée du programme est longue, plus la quantité d’eau
nécessaire pour la cuisson est réduite. Vous pouvez, ici, tester par vous-méme quel rapport riz /
eau convient le mieux & votre goiit. Lorsque le processus de cuisson est terminé, le cuiseur & riz
numérique Reishunger passe automatiquement en mode de maintien au chaud.

3.3 MODE 'RICE'

Le mode RICE permet d’accéder aux programmes fins spéciaux. En appuyant sur la touche RICE,
vous pouvez choisir entre trois modes dans le sous-menu : WHITE, BROWN et SUSHI.




Si vous désirez préparer du riz décortiqué & grain long, le mode WHITE est idéal : il prépare, par
exemple, le basmati indien, le sadri persan et le riz au jasmin asiatique avec le croquant parfait.
Utilisez la touche MENU pour sélectionner la fonction RICE & I’écran, appuyez ensuite une fois sur
la touche RICE pour sélectionner le mode WHITE. Le temps de cuisson est d‘environ 40 minutes,
selon la variété. Pour la préparation, vous pouvez suivre les étapes et les rapports riz / eau
mentionnés au point 3.1.

3.3.2 MODE 'BROWN'

Le mode BROWN vous permet de préparer toutes sortes de riz brut, du riz nature au riz basmati
complet, en passant par le riz complet au jasmin. Utilisez la touche MENU pour sélectionner la
fonction RICE sur |'écran, appuyez ensuite deux fois sur la touche RICE pour sélectionner le mode
BROWN. Il vous suffit ensuite de procéder tel qu’expliqué au point 3.1. Veuillez noter que vous
pouvez cuire au maximum |’équivalent de cinq verres doseurs de riz avec le cuiseur & riz
numérique Reishunger. Le rapport riz / eau est de 1:2. La préparation dure environ 62 minutes.

Rapport riz / eau pour le riz complet

Verre doseur riz

Verre doseur eau 2 4 6 8 10

Nous recommandons le programme spécial SUSHI pour le riz & sushi, le riz gluant et d’autres
variétés de riz décortiqué & grain rond ; le résultat en sera particuliérement crémeux ou collant.
Appuyez sur la touche MENU pour sélectionner la fonction RICE & |'écran, appuyez ensuite trois
fois sur la touche RICE pour sélectionner le mode SUSHI. Pour préparer le riz, il vous suffit de
procéder tel que décrit au point 3.1. Vous pouvez quelque peu augmenter le rapport riz / eau et
utiliser 1,25 fois plus d’eau que le riz.

Rapport riz / eau pour le riz a sushi

Verre doseur riz 1 2 3 4 5 6 7 8
Verre doseur eau 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 9,75 10
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3.4 MODE 'CRISPY'

Le mode CRISPY donne & votre riz une crodte délicieusement croustillante basée sur le modéle
persan. Appuyez sur la touche MENU jusqu’a ce que le mode CRISPY clignote & |I’écran. Versez le
riz et I'eau dans le cuiseur & riz numérique Reishunger selon les recommandations de préparation -
nous conseillons un rapport riz / eau de 1:1,5. Refermez le couvercle, appuyez sur la touche
START et maintenez-la enfoncée pendant deux secondes. La durée préprogrammée pour le
processus de cuisson s’éléve & 90 minutes. Vous pouvez également réduire le temps de cuisson

& une heure ou |'augmenter & deux heures & |'aide des touches +THR et +10MIN. Aprés

60 minutes, la croite est [égérement brune, aprés 90 minutes, moyennement brune et aprés

deux heures, brun foncé et particuliérement croustillante.

Au bout d’un certain temps, vous entendrez également un bip sonore : ce dernier indique que vous
pouvez ouvrir le couvercle pour ajouter d’autres ingrédients dans le cuiseur & riz. Attention, c’est
chaud ! Refermez le couvercle pour poursuivre le processus de cuisson. Dés que la préparation

est terminée, |'appareil passe automatiquement en mode de maintien au chaud.

3.5 MODE 'QUINOA'

Qu'il soit blanc, rouge ou noir, le cuiseur & riz numérique Reishunger vous permet de préparer
toutes les sortes de quinoa a la perfection. Il suffit d’appuyer plusieurs fois sur la touche MENU
jusqu’d ce que QUINOA clignote & I’écran. Versez les graines de quinoa et I'eau, avec un rapport
quinoa / eau de 1:2, dans la cuve intérieure, refermez le couvercle, appuyez ensuite sur la touche
START et maintenez-la enfoncée pendant deux secondes. Le processus de cuisson commence alors
et dure entre 30 et 35 minutes environ. Lorsque le processus de cuisson est terminé, le cuiseur & riz
passe automatiquement en mode de maintien au chaud.

Rapport quinoa / eau

Verre doseur riz 1 2 3 4 5
Verre doseur eau 2 4 6 8 10




3.6 MODE 'GRAIN'

Notre cuiseur & riz numérique Reishunger vous permet également de cuire différentes sortes de
céréales, par exemple le millet, le boulgour, le sarrasin et bien plus encore. Nous recommandons
généralement un rapport céréales / eau de 1:2. Le rapport idéal peut cependant varier. Vous
trouverez sur www.reishunger.de des informations sur la préparation de différentes sortes de
céréales. Pour les cuisiner, appuyez sur la touche MENU jusqu’d ce que la mention GRAIN
clignote & I’écran. Il suffit ensuite d’appuyer sur la touche START pendant deux secondes pour
que le processus de cuisson commence. Dés que cette opération est terminée, |'appareil passe
automatiquement en mode de maintien au chaud.

3.7 MODE 'CONGEE'

Le congee est une bouillie de riz chinoise cuite jusqu’a ce que le riz soit presque décomposé. Il
s’agit d’un plat délicieux, particulierement digestible et rassasiant, et donc populaire en Asie

a tout moment de la journée. Cette bouillie de riz est également connue sous le nom de bouillie
médicinale parce qu’elle est utilisée dans la médecine chinoise, par exemple pour traiter les
problémes digestifs. Vous pouvez également utiliser ce programme, par exemple pour préparer
du porridge.

Pour accéder au mode CONGEE, appuyez sur la touche MENU jusqu’a ce que |‘option
CONGEE soit sélectionnée & |'écran. Versez le riz et I'eau dans I'appareil selon la recette,
refermez le couvercle et appuyez sur la touche START pendant deux secondes pour lancer la
cuisson. Le temps de préparation est, par défaut, réglé a une heure. Vous pouvez toutefois
augmenter la durée jusqu’d deux heures & I'aide des touches +THR et +T0MIN.

Dés que le processus de cuisson est terminé, le cuiseur a riz Reishunger passe en mode de maintien
au chaud.

3.8 MODE 'SOUP'

Votre nouveau cuiseur & riz vous permet également de préparer des soupes. Pour ce faire,
appuyez plusieurs fois de suite sur la touche MENU jusqu’a ce que le mot SOUP apparaisse a
I’écran. Vous pouvez maintenant régler le temps de cuisson. Cette durée est, par défaut, fixée a
une heure. Vous pouvez toutefois I'augmenter jusqu’a deux heures & I'aide des touches +1HR et
+10MIN. Appuyez ensuite sur la touche START et maintenez-la enfoncée pendant deux secondes
pour commencer la préparation. Dés que le processus de cuisson est terminé, le cuiseur & riz
Reishunger passe en mode de maintien au chaud.
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4. LA FONCTION DE CUISSON A LA VAPEUR

Si vous désirez utiliser le cuiseur & riz numérique Reishunger comme cuiseur vapeur, deux options
s'offrent & vous:

1. Avec du riz. Par exemple, pour préparer des légumes & la vapeur tout en cuisant du riz,
sélectionnez le mode STANDARD ou |'un des modes RICE (voir 3.3) et placez le panier vapeur
fourni avec les ingrédients appropriés dans la cuve intérieure. Appuyez ensuite sur la touche
START pendant deux secondes. Important : nous recommandons de verser au maximum
I’équivalent de trois verres doseurs de riz dans le cuiseur & riz. Dans le cas de quantités plus
importantes, il se peut que le panier vapeur soit poussé vers le haut pendant la cuisson, provo-
quant l'ouverture abrupte du couvercle du cuiseur a riz. Par ailleurs : il vous est également possible
d’ajouter les aliments ultérieurement. Pour ce faire, ouvrez le couvercle du cuiseur & riz lentement
et avec précaution. Soyez trés prudent et faites attention & la vapeur chaude qui s’échappe.

2. Sans riz. Si vous désirez cuire vos aliments exclusivement & la vapeur, appuyez sur la touche
MENU jusqu’a ce que la fonction STEAM apparaisse & I'écran. Ajouter 1 & 2 verres d’eau dans
la cuveintérieure, placer I'aliment de votre choix dans I'insert du panier vapeur et fermer le
couvercle. Utilisez les touches +THR et +1T0MIN pour sélectionner le temps de cuisson désiré et
appuyez sur la touche START pendant deux secondes pour enclencher le processus de cuisson

& la vapeur. Important : ne cuisez pas d’aliments de plus de 3,5 cm d’épaisseur & la vapeur.

Vous pouvez préparer de nombreux aliments avec le cuiseur vapeur. Ce tableau, dans lequel nous
avons énuméré quelques temps de cuisson & la vapeur pour certains aliments, vous donnera des
indications. Il se peut cependant que le résultat varie ; nous vous recommandons dés lors de réali-
ser quelques essais jusqu’a ce que vous trouviez le temps de cuisson qui vous convient le mieux.

INGREDIENTS QUANTITE TEMPS DE CONSEILS POUR LA CUISSON
CUISSON A LA VAPEUR
Carotte 200g / morceaux 20 min Couper en petits morceaux
Brocoli 2009 15 min Couper en petits morceaux
Epinards 100g 15 min Couper en petits morceaux
Courge 2509 20 min Couper en petits morceaux
Pomme de terre 4509 40 min Couper en petits morceaux
Pomme de terre 3009 35 min Couper en petits morceaux
douce
Mais 2009 30 min Couper en petits morceaux
Volaille 300g /1 filet 30 min Les points de jonction de la
volaille doivent toucher le panier
& vapeur extérieur.




INGREDIENTS QUANTITE TEMPS DE CONSEILS POUR LA CUISSON
CUISSON A LA VAPEUR
Poisson (poisson 150¢g / découper 25 min Couper en morceaux de moins
blanc et saumon) | en morceaux de filet de 2 cm et envelopper dans du
papier aluminium.
Crevettes 150g/ 20 min Cuire & la vapeur,
15 morceaux sans enlever la coquille
Coquille 150¢g 20 min Enlever la chair des moules de leurs
Saint-Jacques coquilles (nous recommandons de garnir
le panier & vapeur de chou chinois ou
d‘un légume similaire pour éviter que les
moules ne collent entre elles)
Beignets a la 200g 15 min Laisser de |’espace entre les aliments.
viande réfrigérés
(dumplings)
Beignets a la 200g 20 min Laisser de |’espace entre les aliments.

viande congelés
(dumplings)




5. LA FONCTION PATISSERIE

Votre nouveau cuiseur & riz numérique ne se contente pas de préparer du riz délicieux - il est
également apte & la cuisson de géteaux. Vraiment! Et de maniére assez simple. Il vous suffit, pour
ce faire, de suivre les étapes suivantes:

1. Graissez légérement et uniformément la cuve intérieure avec du beurre.

2. Préparation de la péte a géteau. Il est préférable de ne pas utiliser une quantité trop élevée
de levure chimique afin d’éviter que le géteau ne gonfle trop. Le poids total de tous les
ingrédients ne doit pas dépasser les 500g.

3. Placez la cuve intérieure sur une surface plane et versezy soigneusement la péate & géateau.
Pour prévenir et éliminer les bulles d’air, secouez un peu la cuve et tapotez doucement le
récipient depuis |’extérieur avec la paume de la main.

4. Placez la cuve intérieure dans I'appareil et fermez le couvercle. Appuyez sur la touche
MENU jusqu’a ce que la fonction BAKING clignote sur le panneau de commande. Vous
pouvez maintenant sélectionner le temps de cuisson. Par défaut, cette durée est fixée a
50 minutes. Utilisez les touches +1HR et +10MIN pour modifier la durée, selon vos besoins et
la recette. Appuyez ensuite sur la touche START pendant deux secondes pour lancer
le processus de cuisson.

5. Lorsque le cycle de cuisson est terminé, |'appareil passe en mode de maintien au chaud et
le mot WARM apparait & I’écran. A Iaide d’un cure-dent en bois, vous pouvez vérifier si
le géteau est entiérement cuit. Si ce n’est pas le cas, appuyez sur la touche CANCEL
et maintenez-la enfoncée pendant deux secondes, sélectionnez ensuite & nouveau le

mode BAKING.




6. REGLAGE DE LA MINUTERIE

La fonction TIMER est un réglage utile qui vous aide & préparer votre riz ou d’autres aliments pour
I'heure désirée. Vous pouvez utiliser la fonction TIMER pour les modes STANDARD, CONGEE,
SOUP, STEAM, QUINOA et les modes RICE WHITE, BROWN et SUSHI.

Pour régler la TIMER, appuyez sur la touche MENU et sélectionnez le programme de cuisson dési-
ré. Appuyez sur la touche TIMER jusqu’a ce que |’heure prédéfinie du mode s’allume sur I’écran.
Vous pouvez maintenant utiliser les touches +1HR et +10MIN pour régler I’heure & laquelle votre
riz ou votre plat doit étre prét. Appuyez ensuite sur la touche START. Le cuiseur & riz va maintenant
se mettre en marche et commencer un décompte jusqu’a la fin du programme. Vous pouvez régler
la minuterie de 70 minutes & 24 heures & |'avance.

7. LA FONCTION DE MAINTIEN AU CHAUD

Gardez votre riz au chaud - pendant jusqu’a 24 heures | Dés que le cuiseur & riz numérique
Reishunger a terminé la cuisson, il passe automatiquement en mode WARM. C'est pratique,
parce que votre riz ne brilera plus jamais.

Vous pouvez également utiliser le mode de maintien au chaud pour réchauffer le riz cuit

mais refroidi. Il suffit d’appuyer sur la touche WARM et de la maintenir enfoncée pendant
deux secondes. La touche WARM s’allume alors et I'affichage du temps & I’écran se met en
route. De cette facon, vous gardez toujours un ceil sur la durée durant laquelle le riz a déja été
gardé au chaud.

Pour arréter le mode de préchauffage, appuyez sur la touche CANCEL pendant deux secondes.
Le cuiseur & riz repasse alors en mode veille.




8. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Le cuiseur & riz numérique Reishunger est concu pour durer. Pour que vous puissiez véritablement
en profiter pendant longtemps, vous devriez cependant observer quelques conseils d’entretien et
de maintenance.

e Aprés utilisation, assurez-vous d’enlever tous les restes de nourriture et de directement
nettoyer le cuiseur & riz numérique Reishunger.

e Evitez les brosses métalliques, les brosses a gratter ou les produits chimiques agressifs lors du
nettoyage - ils font plus de mal que de bien. Si les restes ne peuvent pas étre enlevés de suite,
trempez la cuve intérieure dans de |’eau et un peu de liquide vaisselle avant de la nettoyer a
nouveau.

*  Ne jamais immerger le cuiseur & riz dans |'eau ! Pour |’enveloppe extérieure, il est préférable
d'utiliser une éponge humide ou un chiffon doux.

*  Vous pouvez retirer le couvercle intérieur. Il suffit d’appuyer sur le bouton de déverrouillage
et de soulever le couvercle du support. Vous devriez nettoyer le couvercle avec une éponge et
un peu d’eau savonneuse aprés chaque utilisation.

*  Ne placez jamais la cuve ni le couvercle intérieur dans le lave-vaisselle. Le cycle de lavage et
les produits chimiques sont en effet trop agressifs. Tout dommage causé par un lave-vaisselle
n‘est pas couvert par notre garantie.

*  Vous pouvez retirer le bouchon vapeur du couvercle. Ce bouchon doit également étre nettoyé
régulierement.

e Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine en plastique ou en bois. Les couverts métalliques
peuvent endommager le revétement céramique de la cuve intérieure.

*  Enlevez et nettoyez le collecteur d’eau de condensation aprés chaque utilisation. Nettoyez-le,
laissez-le sécher et remettezle en place.

*  Ne jamais nettoyer la cuve intérieure avec du vinaigre. Cela pourrait également endommager
le revétement en céramique.

*  La couleur du revétement céramique peut varier avec le temps. Ceci est tout & fait normal et
n‘est pas matiére a préoccupation.




9. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d‘utiliser votre cuiseur & riz numérique Reishunger pour la premiére fois, veuil-
lez lire attentivement les consignes de sécurité et conserver ce mode d’emploi.

*  N’apportez aucune modification au cuiseur & riz. Seuls des spécialistes qualifiés sont autorisés
a démonter |'appareil et & remplacer les piéces qui sy trouvent.

*  Soyez exirémement prudent lorsque vous déplacez |’appareil pendant la cuisson. La vapeur
qui s’en échappe est trés chaude et la vanne de diffusion de vapeur est située & proximité
immédiate de la poignée. Le contact avec la vanne de diffusion de vapeur peut provoquer des
brilures. Veillez en particulier & ce que les enfants n’entrent pas en contact avec la vanne.

*  Ne manipulez pas le cdble électrique si vos mains sont movillées. Cela pourrait engendrer un
décharge électrique ou d’autres blessures.

*  La partie principale, le céble et la fiche d’alimentation de I'appareil ne peuvent en aucun cas
étre immergés dans |'eau.

*  Ne laissez pas les enfants sans surveillance & proximité de |’appareil pendant son utilisation.

e Nouvrez jamais le couvercle du cuiseur & riz pendant son utilisation. Des brilures pourraient
en résulter.

* Le cuiseur & riz est utilisé pour cuire du riz et d’autres plats tels que décrits en détail dans
le mode d’emploi. N'utilisez jamais le cuiseur & riz & d’autres fins. Suivez toujours le mode
d’emploi et ne faites jamais cuire les aliments suivants :

- aliments emballés dans du plastique

- Les plats qui nécessitent de |’essuie-tout ou d’autres couvercles afin de couvrir les aliments
car cela peut obstruer la vanne de diffusion de vapeur.

*  Ne placez pas d’objets métalliques dans les vannes de diffusion de vapeur. Ceci pourrait
causer des chocs électriques, des dysfonctionnements et, dans le pire des cas, des blessures.

*  Enfoncez complétement la fiche d’alimentation dans la prise de courant.

e Ce cuiseur a riz est exclusivement destiné & un usage privé et ne convient pas & un usage
commercial. Toute utilisation commerciale annule la garantie.

e Nutilisez pas le cuiseur & riz si la fiche d’alimentation n’est pas fermement branchée dans la
prise de courant ou si la fiche d’alimentation est endommagée. Si la fiche d’alimentation est
trop détendue, un incendie, un choc électrique, des courts-circuits ou de la fumée peuvent
se produire.

*  Veillez & nettoyer les bornes sales du bloc d’alimentation. La saleté sur les bornes du bloc
d’alimentation peut provoquer un incendie.

e Débranchez la fiche d‘alimentation lorsque le cuiseur & riz n’est pas utilisé.

*  Nos appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques, senso-
rielles ou mentales sont réduites ou dont I’expérience et les connaissances sont insuffisantes,
& condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient recu des instructions concernant | utili-
sation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les dangers qui y sont liés. Les
enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.



Le cuiseur a riz a besoin de suffisamment d’espace devant les murs, sous les meubles et les
étagéres pour permettre & la vapeur de s’échapper.

N‘endommage pas le céble d’alimentation. En aucun cas, le cdble ne doit étre. N‘endom-
mage pas le cble d’alimentation. Ne pliez, ne tordez ou ne modifiez en aucun cas le céble.
Ne placez jamais le cdble sous ou entre des objets lourds. Un céble d’alimentation endom-
magé peut provoquer une décharge électrique ou un incendie. Si ton céble d’alimentation
est endommagé, tu peux en commander un nouveau dans notre boutique ou auprés de notre
service clientéle, a |'adresse support@reishunger.de.

N’utilisez le cuiseur & riz qu’avec les accessoires fournis.

Ne placez jamais le cuiseur & riz sur ou & proximité de surfaces chaudes (par ex. de plaques
de cuisson, etc.).

Ne touchez pas les surfaces chaudes du cuiseur & riz aprés son utilisation. Soyez prudent
lorsque vous ouvrez le couvercle du cuiseur & riz car de la vapeur chaude peut s’échapper.
Lorsque vous remuez le riz, veillez & ne toucher I'intérieur du cuiseur & riz que par les poig-
nées et & aucun autre endroit. Le contact avec les surfaces métalliques, telles que la partie
intérieure du couvercle, la cuve intérieure du cuiseur a riz ou la plaque chauffante, peut
causer des brilures.

Placez le cuiseur & riz sur une surface de travail facilement accessible, plane, étanche,
résistante & la chaleur et suffisamment stable. Ne placez pas le cuiseur & riz sur le bord de la
surface de travail. Ne placez pas le cuiseur & riz sur une surface qui ne peut pas supporter
son poids. Sinon, la surface peut éire endommagée et le cuiseur & riz va tomber, ce qui
entrainera des blessures. La table ou table & rallonge doit avoir une capacité de charge
minimale de 18 kg.

AFFICHAGE ETAT RAISON SOLUTION

Fin de Circuit ouvert sur la | Régler correctement le capteur de température

El tous les | sonde inférieure (en | (amener I'appareil & la température ambiante)
processus | dessous de -15°C). | et remetire |'alimentation élecirique en marche.

. Circuit ouvert sur le , ,
Fin de L. Régler correctement le capteur de température
capteur supeérieur , N . .

E2 tous les (en dessous de (amener I'appareil a la température ambiante)
processus 15°C) et remetire |'alimentation électrique en marche.

Fin de Court-circuit sur le | Régler correctement le capteur de température

E3 tous les capteur inférieur (amener I'appareil & la température ambiante)
processus (plus de 190°C) et remettre |'alimentation électrique en marche.

Fin de Court-circuit sur le | Régler correctement le capteur de température

E4 tous les capteur supérieur | (amener |‘appareil a la température ambiante)
processus (plus de 190°C) et remettre |‘alimentation électrique en marche.
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9.1 IDENTIFICATION DU MODELE

Ce mode d’emploi est valable pour:
538-DRK

538-DRK-BLACK

538-DRK-GREY

9.2 LIEU D’UTILISATION

Le cuiseur a riz est prévu pour une utilisation domestique dans la cuisine et au bureau. Son utilisa-
tion n’est pas recommandée dans les cas suivants : Maison d’hétes, hétel, motel, pensions et leurs
clients, zones commerciales, exploitations agricoles.

10. GARANTIE

La garantie s’éléve & 24 mois et couvre les défauts que le produit présentait déjad au moment de
I'achat. La responsabilité s'éteint en cas d'utilisation non conforme, de modification arbitraire du
produit ou de surveillance insuffisante des piéces de I'appareil soumises & |'usure.

Si vous remarquez un probléme avec le cuiseur & riz, consultez la liste des erreurs & la page 63
du mode d’‘emploi pour vérifier si le probléme y figure. Si les problémes avec |’appareil persistent,
envoyez-nous un e-mail & support@reishunger.de. Veuillez inclure vos coordonnées, une descrip-
tion ainsi qu‘une photo du probléme.

Si tu as besoin d‘une piéce de rechange, n’hésite pas & consulter notre boutique pour savoir si
tu peux la commander. Si tu ne trouves pas la piéce de rechange qui te convient, n’hésite pas &
contacter notre service clientéle a I’adresse support@reishunger.de.

Ce cuiseur de riz et multifonction Reishunger est exclusivement destiné & un UTILISATION PRIVEE
et ne convient pas & un usage professionnel. Toute utilisation commerciale annule la garantie.
Toute modification technique du produit annule tout droit de garantie/défaut. En cas d’action non
conforme, la responsabilité pour les dommages causés est annulée. Les réparations sur |’appareil
ne peuvent étre effectuées que par la société Reishunger GmbH. Dans le cas contraire, le droit a la
garantie est annulé.
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11. ELIMINATION

Les appareils électriques usagés doivent étre recyclés de maniére adéquate par leur
propriétaire et séparément des ordures ménagéres. Veillez & apporter I'appareil & un
point de collecte de déchets ou & un revendeur qui peut s’en charger pour vous.

mmmm L'élimination incorrecte des appareils électriques peut avoir des conséquences négatives
pour |‘environnement et la santé. Votre appareil a été fabriqué avec les meilleurs
matériaux et composants. Ces matériaux sont recyclables et réutilisables. Ce symbole
signifie que les composants et appareils électroniques doivent étre séparés des déchets
ménagers habituels lorsqu’ils arrivent en fin de vie. Veuillez vous débarrasser des
composants et appareils électroniques auprés de votre centre de recyclage local.

@o Cet appareil est conforme & la directive internationale sur la limitation de |utilisation de
*™ - substances dangereuses (LdSD).

c € Le symbole CE confirme la conformité du produit aux exigences applicables que la
Communauté européenne impose au fabricant. Cet appareil est certifié pour étre revendu
dans I'Espace économique européen (EEE).

Cable de terre

IMPORTANT! Les cébles de la ligne élec-

trique principale sont colorés comme suit :

vert et jaune = céble de terre,

marron ou rouge = cdble d‘alimentation,

Céble d’alimen-  bleu ou noir = neutre.

tation Raccordez le cdble de terre (vert et jaune)

Cable d la borne de la fiche portant la letire E
ou au symbole vert et jaune de mise a la

terre. Raccordez le cdble neutre & la borne portant la lettre N ou & celle de couleur noire.

Raccordez le cable d’alimentation & la borne portant la letire L ou de couleur rouge.

Neutre

Borne

Tension : 220 -240 V™
fréquence : 50 - 60 Hz
Puissance : 860 W
Produit fabriqué en Chine

REISHUNCER &

www.reishunger.com
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Tu nueva Hervidor de Arroz Digital Reishunger te permite preparar el arroz para satisfacer
cualquier apetito. iY de la manera més sencilla! Te permite cocinar el asidtico congee, cocer
verdura al vapor e incluso hornear pasteles. Pero sobre todo te permite ser creativo en la cocina
y cocinar todos los tipos de arroces. O simplemente calentar un snack nocturno.

3Cdmo funciona? jTotalmente automdtical Pero para ello tienes que conocer unas pocas
combinaciones de teclas. En este manual te explicaremos cudles. Pero antes: jenhorabuena por

tu compra! A partir de ahora, nuestra Hervidor de Arroz Digital Reishunger haré que cocinar
arroz sea prdctico y divertido. Olvidate del arroz quemado y de tener que esperar una eternidad.
Ademds, olvidate de los interminables manuales de antafio. Por cierto, si tras leer bien este
manual, tienes alguna pregunta, envianos un correo electrénico a support@reishunger.de.

Pero ahora comencemos. jBuen provecho de arroz!

1.1 Alcance de suministro

Lo sabemos: si te compras Reishunger, querrds cocinar en seguida. Por ello, en el contenido del
producto, te entregamos todo para que puedas comenzar a trabajar con tu hervidor de arroz.
Ademds del hervidor de arroz, te ofrecemos una cuchara, un vaso medidor y una cesta especial
para tus guarniciones. jSolo te falta el arroz! En nuestra tienda online www.reishunger.de te
ofrecemos granos salidos de las mejores zonas de cultivo.

1.2 Importante: antes del primer uso

Antes de empezar: lea atentamente todas las instrucciones de este manual, jasi nada podré salir
mal! También debe asegurarse de que todos los envases se han retirado los materiales de embala-
je. Eche un vistazo a las piezas y accesorios para asegurarse de que todo estd en perfecto estado.

Te recomendamos que laves el accesorio y la olla interna antes del primer uso. Para ello emplea
agua jabonosa caliente y luego seca suficientemente. Luego llena la olla interior hasta la mitad
con agua y programa en el hervidor de arroz una coccién en modo STANDARD durante 20 minu-
tos. El dispositivo puede producir inicialmente un olor extrafio. Esto es bastante normal cuando se
usa por primera vez y no es perjudicial para la salud. jPerfecto! Ya estds a un solo paso de cocer
tu primer arroz.
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2. INTRODUCCION AL FUNCIONAMIENTO

Llevamos afios trabajando para crear nuestro Hervidor de Arroz Digital Reishunger de la forma
mds intuitiva. Hoy, te ofrecemos un producto profesional que permite cocinar arroz incluso a gente
sin experiencia previa. Tiene varios modos para distintos tipos de arroz, y todos se pueden
configurar en cuestién de segundos.

El panel de control consta de la pantalla Digital Reishunger y los botones que lo rodean. Para
elegir una funcién solo tienes que presionar la tecla. Si es que figurar 2 SEK debajo del botén,
el botén debe mantenerse pulsado durante dos segundos para iniciar la funcién.

La arrocera es apta para que la utilicen los nifios a partir de 8 afios si estdn supervisados o si
usted les ha explicado el uso seguro del aparato. Es importante que hables con los nifios sobre los
posibles peligros y que los entiendan antes de utilizar el aparato. El aparato no debe ser limpiado
ni reparado por nifios. Si los nifios son mayores de 8 afios, pueden hacerlo bajo tu supervisién.
Mantenga la arrocera fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

2.1 Panel de control

CANCEL

Antes de explicar los botones individualmente, una nota importante sobre la operacién: para
activar las funciones START, WARM y CANCEL, mantenerse pulsado el botén correspondiente
durante dos segundos. Si la funcién se activa, una luz se iluminaréd en la pantalla.




(i)

MENU

@

RICE

@

START
2 SEC

O,

CANCEL
2 SEC

®

WARM
2 SEC

®©

TIMER

ONO

MIN

Con la tecla MENU puedes elegir entre distintos programas para tu arroz.

Importante: cuando conectes el hervidor de arroz a la fuente de alimentacién, se pre-
selecciona el programa RICE, con el que bésicamente puedes cocinar cualquier tipo de
arroz. Sin embargo, te recomendamos seleccionar un programa especial para el tipo de
alimento que cocines. Cada vez que presiones la tecla MENU podrés elegir un
programa distinto, que aparecerd en la pantalla. Para comenzar con el programa
elegido, presiona la tecla START durante dos segundos.

Con la tecla MENU se accede al programa RICE. Cada vez que pulse en la tecla RICE
se puede cambiar entre los programas finos WHITE, BROWN y SUSHI.

Para comenzar con el programa deseado, presiona la tecla START durante dos
segundos.

Si quieres interrumpir el proceso de coccidn, presiona la tecla CANCEL durante
dos segundos.

Elige el programa deseado y cuando este termine el hervidor de arroz pasaré
autométicamente al modo de calentamiento. En la pantalla siempre podrés ver la
cantidad de tiempo que el arroz lleva en modo de calentamiento.

Cuando el hervidor de arroz esté enchufada y no haya ningin programa seleccionado,
puedes iniciar el modo de calentar presionando el botén WARM durante dos segundos
- perfecto para calentar arroz que haya sido cocinado pero se hubiera quedado frio.

»Con la tecla TIMER puedes atrasar el proceso de coccién hasta 24 horas. Simplemente
afiade arroz y agua en el hervidor de arroz, determina la hora de finalizacién de
coccién deseada con los botones THR o TOMIN, y disfruta del arroz cuando quieras.”
Importante: no configures el temporizador para un periodo muy largo si vas a cocer
alimentos perecederos que pueden pudrirse durante el proceso.

3Te gusta granuloso o cremoso? Con los distintos programas puedes ajustar el tiempo de
coccién y lograr la textura y el sabor que desees. Cuando elijas un programa, este se
encenderd en la pantalla y verds una indicacién de tiempo. Presiona las teclas +THR y
+10MIN para establecer el tiempo deseado. Entonces, puedes seleccionar el programa
deseado y manteniendo pulsado el botén START durante dos segundos.




3. COCINAR ARROZ

Tu Hervidor de Arroz Digital Reishunger te permite cocinar cada tipo de arroz sin complicaciones,
y ese exactamente a punto deseado. Todo ello gracias a una tecnologia de coccién en 7 fases
con calentamiento 3D. En términos concretos, esto significa que, a diferencia de las arroceras
convencionales, este aparato no cocina durante todo el proceso de coccién a toda potencia, con
el alto consumo de energia que eso conlleva, sino de manera suave en siete fases diferentes. El
suministro de calor se ajusta de acuerdo con las fases de precalentamiento, absorcién de agua,
calentamiento, coccién, proteccién de nutrientes, absorcién corta de agua y mantenimiento del
calor. Por ello, los nutrientes se conservan totalmente. Y el arroz queda en su punto.

Importante:
La cantidad méxima de arroz es:
*  ocho vasos medidores de arroz descascarillado
©)
e cinco vasos medidores de arroz integral
Para medir cantidades usa solo el vaso de medicién adjunto y no excedas la cantidad
recomendada, de lo contrario ya no se garantiza la coccién uniforme del arroz.

Diferentes modos de preparar el arroz

La Hervidor de Arroz Digital Reishunger ofrece un total de ocho modos diferentes con seis progra-
mas de arroz diferentes: los programas principales STANDARD, TURBO, CRISPY y CONGEE, asi
como los programas especiales WHITE, BROWN y SUSHI. Para iniciar el modo seleccionado, man-
tenerse presiona el botén de START durante dos segundos. Para interrumpirlo, presiona el botén
CANCEL durante dos segundos. Entonces, el dispositivo pasaré al modo en espera.

El tiempo de coccién estimado para los distintos modos

Modos elegidos STANDARD TURBO WHITE SUSHI BROWN

Duracién de coccién 30 min 22 min 40 min 40 min 62 min

3.1 MODO 'STANDARD'

El modo STANDARD es el programa de coccién general destinado al arroz normal, descasca-
rillado. En principio, también puedes cocinar todas las otras variedades de arroz en el modo

STANDARD, pero te recomendamos que elijas los programas especificos para las variedades

individuales y asi lograr un resultado adn mejor.

Preparar arroz con la Hervidor de Arroz Digital Reishunger no lleva mucho esfuerzo. Simplemente
haz esto:




1. Lava el arroz. Pon el arroz en un bol con agua, remuévelo un par de veces con las manos
y vertele el agua. Repite el proceso una o dos veces, hasta que el agua no salga turbia.

2. Coloca el arroz en la olla interna de el hervidor de arroz.

3. Aihade agua. Con arroz descascarillado recomendamos una relacién de arroz y agua de
1:1,25. La consistencia del arroz depende en gran medida de esta relacién y conviene ser
muy preciso al medirla. Puedes ir variando la cantidad de agua para encontrar la relacién
ideal para ti.

4. Elige el modo. Cierra la tapa de el hervidor de arroz y presiona la tecla START durante
dos segundos. Ahora comenzard el proceso de coccién. En general dura una media hora.
Cuando la preparacién termine, aparecerdé WARM en el panel de control. A partir de ese
momento el hervidor de arroz calentaré el arroz hasta que lo saques.

5. Destensar el arroz. Cuando el hervidor de arroz pase al modo de calentamiento, remueve
el arroz con la cuchara incluida en el paquete. Con ello retiras la humedad y desapelmazas
el arroz.

Relacién de arroz y agua para arroz blanco.

Vaso medidor de arroz 1 2 3 4 5 6 7 8
Vaso medidor de aguav | 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 8,75 10

3.2 MODO 'TURBO'

Si necesita ir mds rdpido, puede acortar un poco el tiempo de coccién del arroz pelado. Pulse
la tecla MENU varias veces hasta que la palabra TURBO se encienda en la pantalla. Presiona la
tecla START durante dos segundos para comenzar a cocinar. Dependiendo del tipo de arroz, la
preparacién debe durar entre 22 y 25 minutos. Cuanto mayor sea el tiempo programado del
temporizador, menor serd el consumo de agua para el proceso de coccién. Aqui puede probar
por si mismo qué proporcién de arroz y agua es la mejor para su gusto encaja mejor. Después
del proceso de coccién, el cocedor de arroz Digital Reishunger activa las siguientes funciones
automdticamente en modo caliente.

3.3 MODO 'RICE'

El modo RICE le permite acceder a los programas especiales finos. Si pulsa el botén RICE, puede
elegir entre tres modos en el submend: WHITE, BROWN y SUSHI.




3.3.1 MODO "WHITE'

Si deseas preparar arroz descascarillado, como el arroz Basmati indio, el arroz Sadri pérsico y el
arroz Jazmin tailandés, el modo WHITE es perfecto para darle un mordiente especial. Selecciona
WHITE con la tecla MENU. Segin el tipo de arroz, el tiempo de coccién puede llegar hasta los
40 minutos. Si necesitas orientacién para la preparacién y para la relacién de arroz y agua,
puedes mirar la seccién 3.1.

3.3.2 MODO 'BROWN'

Con el modo BROWN, puedes preparar todo tipo de arroz integral, desde arroz natural hasta
Basmati integral o Jazmin integral. Elige el modo BROWN con la tecla MENU. Sigue los pasos de
la seccién 3.1. No introduzcas mds de 2,5 vasos medidores de arroz en el hervidor de arroz. La
relacién de arroz y agua aqui es 1:2. La preparacién dura 62 minutos.

Relacién de arroz y agua para arroz integral

Vaso medidor de arroz

Vaso medidor de agua 2 4 6 8 10

3.3.3 MODO 'SUSHI'

Para el arroz de sushi, el arroz glutinoso y otras variedades de arroz descascarillado de grano
redondo recomendamos el programa especial SUSHI, para que tengas un resultado especialmente
cremoso. Elige el modo SUSHI con la tecla MENU. Sigue los pasos de la seccién 3.1. En este caso
puedes aumentar la relacién de arroz y agua hasta 1,25.

Relacién de arroz y agua para arroz de sushi

Vaso medidor de arroz 1 2 3 4 5 6 7
Vaso medidor de agua 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 9,75 10
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3.4 MODO 'CRISPY'

Con el modo CRISPY logrards un arroz increiblemente crujiente segin el modelo persa. Para ello
presione la tecla MENU hasta que el modo CRISPY se ilumine en la pantalla. Introduce el arroz
y el agua en la Hervidor de Arroz Digital Reishunger segin la recomendacién de preparacién.
Recomendamos una relacién de arroz y agua de 1:1,5. Cierra la tapa y presiona la tecla START.
El tiempo preprogramado de coccién asciende a 90 minutos. Puedes reducirlo una hora

o aumentarlo dos horas con las teclas +1THR y +10MIN. Tras 60 minutos la corteza estd de un
color marrén ligero, tras 90 minutos de un color marrén medio y tras dos horas de un color
marrén oscuro y es muy crujiente.

Cuando pase un tiempo determinado, sonard un pitido que indicard que puedes abrir la tapa
para incluir otros ingredientes en el hervidor de arroz. Cuidado: jestd caliente! Cierra la tapa
de nuevo para que continde el proceso de coccién. Cuando la coccién termine, el aparato entra
automdticamente en modo de calentamiento.

3.5 MODO 'QUINOA'

Ya sea blanco, rojo o negro: Con el Hervidor de Arroz Digital Reishunger puede cocinar todas las
variedades de quinua. para hacerlo perfecto. Simplemente presione la tecla MENU unas cuantas
veces hasta que QUINOA parpadee en la pantalla. Llenar las semillas de quinua y el agua en
una proporcién de quinua / agua de 1:2 en el recipiente interior, cierre la tapa ypresiona la tecla
START durante dos segundos. El proceso de coccién comienza y dura unos 30-35 minutos. Cuando
el proceso de coccién haya terminado, la olla cambia autométicamente para mantener el modo
de calentamiento.

Rapport quinoa / eau

Vaso medidor de arroz 1 2 3 4 5
Vaso medidor de agua 2 4 6 8 10




3.6 MODO 'GRAIN'

También puede usar su Hervidor de Arroz Digital Reishunger para cocinar diferentes tipos de
granos, por ejemplo mijo, bulgur, trigo sarraceno y mds. Para ello se suele recomendar una
proporcién de cereal / agua de 1:2, pero la mezcla ideal puede variar si es necesario: En
www.reishunger.de encontrard informacién sobre cémo preparar diferentes tipos de cereales.
Para cocinar cereales, presione la tecla MENU hasta que la palabra GRAIN parpadee en la
pantalla. A continuacién, presione la tecla START durante dos segundos y comenzard el proceso
de coccién. Si esto la unidad cambia automédticamente al modo de calentamiento.

3.7 MODO 'CONGEE'

Congee es papilla de arroz chino que se cuece hasta que el arroz se disuelve en una especie de
papilla. Es un plato delicioso, fécil de digerir y saciante, muy popular en Asia a cualquier hora.
En China se considera que tiene propiedades medicinales, pues alivia las molestias en la digestion.
Con este programa también puedes preparar gachas.

Para acceder al modo CONGEE presiona la tecla MENU hasta que el modo CONGEE se ilumine
en la pantalla. Coloca el arroz y el agua en el hervidor de arroz siguiendo la recetaq, cierra la
tapa y presiona la tecla START para comenzar a cocinar. El tiempo de preparacién por defecto es

una hora, pero puedes aumentarlo hasta 2 horas con las teclas +THR y +TOMIN.

Cuando el proceso de coccién terming, el hervidor de arroz pasa al modo de calentamiento.

3.8 MODO 'SOUP'

También puede preparar sopas con su nueva Hervidor de Arroz Digital Reishunger. Para ello,
presione la tecla MENU unas cuantas veces seguidas hasta que la palabra SOUP se encienda en
la pantalla. AAhora puede ajustar el tiempo de coccién. Por defecto, estd ajustado a una hora

- pero también puede utilizar los botones +THR y +10MIN para aumentar el tiempo hasta dos
horas. Entonces, presione la tecla START durante dos segundos para iniciar la preparacién. Una
vez completado el proceso de coccién, el hervidor cambia al modo caliente.

i
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4. FUNCION DE COCCION AL VAPOR

Cuando quieras utilizar el producto para cocinar al vapor, tienes dos opciones:

1. Con arroz. Para cocinar las verduras al vapor mientras cocinas arroz, selecciona el modo
RICE o uno de los programas especiales (consulta la seccién 3.2) y coloca la cesta de el hervi-
dor de arroz incluida en el paquete con los ingredientes que desees en la olla interior. Entonces
presiona el botén START. Importante: recomendamos cocinar, como méximo, la cantidad de
arroz que cabe en un vaso medidor. Si cocinas cantidades mds grandes, es posible que la cesta
sufra altas presiones y se abra la tapa de el hervidor de arroz. Ademds, siempre puedes afadir la
comida més tarde. Para ello, abre la tapa de el hervidor de arroz lenta y suavemente. Por favor,
ten cuidado con el vapor caliente que sale.

2. Sin arroz. Si solo deseas cocinar al vapor los alimentos, presiona el botén MENU - hasta que
aparezca la funcién STEAM en la pantalla. Poner 1-2 vasos de agua en la olla interior y llena la
cesta de vapor con los alimentos que quieras y cierra la tapa. Usa los botones THR y T0MIN para
seleccionar el tiempo de coccién deseado y presiona el botén START para iniciar el proceso de
coccién al vapor. Importante: no cocines al vapor alimentos mds densos que 3,5 cm.

Puedes preparar cualquier cantidad de alimentos con el hervidor de arroz. Esta tabla te orienta
respecto a las cantidades y tiempos recomendados para cada alimento. Los resultados no son
exactos y debes ir probando para ver qué medidas dan el resultado que mas te gusta.

INGREDIENTES CANTIDAD TIEMPO DE  CONSEJOS PARA USAR EL HERVIDOR
COCCION DE ARROZ
Zanahoria 200g / 1 pieza 20 min Cortar en pedazos del tamafio

de un bocado

Brécoli 200g 15 min Cortar en pedazos del tamafio
de un bocado

Espinacas 100g 15 min Cortar en pedazos del tamafio
de un bocado

Calabaza 2509 20 min Cortar en pedazos del tamafio
de un bocado

Patata 450¢g 40 min Cortar en pedazos del tamafio
de un bocado

Boniato 300g 35 min Cortar en pedazos del tamafio
de un bocado

Maiz 200g 30 min Cortar en pedazos del tamafio
de un bocado

Pollo 300g / 1 filete 30 min El exterior del pollo debe tocar la
parte exterior de la cesta.




INGREDIENTES

CANTIDAD

TIEMPO DE

CONSEJOS PARA USAR EL HERVIDOR

COCCION DE ARROZ

Pescado (blanco 1509 / Fileteada 25 min Corta en pedazos de menos de 2 cm
y salmén) y cubre con papel de aluminio.
Gambas 150g / 15 piezas 20 min Coccién al vapor sin remover la céscara
Vieira 150g 20 min Retira la carne de la concha (recomen-

damos cubrir la cesta de vapor con col

para evitar que se pegue)

Empanadas 200g 15 min Deja un espacio entre los alimentos.
refrigerados
Empanadas 200g 20 min Deja un espacio entre los alimentos.
congeladas




5. FUNCION DE HORNEADO

La Hervidor de Arroz Digital Reishunger no solo permite cocinar arroz a la perfeccién, también
puede hornear tartas. De forma efectiva y sencilla. Para ello solo tienes que seguir estos pasos:

1. Engrasa la olla interior de forma ligera y uniforme con mantequilla.

2. Prepare la masa del pastel. Es mejor no usar demasiado polvo de hornear, ya que esto hard
que el pastel sea demasiado fuerte. El peso méximo de todos ingredientes no debe superar
los 500g.

3. Coloca la olla interior en una superficie plana e echa la masa cuidadosamente en ella. Para
prevenir y eliminar las burbujas de aire, agita un poco la olla y golpea suavemente la parte
exterior del recipiente con la palma de la mano.

4. Coloca la olla interior en el aparato y cierra la tapa. Presiona la tecla MENU hasta que la
funcién BAKING se encienda en la pantalla. Ahora puedes elegir el tiempo de horneado o
coccién. El tiempo por defecto son 50 minutos. Pero con los botones +1HR y +10MIN puedes
configurar un ajuste de tiempo diferente segin tus necesidades y tu receta. Para dar ¢
omienzo al proceso de coccién, presiona la tecla START durante dos segundos.

5. Cuando se complete el ciclo de horneado, el aparato cambiaré al modo de calentamiento y
aparecerd la palabra WARM en la pantalla. Con un palillo de madera puedes comprobar si
el pastel esta completamente horneado. Si esto no sucede, presiona la tecla CANCEL durante
dos segundos y elige de nuevo el modo de BAKING.




6. CONFIGURAR EL TEMPORIZADOR

El temporizador te permite preparar arroz o cualquier otro ingrediente hasta un moment deseado.
Para ello tiene las opciones: STANDARD, CONGEE, SOUP, STEAM, QUINOA y los modos RICE
WHITE, BROWN y SUSHI.

Para configurar el TIMER, presiona el botén MENU vy selecciona el programa de coccién desea-
do. Pulse el botén TIMER hasta que el tiempo preestablecido del modo se ilumine en la pantalla.
Ahora puedes usar las teclas +1THR y +10MIN para programar el tiempo en el que tu arroz o
plato deberd listo. Entonces presiona la tecla START durante dos segundos. El hervidor de arroz
comenzard a contar hasta que termine el programa. Puedes configurar el temporizador con una
antelacién de 70 minutos hasta 24 horas.

7. FUNCION DE CALENTADO

Ademds, jmantiene tu arroz caliente durante 24 horas! Cuando el hervidor de arroz termine de
cocer el arroz, pasa autométicamente al modo de calentamiento. De esta forma tu arroz nunca se
quema.

Si el arroz cocido se queda frio puedes utilizar el modo de calentamiento para volver a calentar-
lo. Simplemente presiona la tecla WARM durante dos segundos. La tecla WARM se iluminard y
la hora en la pantalla comenzard a ejecutarse. Asi siempre sabrés cudnto tiempo lleva tu arroz
calentado.

Para terminar con el modo de calentamiento, presiona la tecla CANCEL durante dos segundos.
El hervidor de arroz pasard entonces al modo de espera.

(o)
N



8. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

La Hervidor de Arroz Digital Reishunger tiene una gran resistencia. Sin embargo, debes prestar
atencién al cuidado y el mantenimiento para que dure el méximo tiempo.

e Después del uso, asegurate de retirar cualquier alimento restante y de limpiar directamente el
vaporizador de arroz Digital Reishunger de Reishunger.

*  No limpies con cepillos de metal ni cepillos que puedan causar arafiazos, ni tampoco con
productos quimicos daiiinos. Si los restos no se pueden eliminar directamente, humedece la
olla interior con agua y un poco de detergente para lavavaijillas antes de volver a limpiarla.

*  jBajo ninguna circunstancia dejes el hervidor de arroz bajo el agua! Para limpiar la parte
exterior utiliza un pafio himedo.

*  La tapa interior debe limpiarse después de cada uso con una esponja y agua jabonosa.

*  Nunca colocar la olla en el lavavadijillas. El ciclo de lavado y los quimicos son demasiado
agresivos. Nuestra garantia no cubre dafios causados por lavavaijillas.

e Puedes quitar la vélvula de salida del vaporde en la tapa. Recuerda que debes lavarlo regu-
larmente.

e Utiliza solamente utensilios de cocina de plastico o madera Los cubiertos de metal pueden
dafiar el recubrimiento de cerdmica de la olla interior.

e Sacay limpia el colector de condensado tras cada uso. Lavalo, déjalo secar y vuelve a colo-
carlo en su lugar.

*  Nunca limpies la olla interior con vinagre En este caso, el revestimiento de cerdmica también
sufriria.

e Con el tiempo, el color del revestimiento de cerdmica puede cambiar. Esto es totalmente
normal y no tiene por qué preocuparte.
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9. NOTA DE SEGURIDAD

Lee las instrucciones de seguridad atentamente antes de usar tu Hervidor de Arroz
Digital Reishunger de Reishunger por primera vez y conserva estas instrucciones para
consultarlas cuando lo necesites.

*  No cambies nada en el vaporizador. Solo una persona experta debe desmontar el dispositivo
y sustituir piezas en él.

*  Mueve el aparato con extrema precaucién durante la coccién. El vapor emergente estd muy
caliente y la vélvula de salida del vapor estéd cerca del mango. Si tocas la vélvula de salida
de vapor puedes sufrir quemaduras. Evita que los nifios toquen la vélvula.

*  No toques el adaptador de corriente con las manos himedas. Si lo haces puedes sufrir una
descarga eléctrica u ofro tipo de lesién.

e El cuerpo, el cable y el enchufe de red del dispositivo no deben sumergirse en agua.

*  No permitas que los nifios jueguen sin supervisién cerca del aparato cuando este estd
funcionando.

*  Nunca abras la tapa de el hervidor de arroz cuando esta esté en funcionamiento. De lo
contrario puedes sufrir quemaduras.

e El hervidor de arroz puede cocinar arroz y otros platos, que se describen detalladamente en
las instrucciones de uso. Nunca la uses para ofros fines. Sigue siempre las instrucciones de
uso y nunca cocines lo siguiente:

- Comida empaquetada en plastico

- Platos que se deben cubrir con servilletas o pafios para su preparacién, ya que estos
pueden obstruir la vélvula de salida del vapor.

*  No dejes ningin objeto metdlico en la véalvula de ventilacién del vapor. De lo contrario
pueden darse descargas eléctricas, problemas de funcionalidad e incluso lesiones.

e Introduce el enchufe completamente.

e El hervidor de arroz ha sido disefiada exclusivamente para uso privado y no para el émbito
comercial. Si se utiliza en el dmbito comercial, la garantia queda anulada.

¢ No utilices el hervidor de arroz cuando el enchufe de alimentacién no esté bien enchufado o
esté daflado. Un enchufe suelto puede causar incendios, corrientes eléctricas, cortocircuitos y
la formacién de humo.

e Asegurate de limpiar el contacto del adaptador de corriente si este estd sucio. Un adaptador
de corriente sucio puede causar incendios.

e Desenchufa el hervidor de arroz si no la estds utilizando.

*  Nuestros aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos si han recibido supervisién
o instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y comprenden los peligros que
conlleva. Los nifios no deben jugar con el aparato.
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e El hervidor de arroz necesita el suficiente espacio en relacién a las paredes, los muebles o los
estantes, para permitir la salida del vapor.

¢ No dadie el cable de alimentacién. El cable no debe doblarse, retorcerse ni modificarse en
ningdn caso. No coloque nunca el cable debajo o entre objetos pesados. Un cable de alimen-
tacién dafiado puede provocar descargas eléctricas o un incendio. Si tu cable de alimenta-
cién estd dafado, puedes pedir uno nuevo en nuestra tienda o al Servicio de Atencién al
Cliente en support@reishunger.de.

e Utiliza solo los accesorios incluidos en el paquete con el hervidor de arroz.
*  No coloques el hervidor de arroz cerca o sobre superficies calientes (como placas eléctricas)

e Tras su uso, no coloques el hervidor de arroz en una superficie caliente. Ten cuidado al abrir
la tapa, ya que puede emerger vapor caliente. Asegirate de tocar solamente el asa de la
olla interior de el hervidor de arroz cuando saques el arroz, y no el resto del asa. El contacto
con superficies metdlicas, como la zona interior de la tapa de la olla interior en el hervidor
de arroz o la placa de calor, puede causar quemaduras.

*  Coloca el hervidor de arroz en una superficie que sea accesible, nivelada, impermeable,
resistente al calor y lo suficientemente estable. No la coloques en el borde de la superficie.
Tampoco en una superficie que no pueda soportar el peso de el hervidor de arroz. De otro
modo la superficie puede ceder y el hervidor de arroz caerse y causar dafios. La mesa debe
de poder soportar al menos 18 kg de peso.

MOSTRAR  ESTADO MOTIVO SOLUCION
T Circuito abierto en .
Finalizacién revt lerto Ajuste correctamente el sensor de temperatura
el sensor inferior .
El de todos los . (ponga el aparato a temperatura ambiente) y
(por debajo de
procesos o vuelva a encenderlo.
-15°C)
s .. Circuito abierto en .
Finalizacién rev! erte Ajuste correctamente el sensor de temperatura
el sensor superior .
E2 de todos los . (ponga el aparato a temperatura ambiente) y
(por debajo de
procesos ° vuelva a encenderlo.
-15°C)
e, Cortocircuito en .
Finalizacién . Ajuste correctamente el sensor de temperatura
el sensor inferior .
E3 de todos los . (ponga el aparato a temperatura ambiente) y
rocesos (por encima de vuelva a encenderlo
P 190°C) :
Finalizacién Cortocircuito en Ajuste correctamente el sensor de temperatura
E4 de todos los | el sensor superior | (ponga el aparato a temperatura ambiente) y
procesos (més de 190°C) vuelva a encenderlo.
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9.1 IDENTIFICACION DEL MODELO

Estas instrucciones se aplican a:
538-DRK

538-DRK-BLACK
538-DRK-GREY

9.2 LUGAR DE UTILIZACION

La arrocera estd pensada para uso doméstico en la cocina y la oficina. No se recomienda su
uso en los siguientes casos: Casa de huéspedes, hotel, motel, pensiones y sus huéspedes, zonas
comerciales, granjas.

10. GARANTIA

La garantia es vdalida durante 24 meses y cubre los defectos que ya tuviera el producto en el
momento de la compra. La responsabilidad se extingue en caso de uso indebido, modificacién no
autorizada del producto o control inadecuado de las piezas del aparato sometidas a desgaste.

Si tienes problemas con el hervidor de arroz, comprueba si el problema estd mencionado en la
lista de errores de la péagina 85 del manual. Si no lo estd, envianos un email a la direccién:
support@reishunger.de. En él, indica tus datos de contacto, descripcién del problema y una
foto adjunta.

Si necesita una pieza de repuesto, consulte nuestra tienda para ver si puede volver a pedirla.
Si no encuentra una pieza de repuesto adecuada, péngase en contacto con nuestro servicio de
atencién al cliente en support@reishunger.de.

Esta arrocera y olla multifuncién Reishunger estd destinada exclusivamente al USO PRIVADO y no
es apta para uso comercial. Cualquier uso comercial invalidard la garantia. Cualquier modifica-
cién técnica del producto invalidard cualquier reclamacién de garantia/defecto de propiedad.

En caso de actuacién indebida, se perderd la responsabilidad por los dafios causados como con-
secuencia de la misma. Las reparaciones del aparato sélo pueden ser realizadas por Reishunger
GmbH. De lo contrario, se perderd el derecho a la garantia.




11. DISPOSICION

@o M3
compliant

El propietario debe eliminar adecuadamente los aparatos eléctricos en desuso y hacerlo
por separado de la basura doméstica. Lleva la unidad a un punto de recogida de residu-
os o a un distribuidor que pueda ocuparse de ello. Una retirada incorrecta de aparatos
electrénicos puede tener consecuencias negativas para el medioambiente y la salud. Tu
dispositivo ha sido fabricado con los mejores materiales. Estos son reciclables. Este sim-
bolo indica que los componentes y aparatos electrénicos se deben retirar separados de
la basura ordinaria cuando caigan en desuso. Por favor, deshazte de los componentes y
dispositivos electrénicos en el drea de reciclaje local apropiada.

Este dispositivo indica que el producto cumple con la directiva internacional para la
prevencién de sustancias peligrosas (ROHS).

El marcado CE simboliza la conformidad del producto con los requisitos aplicables que
la Comunidad Europea impone al fabricante. Este dispositivo estd certificado para su
venta en el Espacio Econémico Europeo (EEE).

Cable de fierra ;IMPORTANTE! Los cables de la linea de

alimentacién principal estén coloreados
de la siguiente manera: Verde y amarillo
= Cable de tierra, marrén o rojo = Cable
Cable de alimentacién, azul o negro = Neu-
conductivo tro. Conecta el cable de tierra (verde y
Cable amarillo) al terminal en el conector que
estd marcado con la letra E o que tiene un

icono de tierra con los colores verde y amarillo. Conecta el cable neutro al terminal con la letra N o
de color negro. Conecta el cable activo al terminal marcado con la letra L o de color rojo.

Tensién: 220 -240 V™~
Frecuencia: 50 - 60 Hz
Potencia: 860 W

Producto fabricado en China

REISHUNCER &

www.reishunger.com
04.05.2023
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1. INFORMAZIONI GENERALI

Il nuovo Cuoci Riso Digitale Reishunger soddisfa rapidamente la tua voglia di riso. Devi solo
premere un bottone! Puoi utilizzarlo per preparare congee, verdure al vapore e persino dolci. Ma
soprattutto, puoi dare libero sfogo alla tua fantasia cucinando le migliori varieta di riso da ogni
parte del mondo. O semplicemente tenere in caldo uno snack per la serata.

Come funziona? Facile, & tutto automatico! Bastano poche, semplici combinazioni di tasti. Le sco-
prirai proseguendo la lettura di questo manuale di istruzioni. Prima perd le congratulazioni sono
d’obbligo! Da oggi cucinare il riso & ancora pib divertente grazie al nostro Cuoci Riso Digitale
Reishunger, un prezioso alleato nella tua cucina. Puoi dire addio al riso bruciato e alle lunghe
attese ai fornelli. E gia che ci siamo, basta manuali distruzioni di dimensioni bibliche. Comunque,
ti suggeriamo di leggere questo con attenzione e di conservarlo. Per qualsiasi ulteriore domanda,
puoi inviarci una mail allindirizzo support@reishunger.de.

Ma adesso si parte! E buon appetito, con Reishunger.

1.1 Confezione

Lo sappiamo, quando la voglia di riso si fa sentire non c’é un attimo da perdere: bisogna iniziare
a cucinare. Ecco perché nella confezione troverai tutto I'occorrente per cominciare a utilizzare

il Cuoci Riso Digitale Reishunger. Oltre al dispositivo principale sono inclusi un cucchiaio, un bic-
chiere graduato e uno speciale inserto per la cottura al vapore. Ora manca solo il riso! Sul nostro
store online (www.reishunger.de) puoi ordinare varieta provenienti dalle migliori coltivazioni.

1.2 Attenzion

Prima di iniziare: leggete tutte le istruzioni per I'uso contenute in questo manuale - cosi nulla potra
andare storto! E inoltre necessario assicurarsi che tutti gli imballaggi i materiali di imballaggio sono
stati rimossi. Date un‘occhiata alle parti e agli accessori per assicurarvi che tutto sia in perfette

condizioni.

Al primo utilizzo consigliamo di lavare con acqua calda e sapone la pentola interna e gli
accessori, asciugandoli accuratamente. Successivamente, riempire la pentola d’acqua fino a

metd e avviare il cuoci riso in modalitd STANDARD per 20 minuti. Eventuali odori sgradevoli
provenienti dall’apparecchio in funzione sono normali al primo utilizzo e non sono dannosi per

la salute. Perfetto, ora ci siamo! Sei a pochi click dal realizzare il tuo primo piatto con il tuo nuovo
cuoci riso.
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Valvola per la
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Pentola interna

Simboli sul pannello
di controllo

Corpo principale

Cestello cottura Bicchiere Cucchiaio
a vapore graduato per riso




2, INDICAZIONI SUL FUNZIONAMENTO

Abbiamo lavorato a lungo sul nostro Cuoci Riso Digitale Reishunger, cosi da renderlo il pib intuitivo
possibile. Quello che hai tra le mani & un dispositivo professionale, ma con tutta la facilita d'uso

di un cuoci riso per principianti. A seconda del tipo di riso hai a disposizione diverse modalita di
cottura, impostabili in pochi secondi direttamente dal pannello di controllo.

Il pannello di controllo si compone di un display digitale e dei tasti che lo circondano. | tasti
permettono di scegliere tra le varie funzioni mostrate sul display.

Il cuociriso & adatto all’'uso da parte di bambini a partire dagli 8 anni di etd, a condizione che sio-
no sorvegliati o che sia stato spiegato loro |'uso sicuro dell’apparecchio. E importante che parliate
ai bambini dei possibili pericoli e che li comprendano prima di utilizzare I'apparecchio. L'apparec-
chio non deve essere pulito o sottoposto a manutenzione da parte dei bambini. Se i bambini han-
no piv di 8 anni, possono farlo sotto la vostra supervisione. Tenere il cuociriso fuori dalla portata
dei bambini al di sotto degli 8 anni.

2.1 Pannello di controllo e display

START

CANCEL

Prima di descrivere nel dettaglio i singoli tasti, ecco un‘indicazione generale: per attivare le
funzioni START, WARM e CANCEL & necessario premere i relativi tasti. Una volta aftivata, la
funzione si illuminera sul display.




(i)

MENU

@

RICE

@

START
2 SEC

®

CANCEL
2 SEC

®

WARM
2 SEC

®©

TIMER

ONO

MIN

Il tasto MENU ti permette di scegliere tra diversi programmi di cottura del riso.

Attenzione: Al momento dell’accensione il dispositivo si avvia in modalitd STANDARD,
adatta per la cottura di ogni tipo di riso. Per un risultato ancora migliore, tuttavia, ti
consigliamo di sfruttare i programmi speciali a tua disposizione. Premendo il tasto MENU
puoi scegliere tra i vari programmi che appaiono sul display. Per avviarne uno premi
START per due secondi.

Con il tasto MENU si accede al programma RICE. Ogni volta che si preme nuovamente il
pulsante RICE, & possibile scegliere tra i programmi di qualita WHITE, BROWN e SUSHI.

Per avviare il programma desiderato, premi il tasto START per due secondi.

Per interrompere la cottura, premi il tasto CANCEL per due secondi.

Non appena il programma selezionato & terminato, la cuociriso passa automaticamente
alla modalita WARM. Sul display & sempre possibile vedere per quanto tempo il riso &
stato tenuto al caldo durante |’esecuzione del programma.

Se il cuoci riso & collegato alla corrente e non hai selezionato alcun programma, puoi
avviare la modalitd mantenimento al caldo premendo il tasto WARM per due secondi.
Questa funzione & perfetta per riscaldare il riso cotto in precedenza.

Utilizzando il tasto TIMER puoi programmare la cottura fino a 24 ore in anticipo.
Inserisci il riso e |'acqua, impostare il tempo di fine selezionando I'intervallo con i tasti
+1HR e +TOMIN e troverai tutto pronto al tuo ritorno.

Attenzione: non impostare il timer su una durata eccessiva in caso di cottura di
alimenti deperibili.

Preferisci sentire la consistenza del chicco o la cremosita del risotto? Programmi specifici
ti permettono di impostare il tempo di cottura piv adatto ai tuoi gusti. Una volta

selezionato il programma, sul display appare anche l‘indicazione del tempo di cottura.
Utilizza i tasti +THR e +10MIN per modificare la durata a piacimento. Dopodiché avvia

il programma come di consueto premendo il tasto START per due secondi.



3. COTTURA DEL RISO

Con il nuovo Cuoci Riso Digitale Reishunger puoi cucinare facilmente qualsiasi varieta di riso,
cuocere esattamente nel punto giusto. Tutto grazie alla speciale tecnologia di cottura a 7 fasi
con calore 3D. Questo che cosa significa? A differenza degli apparecchi tradizionali, il nostro
dispositivo non cucina il riso erogando piena potenza per tutto il tempo. La cottura viene invece
completata in sette fasi distinte. La quantita di calore fornita & adeguata alle varie fasi:
preriscaldamento, immissione acqua, riscaldamento, cottura, mantenimento delle sostanze
nutritive, breve immissione acqua e mantenimento al caldo. In questo modo non si spreca
energia e vengono preservati tutti i nutrienti. E il riso avra un morso perfetto.

Attenzione:
Si veda di seguito la capacitd massima del Cuoci Riso Digitale
e ofto bicchieri graduati con riso pelato
OPPURE
e cinque bicchieri graduati di riso integrale.
Per il dosaggio degli ingredienti utilizza solo il bicchiere graduato in dotazione e non superare la
capacitd massima al fine di garantire una cottura uniforme dei chicchi.

Modalita di cottura del riso

Il Cuoci Riso Digitale Reishunger dispone di sei modalita differenti per la cottura del riso: i
programmi principali STANDARD, CRISPY e CONGEE e i programmi speciali WHITE, BROWN e
SUSHI. Per avviare la modalita selezionata premi il tasto START per due secondi. Per interrompere
la cottura, premi il tasto CANCEL per due secondi. Il dispositivo passerd alla modalita stand-by. Il
dispositivo passera alla modalita stand-by.

Tempi di cottura stimati per le varie modalita

Modalita selezionata | STANDARD TURBO WHITE SUSHI BROWN
Tempo di cottura 30 min 22 min 40 min 40 min 62 min

3.1 MODALITA 'STANDARD'

La modalita STANDARD ¢ il programma base per la cottura del riso pelato. Anche tutte le altre va-
rietd di riso possono essere cucinate con la modalitd STANDARD, tuttavia per ottenere un risultato
migliore ti consigliamo di sfruttare i programmi speciali.

Preparare il riso con il Cuoci Riso Digitale Reishunger & davvero semplice. Ecco come fare:




1. Sciacqua il riso. Metti il riso in una ciotola con dell’acqua, impastarlo un paio di volte con
le mani e scola il liquido. Ripeti il procedimento finché I’‘acqua residua non sara limpida.

2. Inserisci il riso nella pentola interna.

3. Aggiungi lI‘acqua. Per il riso pelato il nostro consiglio & di utilizzare un rapporto riso /
acqua di 1:1,25. La consistenza finale del chicco dipende dalla quantita d‘acqua, percid
¢ bene essere molto precisi. Puoi variare la proporzione tra acqua e riso per ottenere risultati
diversi a seconda del tuo gusto personale.

4. Seleziona il programma. Chiudi il coperchio del cuoci riso e premi il tasto START per due
secondi. Questo punto inizia la cottura. Il processo dura normalmente circa una mezz’ora.
Quando sul display appare la scritta WARM significa che la cottura & terminata. Il riso viene
ora mantenuto in caldo finché non decidi di servirlo.

5. Rivolta il riso. Dopo che il cuoci riso & entrato in modalitd mantenimento al caldo, ti

consigliamo di rivoltare il riso con il cucchiaio in dotazione. In questo modo verranno
rilasciati i residui di umidita e il risultato finale sara un riso davvero allentato.

Rapporto riso / acqua per il riso classico

Bicchiere graduato per riso 1 2 3 4 5 6 7 8
Bicchiere graduato per acqua | 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 8,75 10

3.2 MODALITA 'TURBO'

Se avete bisogno di andare piU veloce, potete accorciare un po’ il tempo di cottura del riso pelato.
Premere piU volte il tasto MENU fino a quando la parola TURBO si accende sul display. Quindi
premere e tenere premuto il pulsante START per due secondi per avviare la cottura. A seconda del
tipo di riso, la preparazione dovrebbe richiedere dai 22 ai 25 minuti circa. Piv lungo & il tempo

di timer programmato, meno acqua & necessaria per il processo di cottura. Qui & possibile potete
provare voi stessi quale rapporto riso / acqua & il migliore per il vostro gusto. si adatta al meglio.
Al termine del processo di cottura, il Cuoci Riso Digitale Reishunger attiva le seguenti funzioni
automaticamente in modo caldo.

3.3 MODALITA 'RICE'

La modalita RICE consente di accedere a programmi speciali di alta qualita. Se si preme il pulsante

RICE, & possibile scegliere tra tre modalita nel sottomenu: WHITE, BROWN e SUSHI.




3.3.1 MODALITA "WHITE'

La modalita WHITE & I'ideale per cucinare il riso comune pelato. Si oftengono oftimi risultati, ad
esempio, con il basmati indiano, con il sadri persiano e con il jasmine thailandese. Seleziona la
modalitd WHITE utilizzando il tasto MENU. Il tempo di cottura, a seconda della varietd, & di circa
40 minuti. Per la preparazione puoi fare riferimento ai passaggi elencati nel paragrafo 3.1, cosi
come per il rapporto riso / acqua.

3.3.2 MODALITA 'BROWN'

Con la modalita BROWN puoi cucinare qualsiasi tipo di riso non pelato, inclusi il Basmati e il
Jasmine integrali. Seleziona la modalita BROWN utilizzando il tasto MENU, poi procedi secondo
il paragrafo 3.1. Ricordati di non inserire nel Cuoci Riso Digitale Reishunger piv di 2,5 bicchieri
graduati di riso. Il rapporto riso / acqua in questo caso & di 1:2. La cottura richiede all’incirca
62 minuti.

Rapporto riso / acqua per il riso integrale

Bicchiere graduato per riso

Bicchiere graduato per acqua 2 4 6 8 10

3.3.3 MODALITA 'SUSHI'

Per cucinare il riso da sushi, il riso glutinoso e tutte le varieta pelato a grana tonda ti consigliamo
di utilizzare il programma SUSHI per oftenere una consistenza davvero cremosa e collosa.
Seleziona la modalitd SUSHI utilizzando il tasto MENU. Per la preparazione del riso procedi come
al paragrafo 3.1. Il rapporto riso / acqua in questo caso & leggermente piv alto ed & di 1:1,25.

Rapporto riso / acqua per il riso da sushi

Bicchiere graduato per riso 1 2 3 4 5 6 7
Bicchiere graduato per acqua | 1,25 2,5 3,75 5 6,25 75 9,75 10




3.4 MODALITA 'CRISPY'

Con la modalita CRISPY puoi ottenere una deliziosa e croccante crosticina per un vero riso tahdig
alla persiana. Premi il tasto MENU finché sul display non compare la modalita CRISPY. Inserisci
acqua e riso secondo le indicazioni nel Cuoci Riso Digitale Reishunger - il nostro consiglio & di
utilizzare un rapporto riso / acqua di 1:1,5. Chiudi il coperchio e premi START. Il tempo di cottura
preimpostato per questa preparazione & di 90 minuti. Utilizzando i tasti +THR e +10MIN puoi
modificare il tempo di cottura, accorciandolo fino a un‘ora o allungandolo a due. Dopo 60 minuti
il risultato sard una crosta leggermente doratura, dopo 90 minuti una doratura media e dopo due
ore il riso risultera scuro doratura e particolarmente croccante.

Dopo un intervallo predefinito sentirai un suono di avviso: & il segnale che indica che & possibile
aprire il coperchio e inserire eventuali ingredienti aggiuntivi nel dispositivo. Attenzione, scottal
Richiudi il coperchio per proseguire la cottura. Al termine della cottura il dispositivo passa
auvtomaticamente alla modalitd mantenimento al caldo.

3.5 MODALITA 'QUINOA'

Che sia bianco, rosso o nero: con il Cuoci Riso Digital Reishunger & possibile preparare perfetta-
mente tutti i tipi di quinoa. Basta premere piu volte il pulsante MENU finché QUINOA non lampeg-
gia sul display. Riempire i semi di quinoa e I'acqua nel recipiente interno in un rapporto quinoa /
acqua di 1:2, chiudere il coperchio e quindi tenere premuto il pulsante START per due secondi. Il
processo di cottura inizia e dura circa 30-35 minuti. Al termine del processo di cottura, la cuociriso
passa automaticamente alla modalita di cottura a caldo.

Rapport quinoa / eau

Bicchiere graduato per riso 1 2 3 4 5

Bicchiere graduato per acqua 2 4 6 8 10




3.6 MODALITA 'GRAIN'

E inolire possibile utilizzare la Cuoci Riso Digital Reishunger per cucinare diversi fipi di cereali -
ad esempio, miglio, bulgur, grano saraceno e altro ancora. Per questo consigliamo di solito un
rapporto grano / acqua di 1:2, ma la miscela ideale pud essere deviare se necessario: Per la cot-
tura dei cereali, premere ripetutamente il tasto MENU finché sul display non lampeggia la scritta
GRAIN. Poi basta premere il pulsante START per due secondi e il processo di cottura inizia. Al ter-
mine di questa operazione, |’‘apparecchio passa automaticamente alla modalita di riscaldamento.

3.7 MODALITA 'CONGEF'

Il congee & una specialita cinese, una pappa di riso che viene cotta finché i chicchi non sono quasi
sciolti. Una ricetta molto gustosa, al contempo digeribile e saziante, particolarmente amata in
Asia dove viene consumata a qualsiasi orario. La pappa di riso viene anche chiamata pappa della
salute per il suo uso nella medicina cinese, ad esempio come rimedio per i disturbi digestivi. Con
questo programma puoi preparare anche alire padda, come ad esempio il porridge.

Per attivare la modalitat CONGEE premi il tasto MENU finché sul display non si illumina il campo
CONGEE. Inserisci nel dispositivo riso e acqua in base alla ricetta, chiudi il coperchio e premi
START per due secndi per avviare la cottura. Il programma ha una durata preimpostata di un‘ora,
prolungabile fino a due ore utilizzando i tasti +THR e +10MIN.

Al termine della cottura il Cuoci Riso Digitale Reishunger passa automaticamente alla modalita
mantenimento al caldo.

3.8 MODALITA 'SOUP’

Potete anche preparare zuppe con il vostro nuovo cuociriso. Premere pib volte di seguito il tasto
MENU fino a quando la parola SOUP si accende sul display. Ora & possibile impostare il tempo
di cottura. Per impostazione predefinita & impostato su un’ora - ma & anche possibile aumentare
il tempo fino a due ore utilizzando i pulsanti +1HR e +10MIN. Quindi premere e tenere premuto il
pulsante START per due secondi per avviare la cottura. Una volta terminato il processo di cottura,
la Cuoci Riso Digital Reishunger passa alla modalita calda.




4. FUNZIONE VAPORIERA

Se vuoi utilizzare il Cuoci Riso Digitale Reishunger come vaporiera hai due possibilita:

1. Con riso. Ad esempio, per cucinare contemporaneamente verdure al vapore e riso seleziona
la modalita RICE o uno dei programmi speciali (v. 3.2) e posiziona il cestello per la cottura a
vapore con gli ingredienti desiderati nella pentola interna. Infine premi START per due secondi.
Attenzione: la capacitd massima consigliata per il cuoci riso non supera quella di un bicchiere
graduato. Con quantitd maggiori la pressione eccessiva sul cestello potrebbe causare I'apertura
improvvisa del coperchio del cuoci riso. Ricorda che puoi aggiungere ingredienti anche in momenti
successivi. Apri lentamente e con cautela il coperchio del cuoci riso. Nel farlo presta attenzione al
vapore bollente che uscira dall’apparecchio.”

2. Senza riso. Per una cottura con il solo vapore, premi il tasto MENU finché sul monitor non
compare la funzione STEAM. Aggiungere 1-2 bicchiere d’acqua alla pentola interna einserisci
I’alimento da cucinare nel cestello cottura a vapore e chiudi il coperchio. Utilizza i tasti +1HR e
+10MIN per impostare il tempo di cottura desiderato, poi premi il tasto START per due secondi
per avviare il processo. Attenzione: la cottura al vapore non & indicata per alimenti di spessore
superiore ai 3,5cm.

Con la vaporiera & possibile cucinare qualsiasi tipo di alimento. Questa tabella contiene alcune
indicazioni di massima sui tempi di cottura dei principali alimenti. Il risultato pud variare a seconda
di diversi fattori, quindi verifica sempre i tempi in base alle tue ricette.

INGREDIENTI QUANTITA TEMPO DI CONSIGLI PER LA COTTURA
COTTURA A VAPORE
Carote 200g / 1 pezzo 20 min Tagliare in bocconi di

dimensioni adeguate

Broccoli 200g 15 min Tagliare in bocconi di
dimensioni adeguate

Spinaci 100g 15 min Tagliare in bocconi di
dimensioni adeguate

Zucca 2509 20 min Tagliare in bocconi di
dimensioni adeguate

Patate 450¢ 40 min Tagliare in bocconi di
dimensioni adeguate

Patate dolci 300g 35 min Tagliare in bocconi di
dimensioni adeguate

Mais 200g 30 min Tagliare in bocconi di
dimensioni adeguate

Pollo 300g / 1 filetto 30 min | punto di incorto di pollo devore
toccarre el cestello vapore esterno.




INGREDIENTI QUANTITA TEMPO DI CONSIGLI PER LA COTTURA
COTTURA A VAPORE

Pesce (pesce bi- 1509 tagliato in 25 min Tagliare in pezzi di dimensioni inferiori

anco e salmone) filetti ai 2cm e avvolgere nell’alluReishungero

Gamberettos 150g / 15 pezzi 20 min Cuocere al vapore senza

rimuovere la buccia

Capesante 150¢g 20 min Rimuovere i molluschi dal guscio
(consigliamo di cospargere il cestello
con foglie di cavolo verza o simili per
evitare che i molluschi si attacchino).

Cappelletto 200g 15 min Lasciare spazio libero tra i cibi

raffreddato

Cappelletto 200g 20 min Lasciare spazio libero tra i cibi

congelati
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5. FUNZIONE FORNO

Il nuovo Cuoci Riso Digitale Reishunger non serve solo a preparare deliziosi piatti a base di riso,
funziona anche per i dolci. Incredibile ma vero! E anche molto facile. Devi solo seguire questi
pochi accorgimenti:

1. Ungi uniformemente la pentola interna con del burro.

2. Preparare I'impasto. Fai attenzione alla quantita di lievito per non rendere I'impasto lievitare
troppo. Il peso complessivo di tutti gli ingredienti non deve superare i 500g.

3. Posiziona la pentola interna su una superficie liscia e piana e con cautela inserisci I'impasto.
Per evitare la formazione di bolle d’aria scuotere delicatamente la pentola e picchiettare i lati
del contenitore con i palmi delle mani.

4. Inserisci la pentola nel dispositivo e chiudi il coperchio. Premi ripetutamente il tasto MENU
finché sul display non appare la funzione BAKING. Ora puoi regolare il tempo di cottura.
L'impostazione predefinita & di 50 minuti. Utilizzando i tasti +1HR e +10MIN puoi modificare
la durata della cottura in base alla ricetta. Infine, premi il tasto START per due secondi per
avviare la cottura.

5. Al termine della cottura il dispositivo passa alla modalitd mantenimento al caldo e sul display
compare la scritta WARM. Verifica se il dolce & pronto utilizzando uno stuzzicadenti. Per
prolungare la cottura, premi CANCEL per due secondi e seleziona nuovamente la modalita
BAKING.
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6. IMPOSTARE IL TIMER

La funzione TIMER & particolarmente utile per far raggiungere al riso o ad altri alimenti il punto
di cottura desiderato en un tempo determinato. E possibile utilizzare la funzione TIMER per le
modalita STANDARD, TURBO, SOUP, STEAM, QUINOA e le modalita RICE WHITE, BROWN e
SUSHI.

Per impostare il TIMER premi il tasto MENU e seleziona il programma desiderato. Premere il tasto
TIMER fino a quando sul display non si accende |'ora preimpostata della modalita. Ora utilizza i
tasti +THR e +10MIN per impostare il tempo esatto di cottura del riso o della tua ricetta. Infine pre-
mi START per due secondi. Il cuoci riso inizierd il conto alla rovescia fino al termine del program-
ma. Il timer pud essere preimpostato da 70 minuti fino a 24 ore.

7. FUNZIONE MANTENIMENTO AL CALDO

Mantieni il riso in caldo fino a 24 ore! Al termine della cottura, il Cuoci Riso Digitale Reishunger
passa automaticamente alla modalita WARM. Cosi non capiterd piu di bruciare il riso.

La modalitd mantieni in caldo serve anche a riscaldare il riso cotto in precedenza. Basta premere il
tasto WARM per due secondi. Il tasto WARM si illuminerd e sul display comparira l'indicazione del
tempo. In questo modo puoi avere sempre sotto controllo il tempo di riscaldamento del riso.

Per interrompere il mantenimento al caldo premi il tasto CANCEL per due secondi. Il cuoci riso
tornerd in modalita stand-by.
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8. PULIZIA E MANUTENZIONE

Il Cuoci Riso Digitale Reishunger & concepito per durare nel tempo. Per mantenerlo in condizioni
ottimali ti basterd seguire alcuni semplici consigli d'uso e manutenzione.

e Dopo ogni utilizzo il cuoci riso digitale Reishunger deve essere lavato, avendo cura di
rimuovere tutti i residui di cibo.

e Evitare di utilizzare spugnette di metallo o abrasive e prodotti chimici per la pulizia -
potrebbero danneggiare il dispositivo. Se non riesci a rimuovere tutti i resti di cibo, puoi
ammollare e utilizzare acqua e un po’ di detersivo per pulire la pentola interna.

e Evitare che il Cuoci Riso Digitale Reishunger entri in contatto con I‘acqual Per la pulizia del
corpo esterno utilizza una spugna morbida o uno straccio umido.

*  Dopo ogni utilizzo, pulire la parte interna del coperchio con un panno umido, acqua
e sapone.

e La pentola interna non & lavabile in lavastoviglie. Il processo potrebbe danneggiare la
pentola. Eventuali danni derivanti dal lavaggio in lavastoviglie non sono in alcun caso
coperti dalla garanzia.

e Il tappo della vaporiera sopra il coperchio & rimovibile. Si raccomanda di pulirlo
regolarmente.

e Utilizza solo utensili in plastica o legno. Utensili in metallo potrebbero danneggiare il
rivestimento in ceramica della pentola interna.

e Rimuovere e svuotare il raccoglitore di condensa dopo ogni utilizzo. Lavare, asciugare e
ricollocarlo infine nel dispositivo.

*  Non utilizzare mai aceto per la pulizia della pentola interna. Potrebbe danneggiare
il rivestimento in ceramica.

e Il colore del rivestimento in ceramica potrebbe modificarsi nel corso del tempo. Si tratta di
una normale conseguenza dellutilizzo.
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9. ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Prima di iniziare a utilizzare il Cuoci Riso Digitale Reishunger Reishunger leggi
attentamente le istruzioni per la sicurezza e conserva sempre questo manuale d’uso.

*  Non apportare modifiche al cuoci riso. Rivolgersi sempre ad un tecnico autorizzato per
eventuali riparazioni e sostituzioni di componenti.

*  Durante la cottura spostare il dispositivo solo se assolutamente necessario e comunque con la
massima cautela. Il vapore generato dalla cottura & molto caldo e la valvola per la fuoriuscita
& collocata vicino ai manici. Il contatto con la valvola per la fuoriuscita del vapore pud
provocare scottature e abrasioni. Tenere fuori dalla portata dei bambini.

*  Non toccare i cavi con le mani bagnate. Maneggiando le componenti eletiriche con le mani
bagnate sussiste il rischio di folgorazione.

e Tenere la base dell’apparecchio, i cavi e la presa di corrente lontano dall’acqua.
*  Non lasciare incustoditi i bambini nei pressi dell‘apparecchio quando & in funzione.

*  Non sollevare il coperchio del cuoci riso mentre il dispositivo & in funzione. La fuoriuscita di
calore pud causare ustioni e bruciature.

*  Questo apparecchio & progettato per la cottura del riso e per la preparazione delle altre
ricette indicate nel manuale. Non utilizzare il cuoci riso per altri scopi. Attenersi sempre alle
istruzioni contenute nel manuale e non utilizzare mai per cuocere quanto segue:

- cibi in confezione di plastica

- Ricette per cui & necessario coprire gli alimenti con carta o altro, poiché il rivestimento
potrebbe bloccare la valvola di fuoriuscita del vapore.

*  Non inserire oggetti metallici nella valvola per la fuoriuscita del vapore. Questo potrebbe
provocare malfunzionamenti, corto circuiti e mettere a rischio l'incolumita dell’utilizzatore.

¢ Inserire completamente la spina nella presa

e |l cuoci riso & un dispositivo per uso domestico e non & omologato per |'utilizzo industriale o
commerciale. Ogni utilizzo in ambito industriale esclude la validita della garanzia.

*  Non utilizzare il cuoci riso se la spina non & correttamente inserita nella presa o in presenza
di alterazioni visibili. Una spina non adeguatamente collegata pud provocare incendi, corto
circuiti, fuoriuscite di fumo e danni all’utilizzatore.

*  Mantenere puliti i cavi e i punti di collegamento. L’accumulo di sporco pud portare al rischio
di incendi.

e Scollegare I'alimentazione dalla corrente quando non in uso.

* | nostri apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con scarsa esperienza e conoscenza, a condizione che abbiano ricevuto
supervisione o istruzioni per 'uso dell’apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli connessi. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.




Il cuoci riso deve essere collocato ad adeguata distanza da mobili e scaffali, in modo da non
ostacolare la fuoriuscita di vapore.

Non danneggiare il cavo di alimentazione. In nessun caso il cavo deve essere attorcigliato,
attorcigliato o modificato. Non collocare mai il cavo sotto o tra oggetti pesanti. Un cavo di ali-
mentazione danneggiato pud causare scosse elettriche o incendi. Se il cavo di alimentazione
& danneggiato, & possibile ordinarne uno nuovo presso il nostro negozio o il Servizio Clienti
all’indirizzo support@reishunger.de.

Utilizzare il cuoci riso solo in combinazione con i componenti inclusi nella confezione.

Non collocare il cuoci riso sopra o nelle vicinanze di superfici calde (es. piastra della cucina
elettrica).

Dopo l'uso del cuoci riso non toccare le superfici calde del dispositivo. Fai attenzione durante
I'apertura del coperchio alla fuoriuscita di vapore bollente. Per rimuovere il riso solleva la
pentola afferrando i manici senza toccare altre superfici. Le superfici metalliche (come I'inter-
no del coperchio, la pentola e il piatto riscaldante) sono bollenti e il contatto con la pelle pud
provocare ustioni e bruciature.

Posizionare il cuoci riso su una superficie piana, stabile e facilmente accessibile, resistente al
calore e impermeabile. Non collocare il dispositivo sul bordo o nell’‘agolo del piano di lavoro.
Collocare su una superficie adeguata a sostenere il peso dell’apparecchio. Una collocazione

scorretta potrebbe arrecare danni alla superficie d’appoggio, provocare la caduta del
dispositivo e danneggiare |'utilizzatore. Il piano d’appoggio deve avere una capacita di
portata di almeno 18kg.

LIZZAZIONE

STATO

MOTIVO

SOLUZIONE

R - Impostare correttamente il sensore
Terminazione | Circuito aperto sul . s
S NP di temperatura (portare I'unita a
El di tutti i sensore inferiore . .
. . o temperatura ambiente) e riaccendere
processi (sotto i -15°C) , .
I’apparecchio.
— - Impostare correttamente il sensore
Terminazione | Circuito aperto sul . s
S - di temperatura (portare I'unita a
E2 di tutti i sensore superiore . .
. . o temperatura ambiente) e riaccendere
processi (sotto i -15°C) , .
I’apparecchio.
R R Impostare correttamente il sensore
Terminazione | Cortocircuito sul K PR
S S di temperatura (portare |'unita a
E3 di tutti i sensore inferiore . .
. o temperatura ambiente) e riaccendere
processi (oltre 190°C) , .
|’apparecchio.
R - Impostare correttamente il sensore
Terminazione | Cortocircuito del h PR
R . di temperatura (portare |'unita a
E4 di tutti i sensore superiore . .
. o temperatura ambiente) e riaccendere
processi (oltre 190°C) , .
I’apparecchio.
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9.1 IDENTIFICAZIONE DEL MODELLO

Queste istruzioni si applicano a:
538-DRK

538-DRK-BLACK
538-DRK-GREY

9.2 LUOGO DI UTILIZZO

Il cuociriso & destinato all’uso domestico in cucina e in ufficio. Il suo utilizzo & sconsigliato nei segu-
enti casi: Pensioni, hotel, motel, pensioni e loro ospiti, aree commerciali, aziende agricole.

10. GARANZIA

La garanzia & valida per 24 mesi e copre i difetti che il prodotto presentava gia al momento
dell’acquisto. La responsabilitd decade in caso di uso improprio, di modifica non autorizzata del
prodotto o di controllo inadeguato delle parti del dispositivo soggette a usura.

In caso di problemi con il cuoci riso, verificare se |'anomalia & elencata nella lista degli errori
comuni a pagina 107 del manuale. Se il problema persiste contattare il nostro servizio clienti
inviando una mail a questo indirizzo: support@reishunger.de. Includere nel messaggio foto e
descrizione del problema, olire ad un recapito per essere ricontattati.

Se avete bisogno di un pezzo di ricambio, controllate il nostro negozio per vedere se & possibile ri-
ordinarlo. Se non riuscite a trovare un pezzo di ricambio adatto, contattate il nostro servizio clienti
all’indirizzo support@reishunger.de.

Questo cuociriso e cuociriso multifunzione Reishunger & destinato esclusivamente all’'USO PRIVATO
e non & adatto all’'uso commerciale. Qualsiasi uso commerciale invalida la garanzia. Qualsiasi
modifica tecnica al prodotto invalidera qualsiasi richiesta di garanzia/difetto di proprieta. In

caso di azione impropria, la responsabilita per eventuali danni causati da tale azione decade. Le
riparazioni del dispositivo possono essere effettuate solo da Reishunger GmbH. In caso contrario,
il diritto alla garanzia decadra.




Le apparecchiature elettroniche sono da considerarsi rifiuti speciali e devono essere smal-
titi separatamente dai comuni rifiuti urbani. Portare il dispositivo usato in discarica o ri-
consegnarlo al negozio per garantire un corretto smaltimento. Uno smaltimento scorretto

B degli elettrodomestici pud provocare danni all’‘ambiente e alla salute. Questo dispositivo
¢ stato realizzato con materiali e componenti di alta qualita. Si tratta di materie prime
riciclabili e rivtilizzabili. Questo simbolo indica che i dispositivi elettronici obsoleti e i loro
componenti devono essere smaltiti separatamente dai comuni rifiuti urbani. Rivolgersi ad
un‘isola ecologica per assicurare il corretto smaltimento.

@ Questo simbolo certifica che il prodotto & conforme alla normativa comunitaria ROHS
e che limita |'uso di sostanze pericolose nelle apparecchiature elettroniche.

c € Il simbolo CE certifica la conformita del prodotto alle normative della Comunita Europea.
Questo dispositivo & certificato per la vendita all’interno del mercato comune europeo.

Messa a terra ATTENZIONE! | cavi per |'alimentazione

sono identificati dai seguenti colori: verde

e giallo = messa a terra, marrone o rosso

= conduttore di corrente, blu o nero =

Cavo conduttore neutro. Collegare i cavi per la messa a
terra (verde e giallo) alla presa di

Morse corrente in corrispondenza della lettera

T o del simbolo della messa a terra nei

colori verde e giallo. Collegare il cavo neutro alla presa in corrispondenza della lettera N o del

colore nero. Collegare il cavo conduttore alla presa in corrispondenza della lettera C o del

colore rosso.

Blocco di sicurezza
Neutro

Tensione: 220 -240 V™
Frequenza: 50-60 Hz
Potenza: 860 W

Prodotto realizzato in Cina
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Je nieuwe digitale Reishunger-rijstkoker bereidt precies de rijst voor die je nodig hebt. En met één
druk op de knop! Je kunt er soepen mee koken, graan en zelfs cake mee bakken. Maar bovenal

kun je in je eigen keuken echt creatief zijn met de beste rijstsoorten ter wereld. Of houd gewoon

wat mais warm voor de avondsnack.

Hoe werkt dat? Nou, volledig automatisch! Je hoeft hiervoor maar een paar knoppencombinaties
te kennen. Welke dat zijn, kun je in deze handleiding lezen. Maar daarvoor: Gefeliciteerd! Vanaf
nu is het koken van rijst nog leuker, want met onze hoogwaardige digitale Reishunger-rijstkoker
heb je een praktische keukenhulp aan je zijde. Geen verbrande rijst meer of lang wachten bij

het fornuis. Oh, en trouwens, geen handleidingen meer die eeuwig duren om te lezen. Toch

moet je deze zorgvuldig lezen, bewaren - en als je vragen hebt, stuur ons dan een e-mail naar
support@reishunger.de.

Maar nu: snel aan de slag! En smakelijk eten.

1.1 Leveringsomvang

Wie kent dat niet: als je echt zin hebt in rijst, wil je meteen beginnen met koken. Daarom is alles
wat je nodig hebt om aan de slag te gaan met de digitale Reishunger-rijstkoker bij de levering
inbegrepen. Naast het apparaat krijg je ook een rijstlepel, een maatbeker en een speciale
stoominzet voor je bijgerechten. Het enige dat ontbreekt is de rijst! Je kunt graan uit de beste
teeltgebieden ter wereld vinden in onze onlineshop op www.reishunger.de.

1.2 Belangrijk: voor het eerste gebruik

Voordat u begint: Lees alle gebruiksaanwijzingen in deze handleiding door - dan kan er niets
misgaan! Zorg er ook voor dat al het verpakkingsmateriaal is verwijderd. Bekijk de onderdelen en
accessoires om er zeker van te zijn dat alles in perfecte staat is.

Wij raden aan de accessoires en de binnenpot met warm zeepwater te wassen en voor het eerste
gebruik grondig te drogen. Vul vervolgens de binnenpot voor de helft met water en kook de
Digital Reishunger-rijstkoker gedurende 20 minuten in de STANDARD-modus. Het apparaat kan in
eerste instantie een onbekende geur produceren, maar dit is normaal bij het eerste gebruik en is
niet schadelijk voor de gezondheid. Dat was het al! Je bent slechts één druk op de knop verwij-
derd van je eerste kom rijst van je nieuwe rijstkoker.
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2. INLEIDING TOT DE BEDIENING

We hebben er hard aan gewerkt om de digitale Reishunger-rijstkoker zo intuitief mogelijk te
maken. Nu heb je een echt professioneel apparaat in handen, maar wel een die net zo makkelijk
te gebruiken is als een rijstkoker op instapniveau. Het apparaat biedt verschillende modi voor
verschillende soorten rijst, die allemaal in enkele seconden via een bedieningspaneel kunnen
worden opgeroepen.

Het bedieningspaneel bestaat uit het digitale display en de knoppen die er omheen zijn
gerangschikt. De functies die in het display worden weergegeven, worden geselecteerd door
op de knoppen te drukken. Als 2 SEC onder de knop staat, moet de betreffende knop

twee seconden worden ingedrukt om de functie te starten.

De rijstkoker is geschikt voor gebruik door kinderen vanaf 8 jaar als zij onder toezicht staan

of als u hen het veilige gebruik van het apparaat hebt vitgelegd. Het is belangrijk dat u met de
kinderen praat over de mogelijke gevaren en dat zij deze begrijpen alvorens het apparaat te
gebruiken. Het apparaat mag niet door kinderen worden schoongemaakt of onderhouden. Als de
kinderen ouder zijn dan 8 jaar, kunnen ze dit onder uw toezicht doen. Houd de rijstkoker buiten
het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

2.1 Bedieningspaneel en display

Voordat we de knoppen individueel vitleggen, een belangrijke opmerking over de bediening:
om de START-, WARM- en CANCEL-functies te activeren, moet je de betreffende knop

twee seconden ingedrukt houden. Wanneer de bijbehorende functie wordt geactiveerd, gaat
deze branden op het display.




(i)

MENU

@

RICE

@

START
2 SEC

®

CANCEL
2 SEC

®

WARM
2 SEC

®©

TIMER

ONO

MIN

Met de MENU-knop kun je kiezen tussen verschillende rijstprogramma’s.

Belangrijk: als je de rijstkoker op de stroomvoorziening aansluit, is het programma
STANDARD voorgeselecteerd, waarmee je in principe elke soort rijst kunt koken. Wij
raden je echter aan om speciale programma’s te selecteren voor een nog beter resultaat.
Elke keer dat je op de MENU-knop drukt, kun je kiezen tussen de programma’s op het
display. Om er een te starten, druk je gewoon twee seconden op de START-knop.

Gebruik de MENU-knop om toegang te krijgen tot het RICE-programma. Met elke
volgende keer drukken op de RICE-knop kun je nu schakelen tussen de fijne programma’s
WHITE, BROWN en SUSHI.

Om het gewenste programma te starten houd je de START-knop twee seconden
ingedrukt.

Om het kookproces te annuleren, houd je de CANCEL-knop twee seconden ingedrukt.

Zodra het geselecteerde programma klaar is, schakelt de rijstkoker automatisch over
naar de warmhoudmodus. Op het display is door de looptijd altijd te zien hoe lang de
rijst warm is gehouden.

Wanneer de rijstkoker is aangesloten op het elekriciteitsnet en er geen programma is
geselecteerd, kun je de warmhoudmodus starten door de WARM-knop 2 seconden
ingedrukt te houden - perfect voor het opwarmen van gekookte maar koude rijst.

Met de TIMERknop kun je het kookproces tot 24 uur uitstellen. Voeg gewoon
rijst en water toe aan het apparaat, stel de gewenste eindtijd voor het koken

in met de knoppen +1HR of +10MIN en de rijst is klaar precies op het moment
dat jij deze nodig hebt.

Belangrijk: stel de timer niet ver vooruit in als je bederfelijk voedsel wilt koken.

Heb je liever dat de quinoa korreliger is of eerder bijzonder romig2 Voor bepaalde
programma’s kun je de vooraf ingestelde kooktijd aanpassen om het perfecte
resultaat voor je smaak te bereiken. Voor de bijbehorende programma’s brandt ook
een tijdindicator op het display. Druk gewoon op de knoppen +1HR of +10MIN om
de gewenste tijd in te stellen. Start vervolgens het geselecteerde programma zoals
gebruikelijk door de START-knop twee seconden ingedrukt te houden.
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Met je nieuwe Digital Reishunger-rijstkoker kun je elke rijstsoort op een zeer eenvoudige

manier bereiden - precies op het juiste moment. Dit wordt bereikt door een speciale technologie
van 7-kookfases met 3D-warmte. Concreet betekent dit dat dit apparaat, in tegenstelling tot
conventionele rijstkokers, niet met volle kracht en een hoog energieverbruik door het hele
kookproces heen kookt, maar heel zuinig door zeven verschillende fasen. De warmte-inbreng
wordt aangepast aan de fasen van voorverwarming, wateropname, verwarmen, koken,
bescherming van voedingsstoffen, korte wateropname en het warm houden. Hierdoor wordt
energie bespaard en blijven voedingsstoffen behouden. En de rijst krijgt de perfecte bite.

Belangrijk:
De maximale capaciteit van de digitale Reishunger-rijstkoker is
e acht maatbekers met gedopte rijst
OF
e vijf maatbekers met zilverliesrijst.

Gebruik voor het meten alleen de bijgevoegde maatbeker en overschrijd de aangegeven
hoeveelheid niet, anders is de gelijkmatige bereiding van de rijst niet meer gegarandeerd.

Verschillende rijstmodi

De digitale Reishunger-rijstkoker biedt in totaal twaalf verschillende modi met zeven verschillende
rijstprogramma’s: de hoofdprogramma’s STANDARD, TURBO, CRISPY en CONGEE en de speciale
programma’s SUSHI, WHITE en BROWN. Om een geselecteerde modus te starten, houd je

de START-knop twee seconden ingedruki. Om deze te annuleren, druk je twee seconden op de
CANCEL-knop. Hierdoor wordt het apparaat in de stand-bymodus gezet.

Geschatte kooktijd voor de verschillende modi

Geselecteerde modus | STANDARD TURBO WHITE SUSHI BROWN
Kookduur 30 min 22 min 40 min 40 min 62 min

3.1 MODUS 'STANDARD'

De modus STANDARD is het algemene kookprogramma en is bedoeld voor normale (gepelde)
rijst. In principe kun je ook alle andere rijstsoorten in de STANDARD-modus koken - wij raden je
echter aan de speciale programma’s voor de afzonderlijke soorten te selecteren om een nog fijner
resultaat te bereiken.

Je hoeft niet veel te doen om rijst te bereiden met de Digital Reishunger-rijstkoker. Ga gewoon als
volgt te werk:




1. Was de rijst. Doe het graan in een kom water, kneed het een paar keer met je handen en
giet het water er dan af. Herhaal het proces nog een of twee keer totdat het water helder is.

2. Doe de rijst in de binnenste pot van de rijstkoker.

3. Voeg water toe. Voor gepelde rijst adviseren wij een rijst-waterverhouding van 1:1,25. De
consistentie van de korrel is sterk afhankelijk van de hoeveelheid water, daarom is het nuttig
om heel nauwkeurig te zijn. Je kunt echter het resultaat variéren door water toe te voegen en
het zo aan je smaak aan te passen.

4. Kies de modus. Sluit het deksel van de rijstkoker en houd vervolgens de START-knop twee
seconden ingedrukt. Nu begint het kookproces. Meestal duurt dit ongeveer een half vur. De
bereiding is voltooid zodra het display WARM weergeeft. De rijst wordt nu warm gehouden
tot je hem eruit haalt.

5. Maak de rijst los. Nadat de rijstkoker is overgeschakeld naar de warmhoudmodus, moet je

de rijst met de bijgeleverde rijstlepel omroeren. Hierdoor komt overtollig vocht vrij en wordt
de rijst heerlijk luchtig.

Rijst-waterverhouding voor witte rijst

Maatbeker rijst 1 2 3 4 5 6 7 8
Maatbeker water 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 8,75 10

3.2 MODUS 'TURBO'

Als je eens wat minder tijd hebt, kun je de kooktijd voor gepelde rijst een beetje verkorten. Druk
een paar keer op de MENU-knop tot het woord TURBO op het display verschijnt. Houd vervolgens
de START-knop twee seconden ingedrukt om het kookproces te starten. De bereiding zou nu
ongeveer 22 tot 25 minuten moeten duren, afhankelijk van de soort rijst. Hoe langer de gepro-
grammeerde tijd, hoe minder water er nodig is voor het kookproces. Hier kun je zelf uitproberen
welke rijst-waterverhouding het beste bij je smaak past. Wanneer het kookproces is voltooid, scha-
kelt de digitale Reishunger-rijstkoker automatisch over naar de warmhoudmodus.

3.3 MODUS 'RICE'

De RICE-modus wordt gebruikt voor de fijne speciale programma’s. Door op de knop Fijn te
drukken, kun je in het submenu kiezen tussen drie modi: WHITE, BROWN en SUSHI.




Als je gepelde langkorrelige rijst wilt bereiden, is de modus WHITE hier perfect voor: het bereidt
bijvoorbeeld Indiase basmati-, Perzische sadri- en Aziatische jasmijnrijst met de nodige bite.
Gebruik de MENU-knop om het gedeelte RICE op het display te selecteren en druk vervolgens
eenmaal op de RICE-knop om de modus WHITE te selecteren. De kooktijd is ongeveer 40 minuten,
afhankelijk van de soort. Voor de bereiding kun je de in 3.1. genoemde stappen en
rijs-waterverhoudingen volgen.

3.3.2 MODUS 'BROWN'

Met de modus BROWN kun je alle soorten ongepelde rijst bereiden, van zilvervliesrijst tot
zilvervlies-basmati of zilvervlies-jasmijn. Gebruik de MENU-knop om het RICE-gebied op het
display te selecteren en druk dan twee keer op de RICE-knop om de BROWN-modus te selecte-
ren. Ga nu verder zoals in 3.1. Let er op dat je met de digitale Reishunger-rijstkoker maximaal vijf
maatbekers rijst kunt koken. De rijst-waterverhouding is hier 1:2 en de bereiding duurt ongeveer
62 minuten.

Rijst-waterverhouding voor zilvervliesrijst

Maatbeker rijst 1 2 3 4 5

Maatbeker water 2 4 6 8 10

Voor sushi-rijst, kleefrijst en andere gepelde rondkorrelige rijstsoorten raden wij het speciale pro-
gramma SUSHI aan - hier wordt het resultaat bijzonder romig of kleverig. Gebruik de MENU-knop
om het gedeelte RICE op het display te selecteren en druk vervolgens driemaal op de RICE-knop
om de modus SUSHI te selecteren. Om de rijst te bereiden, ga je gewoon verder zoals in 3.1. Je
kunt hier de rijst-waterverhouding iets verhogen en 1,25 maal de hoeveelheid rijstwater gebruiken.

Rijst-waterverhouding voor sushirijst

Maatbeker rijst 1 2 3 4 5 6 7 8
Maatbeker water 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 9,75 10
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3.4 MODUS 'CRISPY'

Met de CRISPY-modus geef je je rijst een heerlijk knapperige tahdig korst op basis van het
Perzische gerecht. Druk herhaaldelijk op de MENU-knop totdat de CRISPY-modus op het display
knippert. Vul de digitale Reishunger-rijstkoker met rijst en water volgens de kookadviezen. Wij
adviseren een rijst-waterverhouding van 1:1,5. Sluit het deksel en houd de START-knop twee
seconden ingedrukt. De voorgeprogrammeerde tijd voor het kookproces is 90 minuten. Je kunt de
kooktijd ook verkorten tot één uur of verhogen tot twee uur met de knoppen +1HR en +10MIN.
Na 60 minuten is de korst lichtbruin, na 90 minuten middelbruin en na twee uvur donkerbruin en
bijzonder knapperig.

Na een bepaalde tijd hoor je ook een piepend geluid: dit geeft aan dat je het deksel kunt openen
om extra ingrediénten aan de rijstkoker toe te voegen. Pas op, heet! Sluit het deksel weer om het
kookproces voort te zetten. Zodra de bereiding is voltooid, schakelt het apparaat automatisch over
naar de warmhoudmodus.

3.5 MODUS 'QUINOA'

Of het nu wit, rood of zwart is: met de digitale Reishunger-rijstkoker kun je alle quinoasoorten
perfect bereiden. Druk gewoon een paar keer op de MENU-knop totdat QUINOA in het display
knippert. Voeg quinoazaden en het water in de binnenpot in een quinoa-waterverhouding van 1:2,
sluit het deksel en houd vervolgens de START-knop twee seconden ingedrukt. Het kookproces wordt
gestart en duurt ongeveer 30-35 minuten. Na afloop van het kookproces schakelt de rijstkoker
automatisch over naar de warmhoudmodus.

Quinoa-waterverhouding

Maatbeker rijst 1 2 3 4 5
Maatbeker water 2 4 6 8 10
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3.6 MODUS 'GRAIN'

Je kunt ook verschillende soorten graan, bijvoorbeeld gierst, bulgur, boekweit en meer, in

je digitale Reishunger-rijstkoker koken. Wij raden meestal een graan-waterverhouding van

1:2 aan, maar het ideale mengsel kan variéren. Op www.reishunger.de vind je informatie over

de bereiding van verschillende graansoorten. Om graan te bereiden, druk je op de MENU-knop
tot het woord GRAIN op het display knippert. Druk dan gewoon twee seconden op de START-knop
en het kookproces begint. Wanneer dit is voltooid, schakelt het apparaat automatisch over naar
de warmhoudmodous.

3.7 MODUS 'CONGEE'

Congee is Chinese rijstpap die gekookt wordt tot de rijst bijna is opgelost. Een smakelijk gerecht
dat bijzonder licht verteerbaar en vullend is, en daarom in Azié op elk moment van de dag
populair is. Overigens wordt rijstpap ook wel medicinale pap genoemd, omdat het in de
Chinese geneeskunde bijvoorbeeld wordt gebruikt voor spijsverteringsproblemen. Maar je

kunt het programma ook gebruiken om bijvoorbeeld pap voor te bereiden.

Om naar de CONGEE-modus te gaan, druk je op de MENU-knop tot het CONGEE-veld op het
display is geselecteerd. Voeg rijst en water toe aan het apparaat volgens het recept, sluit het
deksel en druk twee seconden op de START-knop om te beginnen met koken. De bereidingstijd is
standaard ingesteld op één uvur - maar je kunt de tijd ook verlengen tot maximaal twee uur met de
knoppen +1HR en +10MIN.

Zodra het kookproces is voltooid, schakelt de digitale Reishunger-rijstkoker over naar
de warmhoudmodus.

3.8 MODUS 'SOUP'

Soepen kunnen ook worden bereid met je nieuwe rijstkoker. Druk hiervoor een paar keer achter
elkaar op de MENU-knop totdat het woord SOUP op het display verschijnt. Nu kun je nog steeds
de kooktijd bepalen. Standaard is deze ingesteld op één uur - maar je kunt de tijd ook verlengen
tot twee uur met de knoppen +1HR en +10MIN. Houd vervolgens de START-knop twee seconden
ingedrukt om de bereiding te starten. Zodra het kookproces is voltooid, schakelt de digitale
Reishunger-rijstkoker over naar de warmhoudmodus.
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4. DE STOOMKOOKFUNCTIE

Als je de digitale Reishunger-rijstkoker als stoomkoker wilt gebruiken, heb je twee opties:

1. Met rjist. Om bijvoorbeeld tijdens het koken van rijst tegelijkertijd groenten te stomen, kies je
de modus STANDARD of een van de RICE-modi (zie 3.3) en plaats je de bijgeleverde stoomschaal
met de juiste ingrediénten op de binnenste pot. Druk vervolgens twee seconden op de START-knop.
Belangrijk: wij raden aan om maximaal drie maatbekers rijst in de rijstkoker te doen. Bij grotere
hoeveelheden kan het stoommandje tijdens het koken omhoog worden geduwd, waardoor het
deksel van de rijstkoker abrupt opengaat. Trouwens: je kunt het eten ook later nog toevoegen.
Open hiervoor langzaam en voorzichtig het deksel van de rijstkoker. Wees zeer voorzichtig en

let op de hete stoom die naar buiten komt.

2. Zonder rijst. Als je alleen voedsel wilt stomen, druk je op de MENU-knop totdat de functie
STEAM op het display verschijnt. Giet 1-2 cup water in de binnenpot, leg het gekozen voedsel
in de stoompan en sluit het deksel. Kies de gewenste kooktijd met de knoppen +1HR en +10MIN
en houd de knop START twee seconden ingedrukt om het stoomproces te starten.

Belangrijk: stoom geen voedsel dat dikker is dan 3,5 cm.

Je kunt elke hoeveelheid voedsel bereiden met de stoomkoker. Deze tabel geeft je een oriéntatie,
waarin we voor sommige voedingsmiddelen een paar stoomtijden hebben vermeld. Maar soms kan
het resultaat verschillen, dus probeer het zelf en zie hoe het het beste smaakt.

INGREDIENTEN ~ HOEVEELHEID KOOKTID TIPS VOOR STOOMKOKEN
Wortel 200g / 1 stuk 20 min In hapklare stukken snijden
Broccoli 200g 15 min In hapklare stukken snijden
Spinazie 100g 15 min In hapklare stukken snijden
Pompoen 2509 20 min In hapklare stukken snijden
Aardappels 4509 40 min In hapklare stukken snijden
Zoete 300¢g 35 min In hapklare stukken snijden
aardappels
Mais 200g 30 min In hapklare stukken snijden
Kip 300g / 30 min Plakjes kip moeten de buitenste

1 kipfilet stoommand raken
Vis (witvis 150g/ 25 min Snijd kleiner dan 2 cm en wikkel
en zalm) gesneden in aluminiumfolie

in filetstukken

Garnalen 150g / 15 stuks 20 min Stomen zonder de schaal te verwijderen
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INGREDIENTEN  HOEVEELHEID KOOKTID TIPS YVOOR STOOMKOKEN

Sint- 150¢g 20 min Haal het mosselvlees uvit de mosselen

Jacobsschelp (wij raden je aan het stoommandije

te vullen met Chinese kool of iets
dergelijks om te voorkomen dat de
mosselen blijven plakken).

Gekoelde 200g 15 min Neem pauze tussen de maaltijden

vleeszakken

(dumplings)

Bevroren 200g 20 min Neem pauze tussen de maaltijden

vleeszakken

(dumplings)
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S. DE BAKFUNCTIE

Je nieuwe digitale Reishunger-rijstkoker kookt niet alleen fantastische rijst - hij is ook geweldig
voor het bakken van taarten. Echt waar! En behoorlijk eenvoudig. Het enige wat je hoeft te doen is
deze stappen te volgen:

1. Vet de binnenpot licht en gelijkmatig in met boter.

2.  Macak het taartbeslag klaar. Het is het beste om niet te veel bakpoeder te gebruiken, want
dan rijst de taart te zeer. In totaal mag het maximumgewicht voor alle ingrediénten niet meer
dan 500g bedragen.

3. Plaats de binnenste pot op een vlakke, gelijkmatige ondergrond en giet het taartmengsel
voorzichtig in de pot. Schud de pot een beetje om luchtbellen te voorkomen en te elimineren
en tik zachtjes met de palm van de hand op de buitenkant van de pot.

4. Plaats de binnenpot in de rijstkoker en sluit het deksel. Druk op de MENU-knop tot de functie
BAKING op het bedieningspaneel knippert. Nu kun je de kook- / baktijd kiezen. Deze is
standaard ingesteld op 50 minuten. Je kunt ook de knoppen +1HR en +10MIN gebruiken
om een andere tijd in te stellen afhankelijk van je recept en je wensen. Druk vervolgens twee
seconden op de START-knop om het bakproces te starten.

5.  Na afloop van de bakcyclus schakelt het apparaat over op de warmhoudmodus en verschijnt
het woord WARM op het display. Met een houten tandenstoker kun je controleren of de taart
volledig gebakken is. Als dit niet het geval is, houd je de CANCELknop twee seconden inge-
drukt en selecteer je opnieuw de BAKING-modus.
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6. INSTELLEN VAN DE TIMER

De TIMER-functie is een nuttige instelling die je helpt om je rijst of ander voedsel op het gewenste
moment te bereiden. Je kunt de TIMER-functie gebruiken voor de modi STANDARD, CONGEE,
SOUP, STEAM, QUINOA en de RICE modi voor de rijstsoorten SUSHI, WHITE en BROWN.

Om de TIMER in te stellen, druk je op de MODUS-knop en kies je het gewenste kookprogramma.
Druk op de TIMER-oets tot de vooraf ingestelde tijd van de modus op het display oplicht. Nu kun
je met de knoppen +1HR en +10MIN de tijd instellen waarop e rijst of gerecht klaar moet zijn.
Druk vervolgens op de START-knop. De rijstkoker zal nu beginnen af te tellen tot het einde van het
programma. Je kunt de timer instellen van 70 minuten tot 24 uur van tevoren.

7. WARMHOUDFUNCTIE

Houd je rijst warm - tot 24 uur lang! Zodra de digitale Reishunger-rijstkoker klaar is met koken,
schakelt hij automatisch over naar de WARM-modus. Dat is praktisch, want rijst kan zo nooit
meer aanbranden.

Je kunt ook de warmhoudmodus gebruiken om koude gekookte rijst opnieuw op te warmen. Houd
de WARM-knop twee seconden ingedrukt. De knop WARM gaat dan branden en de tijd op het
display begint te lopen. Zo houd je altijd in de gaten hoe lang de rijst warm is gehouden.

Om de warmhoudmodus te verlaten, druk je twee seconden op de CANCEL-knop. De rijstkoker
schakelt dan terug naar de stand-bymodus.
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8. REINIGING EN INSTANDHOUDING

De digitale Reishunger-rijstkoker is ontworpen om lang mee te gaan. Om er zeker van te zijn dat
je echt lang plezier hebt van de rijstkoker, moet je een paar tips over verzorging en onderhoud in
acht nemen.

e Verwijder na gebruik alle restjes voedsel en maak de digitale Reishunger-rijstkoker direct
schoon.

e Vermijd bij het reinigen het gebruik van metalen borstels, grove borstels of sterke chemicalién
- ze zijn eerder schadelijk dan nuttig. Als de resten niet direct kunnen worden verwijderd,
laat je de binnenste pot weken met water en een beetje afwasmiddel voordat je deze
opnieuw reinigt.

*  Houd de rijstkoker nooit onder water! Voor de buitenmantel kun je het beste een vochtige

spons of een zachte reinigingsdoek gebruiken.

e Je kunt het binnenste deksel verwijderen. Om dit te doen, druk je eenvoudigweg op de ont-
grendeling en til je het deksel uit de houder. Je moet het deksel na elk gebruik schoonmaken
met een spons in een sopje.

e Zet de pot en het binnendeksel nooit in de vaatwasser. Het wasprogramma en de chemicalién
zijn hiervoor te agressief. Eventuele schade veroorzaakt door een vaatwasser valt niet onder
onze garantie.

e Je kunt de stoomkap op het deksel verwijderen. Het moet ook regelmatig worden
schoongemaakt.

e Gebruik vitsluitend kookgerei van kunststof of hout. Metalen bestek kan de keramische
coating in de binnenpot beschadigen.

*  Verwijder en reinig de opvangbak voor condenswater na elk gebruik. Was de bak, laat hem
drogen en plaats hem dan terug.

*  Maak de binnenpot nooit schoon met azijn. Dat is niet goed voor de keramische coating.

*  Na verloop van tijd kan de kleur van de keramische coating veranderen. Dit is absoluut
normaal en niets om je zorgen over te maken.
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9. VEILIGHEIDSAANWIUJZINGEN

Voordat je je digitale Reishunger-rijstkoker voor het eerst gebruikt, dien je
de veiligheidsinstructies zorgvuldig door te lezen en deze gebruiksaanwijzing
te bewaren.

e Breng geen wijzigingen aan in de rijstkoker. Alleen getrainde specialisten mogen het
apparaat demonteren en onderdelen ervan vervangen.

e Verplaats het toestel alleen met viterste voorzichtigheid tijdens het kookproces. De
ontsnappende stoom is zeer heet en de stoomuitlaatklep bevindt zich zeer dicht bij het
handvat. Het aanraken van de stoomuitlaatklep kan brandwonden veroorzaken. Let er
vooral op dat kinderen niet in contact komen met het ventiel.

*  Raak de stroomconvertor niet aan als je handen nat zijn. Je zou geélekirocuteerd kunnen
worden of op een andere manier gewond kunnen raken.

e De houder, de kabel en de stekker van het apparaat mogen niet in water worden
ondergedompeld.

*  Laat kinderen tijdens het gebruik niet onbeheerd in de buurt van het apparaat spelen.

*  Open nooit het deksel van de rijstkoker terwijl deze in bedrijf is. Je zou jezelf kunnen
verbranden.

e De rijstkoker is ontworpen voor het koken van rijst en andere gerechten, die in detail worden
beschreven in de gebruiksaanwijzing. Gebruik de rijstkoker nooit voor andere doeleinden.
Volg altijd de gebruiksaanwijzing en kook nooit de volgende dingen:

- in plastic verpakt voedsel

- Gerechten waarbij papieren doekjes of andere deksels nodig zijn om het voedsel te
bedekken, omdat dit de stoomuitlaatklep kan verstoppen.

*  Plaats geen metalen voorwerpen in de stoomuitlaatkleppen. Dit kan leiden tot elekirische
schokken, storingen en, in het ergste geval, verwondingen.

e Steek de stekker volledig in het stopcontact.

e De rijstkoker is exclusief voor privégebruik en niet geschikt voor commercieel gebruik.
Elk commercieel gebruik maakt de garantie ongeldig.

e Gebruik de rijstkoker niet als de stekker niet goed in het stopcontact zit of als de stekker
beschadigd is. Een te losse stekker kan brand, een elektrische schok, kortsluiting of rook
veroorzaken.

e Zorg ervoor dat je vuile contacten op de voedingseenheid reinigt. Vuil op de contacten van
de voedingseenheid kan brand veroorzaken.

*  Haal de stekker uit het stopcontact als de rijstkoker niet in gebruik is.

e Onze toestellen kunnen worden gebruikt door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan
of instructie hebben gekregen over het veilige gebruik van het toestel en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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om de waterdamp te laten ontsnappen.

De rijstkoker heeft voldoende ruimte nodig op de muren, onder de meubels en op de planken

Beschadig de voedingskabel niet. In geen geval mag de kabel worden geknikt, gedraaid of

gewijzigd. Plaats de kabel nooit onder of tussen zware voorwerpen. Een beschadigd netsnoer
kan elektrische schokken of brand veroorzaken. Als uw stroomkabel beschadigd is, kunt u een
nieuwe bestellen in onze winkel of bij de klantenservice op support@reishunger.de.

Gebruik de rijstkoker alleen met de bijgeleverde accessoires.
Plaats de rijstkoker nooit op of in de buurt van hete oppervlakken (bv. warmhoudplaten enz.).

Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan na gebruik van de rijstkoker. Wees

voorzichtig bij het openen van het deksel van de rijstkoker, want er kan hete stoom
ontsnappen. Zorg ervoor dat je bij het roeren van de rijst alleen de binnenste pot van de
rijstkoker bij de handvatten aanraakt en raak geen andere onderdelen aan. Het aanraken
van metalen oppervlakken, zoals het binnenste gedeelte van het deksel, de binnenpot in de
rijstkoker of de verwarmingsplaat, kan brandwonden veroorzaken.

Plaats de rijstkoker op een goed bereikbaar, vlak, waterdicht, hittebestendig en voldoende

stabiel werkoppervlak. Plaats de rijstkoker niet op de rand van het werkblad. Plaats de
rijstkoker niet op een oppervlak dat het gewicht van de rijstkoker niet kan dragen. Anders
kan het oppervlak beschadigd raken en kan de rijstkoker omvallen, wat letsel kan
veroorzaken. De tafel of uvittrekbare tafel moet een minimum draagvermogen van

18 kg hebben.

WEERGAVE STATUS REDEN OPLOSSING
Beg&indiging | Open circuit op de | Stel de temperatuursensor correct in (breng
El van alle onderste sensor het apparaat op kamertemperatuur)
processen (onder -15°C) en schakel de stroom weer in.
Begindiging Open circuit op Stel de temperatuursensor correct in (breng
E2 van alle bovenste sensor het apparaat op kamertemperatuur)
processen (onder -15°C) en schakel de stroom weer in.
Beé&indiging | Kortsluiting op de | Stel de temperatuursensor correct in (breng
E3 van alle onderste sensor het apparaat op kamertemperatuur)
processen (boven 190°C) en schakel de stroom weer in.
Be&indiging | Kortsluiting op de | Stel de temperatuursensor correct in (breng
E4 van alle bovenste sensor het apparaat op kamertemperatuur)
processen | (meer dan 190°C) en schakel de stroom weer in.
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9.1 MODELIDENTIFICATIE

Deze instructies gelden voor:
538-DRK

538-DRK-BLACK
538-DRK-GREY

9.2 PLAATS VAN GEBRUIK

De rijstkoker is bedoeld voor huishoudelijk gebruik in de keuken en op kantoor. Het gebruik ervan
wordt afgeraden in de volgende gevallen: Pension, hotel, motel, pensions en hun gasten, commer-
ciéle ruimtes, boerderijen.

10. GARANTIE

De garantie is 24 maanden geldig en dekt gebreken die het product al had op het moment van
aankoop. De aansprakelijkheid vervalt in geval van oneigenlijk gebruik, ongeoorloofde wijziging
van het product of onvoldoende bewaking van onderdelen van het apparaat die aan slijtage
onderhevig zijn.

Als je een probleem met de rijstkoker hebt, kijk dan in de foutenlijst op pagina 129 van de
handleiding of het probleem daar voorkomt. Als je nog steeds problemen heeft met het apparaat,
stuur ons dan een e-mail op support@reishunger.de Stuur je contactgegevens, een beschrijving

en een foto van het probleem op.

Als u een onderdeel nodig heeft, kijk dan in onze winkel of u het kunt nabestellen. Als u geen
geschikt onderdeel kunt vinden, neem dan contact op met onze klantenservice op support@reis-
hunger.de.

Deze Reishunger rijst- en multifunctionele kookplaat is vitsluitend bestemd voor PRIVEGEBRUIK en
is niet geschikt voor commercieel gebruik. Bij elk commercieel gebruik vervalt de garantie. Elke
technische wijziging aan het product maakt elke aanspraak op garantie/bezwaren ongeldig. In ge-
val van oneigenlijk handelen vervalt de aansprakelijkheid voor de daardoor veroorzaakte schade.
Reparaties aan het apparaat mogen vitsluitend door Reishunger GmbH worden vitgevoerd. Anders
vervalt de garantieclaim.
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11. VERWLIDERING

@o 3
compliant

Aardkabel

Neutraal

Gebruikte elektrische apparaten moeten door de eigenaar op professionele wijze en
gescheiden van het huishoudelijk afval worden verwijderd. Breng het apparaat naar een
afvalverzamelpunt of naar een dealer die dit voor je kan doen. Onjuiste verwijdering van
elektrische apparatuur kan negatieve gevolgen hebben voor het milieu en de gezond-
heid. Je toestel is vervaardigd met de beste materialen en onderdelen. Deze materialen
zijn recyclebaar en herbruikbaar. Dit symbool betekent dat elekironische componenten
en apparaten aan het einde van hun levensduur moeten worden gescheiden van het nor-
male huishoudelijke afval. Gelieve elektronische componenten en apparatuur of te voeren
bij je lokale recyclingcentrum.

Dit apparaat is gemaakt conform de internationale richtlijn voor het vermijden van
gevaarlijke stoffen (ROHS).

De CE-markering symboliseert de conformiteit van het product met de toepasselijke eisen
die de Europese Gemeenschap aan de fabrikant stelt. Dit apparaat is gecertificeerd om
doorverkocht te worden in de Europese Economische Ruimte (EER).

BELANGRIJK! De kabels op de
hoofdstroomlijn zijn als volgt gekleurd:
Groen en geel = aardingsdraad, bruin
of rood = spanningsdraad, blauw of

Geleidende zwart = neutraal. Sluit de aardingsdraad
kabel (groen en geel) aan op de klem van de
Knijper met de letter E gemarkeerde stekker of het
Kabel

aardingssymbool met de kleuren groen

en geel. Sluit de neutrale kabel aan op de klem met de letter N of die met een zwarte kleur. Sluit de
onder spanning staande kabel aan op de klem met letter L of die met rode kleur.

Spanning: 220 - 240 V~
Frequentie: 50 - 60 Hz
Vermogen: 860 W
Product gemaakt in China

REISHUNCER &

www.reishunger.com

04.05.2023
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Reishunger GmbH
Am Waller Freihafen 1
28217 Bremen / Germany
www.reishunger.com
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1. INFORMACJE OGOLNE

Cyfrowy ryzowar Digital Rieshunger przygotuje doktadnie taki ryz, na jaki masz ochote. Za nacisnieciem
jednego przycisku! Mozesz w nim takze ugotowaé zupe, owsianke, a nawet upiec ciasto. Ale przede
wszystkim mozesz wykazaé sie kreatywnoscig we wiasnej kuchni, gotujac najlepszy ryz na $wiecie. Albo
po prostu podgrzaé w ryzowarze danie zbozowe jako przekaske po pracy.

Proces gotowania jest w petni zautomatyzowany! Wystarczy znaé tylko kilka kombinaciji przyciskéw.
Informacje na temat ich funkcji sq zawarte w niniejszej instrukcji obstugi. Ale najpierw chcielibysmy
pogratulowa¢ Ci zakupu! Od teraz gotowanie ryzu stanie sie jeszcze przyjemniejsze, poniewaz nasz
wysokiej jakosci cyfrowy ryzowar to bardzo praktyczny pomocnik kuchenny. Koniec z przypalonym
ryzem, koniec z dtugim staniem przy kuchni. Koniec z licznymi instrukcjaomi obstugi, ktére sq zawsze za
dtugie. Tym niemniej, nalezy je uwaznie przeczyta¢, zachowaé - a w razie jakichkolwiek pytar, wystarczy
wysta¢ do nas e-mail na adres service@reishunger.de.

A teraz szybko do roboty! | smacznego ryzu!

1.1 Co wchodzi w sktad zestawu

Na pewno zaraz zechcesz skorzystaé ze swojego nowego ryzowara. Dlatego tez wszystko, czego
potrzebujesz, aby rozpoczqé prace z cyfrowym ryzowarem Reishunger znajduie sie w zestawie. Oprécz
samego ryzowaru w skfad zestawu wchodzi réwniez tyzka do ryzu, miarka i specjalna wkfadka do
gotowania na parze innych artykutéw spozywczych. Jedyne, czego brakuie, to ryz! Ryz z regionéw
najlepszych upraw na $wiecie mozna znalezé w naszym sklepie internetowym pod adresem www.
reishunger.de.

1.2 Waine: Nalezy przeczytaé przed uzyciem ryzowaru po raz pierwszy

Zanim zaczniesz: Przeczytaj wszystkie wskazéwki dotyczqce uzytkowania zawarte w tej instrukeii - wtedy
nic nie moze péjé¢ zle! Upewnij sig réwniez, ze wszystkie materiaty opakowaniowe zostaty usuniete.
Przyjrzyj sie czesciom i akcesoriom, aby upewni¢ sie, ze wszystko jest w idealnym stanie.

Przed uzyciem ryzowaru po raz pierwszy zaleca sie umy¢ garnek wewnetrzny, podobnie jak akcesoria,
cieptg wodg z ptynem do mycia naczyn i doktadnie go wysuszy¢. Nastepnie nalezy napetnié do potowy
garnek wewnetrzny wodgq i zagotowaé jg w cyfrowym ryzowarze przez 20 minut w standardowym trybie
gotowania ryzu (RICE). Podczas tej czynnosci urzqdzenie moze poczgtkowo wydzielaé zapach fabryczny,
czego mozna sig spodziewaé przy pierwszym uzyciu i co nie jest szkodliwe dla zdrowia. W ten sposéb
ryzowar zostaje przygotowany do pracy. Juz tylko jeden przycisk dzieli Cie od pierwszej miski ryzu z
nNOwego ryzowaru.
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Pokrywa

Zdejmowalna pokrywa
wewnetrzna

Wentyl pary

Zbiornik wody

Uszczelka kondensacyjnej

Uchwyt

Garnek wewnetrzny

Wyswietlacz panelu
sterowania

Obudowa zewnetrzna

Wktadka do Miarka tyzka do ryzu
gotowania na
parze
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2. WPROWADZENIE DO OBStUGI URZADZENIA

Wiozylismy wiele wysitku, aby cyfrowy ryzowar byt mozliwie jak najbardziej intuicyjny. Ryzowar
Reishunger to prawdziwie profesjonalne urzqdzenie, kiére jednak jest réwnie fatwe w obstudze jak
ryzowar dla poczgtkujgcych. Nasz nowy ryzowar oferuje rézne tryby gotowania przeznaczone dla
réznych rodzajéw ryzu. Sq one wszystkie sq dostepne w ciggu kilku sekund z panelu sterowania.

Panel sterowania sktada sie z wyswietlacza cyfrowego i przyciskéw rozmieszczonych dookota. Wybér
funkcii, ktére wyswietlajg sie na wyswietlaczu, odbywa sie poprzez naciéniecie przyciskéw. Napis: 2 SEK,
pod przyciskiem oznacza, ze aby uruchomi¢ dang funkcje nalezy wlasciwy przycisk przytrzymaé weisniety
przez dwie sekundy.

Urzqdzenie do gotowania ryzu moze byé uzywane przez dzieci od 8 roku zycia, jezeli znajdujq sie
one pod nadzorem lub jezeli wyjasnili im Parstwo zasady bezpiecznego uzytkowania urzqdzenia.
Wazne jest, aby porozmawiaé z dzieémi o mozliwych zagrozeniach i aby zrozumialy je przed uzyciem
urzgdzenia. Urzgdzenie nie powinno by¢ czyszczone ani serwisowane przez dzieci. Jesli dzieci sq
starsze niz 8 lat, mogq to zrobi¢ pod Twoim nadzorem. Szybkowar nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

2.1 Panel sterowania i wyswietlacz

Zanim przejdziemy do wyjasnienia funkcji poszczegdlnych przyciskéw - jedna wazna informacja: aby
aktywowaé funkcje START, WARM i STOP, nalezy przytrzymaé¢ odpowiedni przycisk weisniety przez dwie
sekundy. Funkcja, ktérg przycisk aktywowat, wyswietla sie na wyswietlaczu.
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(i)

MENU

@

RICE

@

START
2 SEC

@)

CANCEL
2 SEC

®

WARM
2 SEC

Q

TIMER

ONO

MIN

Przycisk MENU stuzy do wybierania réznych programéw gotowania ryzu.

Wazna informacja: Po podigczeniu ryzowaru do sieci domyslnie wybrany zostaje program
STANDARD, w ktérym mozna ugotowaé kazdy rodzaj ryzu. Jednak, aby efekt byt jeszcze
lepszy, zalecamy skorzystanie z programéw specjalnych. Programy do wyboru wyswietlajg sie
po kazdym kolejnym nacinieciu przycisku MENU. Aby uruchomié wybrany program, wystarczy
nacisnqé przycisk START i przytrzymaé go przez dwie sekundy.

Aby uzyska¢ dostep do programéw FINE nalezy nacisngé przycisk MENU. Kazdorazowe
naciéniecie przycisku FINE umozliwia wybér jednego z nastepujqcych programéw podmenu

FINE: WHITE, BROWN i SUSHI.

Aby uruchomié¢ wybrany program, nalezy nacisngé i przytrzymaé przez dwie sekundy
przycisk START.

Aby zatrzymaé proces gotowania, nalezy przez dwie sekundy trzymaé¢ wcisniety

przycisk CANCEL

Po zakoriczeniu pracy wybranego programu, ryzowar przetqcza sie automatycznie w tryb
utrzymywania ciepfa (WARM). Na wyswietlaczu mozna sprawdzié, od jakiego czasu tryb
WARM jest aktywny.

Po podtgczeniu ryzowaru do sieci, zamiast wyboru okreslonego programu gotowania, mozna
od razu uruchomié tryb utrzymywania ciepta, naciskajac przycisk WARM i przytrzymujac go
przez 2 sekundy. Tryb ten jest idealny do podgrzewania ugotowanego, lecz zimnego ryzu.

Korzystajac z przycisku TIMER, mozna opézni¢ proces gotowania az do 24 godzin. Wystarczy
napetni¢ ryzowar ryzem i wodg, ustawié zqdany czas zakoriczenia gotowania operujqc
przyciskami +1STD (+ 1 godzina) lub +TOMIN (+ 10 minut) i cieszy¢ sie ryzem ugotowanym na
zaplanowang pore.

Wazne: Przy gotowaniu artykutéw spozywczych lub potraw, kiére szybko ulegajq zepsuciu,
nie nalezy nastawiaé timera na zbyt odlegtq pore.

Ryz ma byé bardziej na sypko czy bardziej kleisty2 W okreslonych programach ustawiony

z géry czas gotowania mozna dostosowaé, aby uzyskaé rezultat idealnie odpowiadajgcy
Twoim upodobaniom. Przy wyborze odpowiednich programéw, na wyswietlaczu pojawia sie
dodatkowa informacja na temat czasu gotowania. Za pomocq przyciskéw +1HR (+ 1 godzina)
lub +1TOMIN (+ 10 minut) mozna dostosowaé czas gotowania do wtasnych wymagan. Po
ustawieniu czasu gotowania, nalezy uruchomi¢ wybrany program w zwykty sposéb, naciskajagc
i przytrzymujac przez dwie sekundy przycisk START.
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3. GOTOWANIE RYZU

Dzigki nowemu cyfrowemu ryzowarowi Reishunger mozna tatwo przygotowaé kazdy rodzaij ryzu, ktéry
wyijdzie doktadnie tak, jak powinien. Jest to mozliwe dzieki specjalnej 7-fazowej technologii gotowania z
ogrzewaniem 3D. Oznacza to, ze w przeciwieristwie do konwencjonalnych urzqdzen do gotowania ryzu,
proces gotowania w ryzowarze Reishunger nie odbywa sie przez caly czas przy jednakowej, petnej mocy

i wysokim stopniu zuzycia energii, lecz przebiega w siedmiu réznych fazach, w ktérych ryz jest gotowany
w sposéb szczegdlnie delikatny. Doptyw ciepta do ryzu jest regulowany wedtug danej fazy: podgrzewanie
wstepne, pobér wody, ogrzewanie, gotowanie, ochrona sktadnikéw odzywczych, krétki pobér wody i
utrzymywanie ciepta. Ten sposéb gotowania oszczedza zasoby i pozwala zachowaé sktadniki odzyweze. A
ryz zachowuije doskonatq ziarnistos¢ i teksture.

Uwaga:
Maksymalna ilosé ryzu, jokg mozna napetnié¢ cyfrowy ryzowar Reishunger, wynosi:
e osiem miarki ryzu fuskanego
LUB
*  piec miarek ryzu petnoziarnistego.
Do odmierzania ryzu nalezy uzywaé wytgcznie miarki do odmierzania zatgczonej w zestawie i nie
przekraczaé podanej ilosci. W przeciwnym razie nie mozna zagwarantowaé, ze ryz ugotuje sie réwnomiernie.

Rézne tryby gotowania ryzu

Cyfrowy ryzowar Reishunger oferuje w sumie dwanascie réznych trybéw i siedem réznych programéw do
gotowania ryzu: programy gféwne RICE, TURBO, CRISPY i CONGEE, oraz programy specjalne: SUSHI, WHITE
i BROWN. Aby uruchomié wybrany tryb, nalezy nacisngé i przytrzymaé przez dwie sekundy przycisk START.
Aby wybrany tryb anulowaé, nalezy nacisngé i przytrzymaé przez dwie sekundy przycisk WARM/STOP.
Spowoduie to przetgczenie ryzowaru w tryb gotowosci do pracy.

Przewidywany czas gotowania dla réznych trybéwi

Wybrany tryb STANDARD TURBO WHITE SUSHI BROWN
Czas gotowania 30 Min 22 Min 40 Min 40 Min 62 Min

3.1 TRYB STANDARD

Tryb STANDARD to ogélny program gotowania, przeznaczony dla zwyktego (tuskanego) ryzu.
W zasadzie w trybie STANDARD mozna réwniez gotowad wszystkie inne rodzaje ryzu — aby efekt byt
jednak jeszcze lepszy, zalecamy wybieranie specjalnych programéw dla poszczegélnych rodzajéw ryzu.

Przygotowanie ryzu za pomocq cyfrowego ryzowaru Digital Reishunger nie wymaga wiele pracy.
Wystarczy postepowaé zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:
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1. Umyj ryz. Wiz ziarna do miski z wodq, ugnie¢ je kilka razy rekami, a nastepnie odlej wode.
Powtérz te czynnosé jeszcze jeden lub dwa razy, az woda bedzie czysta.

2. Wsyp ryz do garnka wewnetrznego ryzowaru

3. Dodaj wode. W przypadku ryzu tuskanego zalecany stosunek ryzu do wody wynosi 1:1,25.
Konsystencja ugotowanego ryzu zalezy w duzej mierze od ilosci wody - warto wiec by¢ bardzo
dokfadnym. Jezeli jednak chcesz osiggnaé rezultat inny od zaprogramowanego, mozesz dodaé
wigcej wody, aby dostosowaé potrawe do wtasnych upodoban.

4. Wrybierz tryb. Zamknij pokrywe ryzowaru, a nastepnie naciénij i przytrzymaj przez dwie sekundy
przycisk START. Czynno$¢ ta inicjuje proces gotowania, ktéry z reguly trwa okofo pét godziny.
Gotowanie jest zakoriczone, gdy na wyswietlaczu pojawia sie napis WARM. Od tego momentu
ryzowar utrzymuije ryz w cieple do chwili wyjecia go z garnka.

5. Ryz nalezy rozluinié. Po przejiciu ryzowaru w tryb utrzymywania ciepta, ryz nalezy wymieszaé
za pomocq tyzki do ryzu dofgczonej w zestawie. Powoduije to uwolnienie sie nadmiaru wilgoci,
dzigki czemu ryz jest puszysty.

Stosunek ryzu do wody dla ryzu biatego

Miarka do ryzu 1 2 3 4 5 6 7 8
Miarka wody 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 8,75 10

3.2 TRYB TURBO

Czas gotowania ryzu tuskanego mozna skrécié. W tym celu nalezy kilkakrotnie nacisngé¢ przycisk MENU,
az na wyséwietlaczu pojawi sie napis TURBO. Nastepnie nalezy nacisnqé i przytrzymaé przycisk START
przez dwie sekundy, aby rozpoczaé proces gotowania. W zaleznosci od rodzaju ryzu, gotowanie
powinno trwaé od 22 do 25 minut. Na im diuzej zostat nastawiony timer, tym mniej wody wymagane
jest do gotowania. Sam mozesz wyprébowad, jaki stosunek ryzu do wody najbardziej odpowiada Twoim
upodobaniom. Po zakoriczeniu procesu gotowania cyfrowy ryzowar automatycznie przetqcza sie w tryb
utrzymywania ciepta.

3.3 TRYB RICE

Poprzez Tryb RICE uzyskuje sie dostep do programéw specjalnych Fein. Naciskajqc kolejno przycisk FINE,
mozna wybraé z podmenu jeden z trzech trybéw: WHITE, SUSHI i VOLLKORN.
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3.3.1 TRYB WHITE

Jesli cheesz przyrzqdzié tuskany ryz diugoziarnisty, idealnie nadaje sie do tego tryb WHITE. W tym trybie
mozna przygotowaé np. indyjski ryz basmati, perski ryz sadri i azjatycki ryz jaéminowy, z zachowaniem
wymaganej ziarnistosci i tekstury. W celu wybrania trybu WHITE, za pomocq przycisku MENU nalezy
wybraé pole FINE na wyswietlaczu, a nastepnie nacisnaé przycisk FINE jeden raz, aby wybraé tryb WHITE.
Czas gotowania wynosi okoto 40 minut, w zaleznosci od odmiany ryzu. W przygotowaniu pomaga opis
poszczegdlnych krokéw i proporcii: ryz - woda, zawarty w punkcie 3.1.1.

3.3.2 TRYB BROWN

W trybie BROWN mozna przygotowywaé wszystkie rodzaije niefuskanego ryzu, od ryzu naturalnego po ryz
petnoziarnisty basmati bgdz petnoziarnisty ryz jasminowy. Nacisniecie przycisku MENU umozliwia wybér pola
FINE na wyswietlaczu. Nastepnie, naciskajac przycisk FINE dwukrotnie, nalezy wybraé tryb BROWN. Potem
nalezy postepowat zgodnie z opisem w punkcie 3.1. Prosze pamietaé, ze za pomocq cyfrowego ryzowaru Digital
Reishunger mozna ugotowaé maksymalnie 5 filizanek ryzu. Przy gotowaniu w trybie BROWN stosunek ryzu do
wody wynosi 1:2, a przygotowanie frwa okoto 62 minut.

Stosunek ryzu do wody dla ryzu petnoziarnistego

Miarka do ryzu 1 2 3 4 5
Miarka wody 2 4 6 8 10

3.3.3 TRYB SUSHI

Do ryzu do sushi, ryzu do risotto i innych odmian ryzu tuskanego o okragtych ziarnach polecamy specjalny
program SUSHI - ryz ugotowany w tym trybie ma szczegélnie kremowq lub kleistq teksture. Aby to osiagnaé,
za pomocgq przycisku MENU nalezy wybraé pole FINE na wyswietlaczu, a nastepnie trzykrotnie nacisnaé
przycisk FINE, aby wybraé tryb SUSHI. Aby przygotowaé ryz, wystarczy postepowaé zgodnie z opisem w pkt
3.1. Przy gotowaniu w tym trybie mozna nieco zwigkszy¢ stosunek ryzu do wody w proporcji 1,25:1.

Stosunek ryzu do wody dla ryzu Sushi

Miarka do ryzu 1 2 3 4 5 6 7 8
Miarka wody 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 9,75 10
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3.4 TRYB CRISPY

Tryb CRISPY umozliwia przygotowanie ryzu w perskim stylu z pysznie chrupigcg warstwg tahdig. Aby
wybraé tryb CRISPY nalezy kilkakrotie nacisngé przycisk MODUS, az na wyéwietlaczu zacznie migaé
tryb CRISPY. Wtedy do cyfrowego ryzowaru Reishunger nalezy wsypaé ryz i wla¢ wode - zalecana
proporcja ryzu do wody w tym przypadku wynosi 1:1,5. Potem nalezy zamkngé pokrywe, a nastepnie
nacisngé i przytrzymaé przycisk START przez dwie sekundy. Domyslnie zaprogramowany czas gotowania
wynosi 90 minut. Czas gotowania mozna réwniez skréci¢ do jednej godziny lub wydtuzyé go do dwéch
godzin za pomocq przyciskéw +1STD (+ 1 godzina) i +1TOMIN (+ 10 minut). Po 60 minutach wytworzy
sie jasnobrgzowa warstwa tahdig, po 90 minutach tahdig przybiera kolor $rednio brgzowy, a po dwéch
godzinach staje sie ciemnobrgzowa i wyjatkowo chrupigcea.

Po uptywie okreslonego czasu ryzowar emituje sygnat dzwiekowy oznaczajqcy, ze mozna otworzyé
pokrywe, aby doda¢ do potrawy wiecej skfadnikéw. Przy otwieraniu pokrywy nalezy zachowaé ostroznosé
z uwagi na gorgeq temperature! Kontynuowanie procesu gotowania wymaga ponownego zamkniecia
pokrywy. Po zakoriczeniu gotowania ryzowar automatycznie przefqcza sie w tryb utrzymywania ciepfa.

3.5 TRYB QUINOA

W cyfrowym ryzowarze mozna doskonale ugotowa¢ wszystkie rodzaje komosy ryzowej (QUINOA):
czarng, biatg bgdz czerwong. Wystarczy kilkakrotnie nacisngé przycisk MENU, az na wyswietlaczu
pojawi sie napis QUINOA. Do wewnetrznego garnka ryzowaru nalezy wsypaé nasiona komosy i wlaé
wode w proporcji 1:2, zamkngé pokrywe, a nastepnie nacisngé i przytrzymaé przycisk START przez dwie
sekundy. Czynno$¢ ta inicjuje proces gotowania, ktéry trwa okoto 30-35 minut. Po zakoriczeniu procesu
gotowania ryzowar automatycznie przefacza sie w tryb utrzymywania ciepfa.

Stosunek komosy ryzowej do wody

Miarka do ryzu 1 2 3 4 5
Miarka wody 2 4 6 8 10
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3.6 TRYB GRAIN

W cyfrowym ryzowarze mozna réwniez gotowaé réznego rodzaju potrawy zbozowe i kasze: np.

proso, bulgur, kasze gryczang i inne. Zalecany w tym trybie stosunek ziaren i kasz do wody wynosi

1:2, ale mozna tez samemu ustali¢ inne proporcje dla uzyskania idealnej konsystencii. Na stronie:

www. reishunger.de, mozna znalez¢ informacije dotyczqce przyrzqdzania réznego rodzaju potraw
zbozowych i ziaren. Aby ugotowaé kasze, nalezy naciska¢ przycisk MODUS, az na wyswietlaczu pojawi
sie napis GRAIN. Nastepnie nalezy nacisngé i przytrzymaé przez dwie sekundy przycisk START w celu
zainicjowania procesu gotowania. Po jego zakoriczeniu ryzowar automatycznie przetqcza sie w tryb
utrzymywania ciepta.

3.7 TRYB CONGEE

Congee fo chinski kleik ryzowy, ktéry gotuje sie tak dtugo, az ryz sie prawie rozpusci. Congee to pyszne
danie, kiére jest wyjatkowo lekkostrawne i sycqce, dlatego w Azji jada sie je o kazdej porze dnia. Kleik
ryzowy congee jest réwniez nazywany kleikiem leczniczym, poniewaz jest on stosowany w medycynie
chinskiej, na przyktad przy dolegliwosciach trawiennych. Na stronie: www. rezepte.reishunger.de,
znajduje sie wiele przepiséw na congee, ktére mozna wyprébowaé. Z programu CONGEE mozna
réwniez skorzystaé w celu przygotowania np. owsianki.

Aby weji¢ w tryb CONGEE, nalezy naciska¢ przycisk MODUS do momentu, w ktérym na wyswietlaczu
pojawi sie napis CONGEE. Nalezy umiescié ryz i wode w ryzowarze zgodnie z przepisem, zamkngé¢
pokrywe, nacisnqé przycisk START i przytrzymaé go przez dwie sekundy, aby zainicjowaé proces
gotowania. Czas gotowania jest domyslnie ustawiony na jedng godzine, ale mozna go wydtuzyé do
dwéch godzin za pomocq przyciskéw +1STD i +10MIN.

Natychmiast po zakoriczeniu procesu gotowania ryzowar przetqcza sie w tryb utrzymywania ciepta.

3.8 TRYB SOUP

W ryzowarze cyfrowym mozna réwniez przyrzqdzaé zupy. W tym celu nalezy kilkakrotnie nacisngé
przycisk MENU, az na wyswietlaczu pojawi sie napis SOUP. Wtedy nalezy ustawi¢ czas gotowania.
Domyslnie czas ten jest ustawiony na jedng godzine, ale mozna go réwniez zwigkszy¢ do dwéch
godzin operujqc przyciskami +1STD i +10MIN. Aby rozpoczqé gotowanie, nalezy nastepnie nacisnqé
i przytrzymaé przez dwie sekundy przycisk START. Natychmiast po zakorczeniu procesu gotowania,
ryzowar przefqcza sie w tryb utrzymywania ciepta.
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4. FUNKCJA GOTOWANIA NA PARZE

Cyfrowy ryzowar Reishunger moze stuzyé jako parowar. Aby wykorzysta¢ go w tym celu, nalezy wybraé jedng z
dwéch opci:

1. Z ryzem. Aby podczas gotowania ryzu ugotowaé na parze warzywa, nalezy wybrac tryb RICE lub jeden z

trybéw FINE (patrz pkt 3.3) i umiesci¢ wktadke do gotowania na parze dotgezong w zestawie na garnku wewnetrznym.
Nastepnie nalezy weisngé i przytrzymaé przez dwie sekundy przycisk START. Wazne: Zalecamy wsypaé do urzadzenia
do gotowania ryzu maksymalnie trzy miarki ryzu. Wieksza iloé¢ ryzu moze spowodowaé wypchniecie koszyczka

do gotowania na parze do géry, co powoduje nagte otwarcie sie pokrywy urzqdzenia do gotowania ryzu. Artykuty
spozywcze przeznaczone do gotowania na parze mozna réwniez dodaé do ryzowaru na pézniejszym etapie gotowania
ryzu. W tym celu nalezy powoli i ostroznie otworzyé¢ pokrywe garnka do gotowania ryzu. Nalezy zachowaé duzq
ostroznoé¢ i uwazaé na wydobywaijacg sie gorgeq pare.

2. Bez ryzu. W przypadku samego gotowania na parze, przyciskiem MENU nalezy wyszukaé funkcje STEAM, az
pojawi sie ona na wyéwietlaczu. Artykuly spozywcze nalezy wlozy¢ do garnka wewnetrznego i zamkngé pokrywe. Za
pomocq przyciskéw +1STD i +10MIN nalezy wybraé pozqdany czas gotowania, a nastepnie nacisngé i przytrzymaé
przycisk START przez dwie sekundy, aby zainicjowac proces gotowania na parze. WAZNE: Nie nalezy gotowad na parze
kawatkéw artykuféw spozywezych wigkszych niz 3,5 cm.

Za pomocq ryzowaru mozna przygotowaé cate mnéstwo artykutéw spozywezych. W tabeli ponizej podane zostaty
orienfacyjne czasy gotowania na parze niekiérych artykutéw spozywezych. Jednak czasami wynik moze sie réznic od
spodziewanego. Z tego wzgledu zalecamy, aby samemu przekonaé sie po jokim czasie gotowania dany artykut smakuje
najlepiej.

SKEADNIKI [[eNe CZAS WSKAZOWKI DOTYCZACE
GOTOWANIA GOTOWANIA NA PARZE
Marchew 200g / 1 szt. 20 Min Pokroi¢ na kawatki
Brokuty 200g 15 Min Pokroi¢ na kawatki
Szpinak 100g 15 Min Pokroi¢ na kawatki
Dynia 2509 20 Min Pokroi¢ na kawatki
Ziemniaki 4509 40 Min Pokroi¢ na kawatki
Bataty 300g 35 Min Pokroi¢ na kawatki
Kukurydza 200g 30 Min Pokroi¢ na kawatki
Kurczak 1 filet z 30 Min Miejsca przekroju kawatkéw kurczaka
kurczaka / (krawed?zie fileta z kurczaka) *powinny dotykaé
300¢g zewnetrznego kosza do gotowania na parze
Ryby (ryby bicte 150g / 25 Min Pokroi¢ na kawatki mniejsze niz 2 cm
i fosos) kawatki fileta i zawingé w folie aluminiowq
Krewetki 150 g/ 15 szt. 20 Min Gotowaé na parze, bez zdejmowania skorupki
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SKtADNIKI ILOSC CZAS WSKAZOWKI DOTYCZACE
GOTOWANIA GOTOWANIA NA PARZE

Przegrzebki 150g 20 Min Mieso matzy nalezy wyjaé ze skorupek (za-

(matze sw. lecamy wytozy¢ kosz do gotowania na parze

Jakuba) kapustq pekiniskg lub podobnym materiatem,
aby zapobiec przywieraniu matzy do kosza).

Schfodzone 200g 15 Min Pozostaw odstepy miedzy positkami

kieszonki z

miesem (pierozki)

Mrozone 200g 20 Min Pozostaw odstepy miedzy positkami

kieszonki z

miesem (pierozki)
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5. FUNKCJA PIECZENIA

Nowy cyfrowy ryzowar Reishunger nie tylko fantastycznie gotuje ryz, ale takze $wietnie nadaije sie do
pieczenia ciast. | jest to catkiem proste. Wszystko, co nalezy zrobi¢, to wykonaé nizej opisane kroki:

1. Garnek wewnetrzny posmarowaé lekko i réwnomiernie mastem

2. Wymiesza¢ skfadniki na ciasto. Proszek do pieczenia nalezy dodawaé z umiarem, aby ciasto nie
wyrosfo za duze. Maksymalna waga wszystkich sktadnikéw nie powinna tqcznie przekracza¢ 500g.

3. Wewnetrzny garnek nalezy umiesci¢ na plaskiej, réwnej powierzchni i ostroznie wlaé do niego
ciasto. Aby zapobiec powstawaniu pecherzykéw powietrza lub je wyeliminowaé, nalezy lekko
potrzasngé naczyniem i delikatnie postukaé je dtoniq od zewnatrz.

4.  Garnek wewnetrzny nalezy umiesci¢ w ryzowarze i zamkngé pokrywe. Przyciskiem MENU nalezy
wyszuka¢ funkcje pieczenia (BAKE), ktéra sie wéwczas wyswietli na panelu sterowania. Nastepnie
nalezy wybraé czas pieczenia. Domyslnie jest on ustawiony na 50 minut. Za pomocq przyciskéw
+1STD i +10MIN czas pieczenia mozna zmienié, aby dostosowaé go do wlasnych potrzeb i do
przepisu. Nastepnie nalezy nacisngé i przytrzymaé przez dwie sekundy przycisk START, aby
zainicjowac proces pieczenia.

5. Po zakoriczeniu cyklu pieczenia ryzowar przefgcza sie w tryb utrzymywania ciepta, o czym
informuje napis WARM na wyswietlaczu. Drewniang wykataczkq nalezy sprawdzi¢, czy ciasto jest
juz gotowe. Jesli tak nie jest, nalezy nacisngé i przytrzymaé przez dwie sekundy przycisk STOP, aby
ponownie wybraé tryb BAKE.
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6. NASTAWIANIE TIMERA

Funkcja TIMER to przydatne ustawienie, ktére pomaga przygotowaé ryz lub inne potrawy na okreslong
pore. Funkcji TIMER mozna uzywaé w trybach RICE, CONGEE, SOUP, STEAM, QUINOA oraz w trybach
podmenu FINE: SUSHI, WHITE i BROWN.

Aby ustawi¢ TIMER, nalezy nacisngé¢ przycisk MENU i wybraé zqdany program gotowania. Nastepnie,
naciskajqc raz za razem przycisk TIMER, nalezy wyszukaé funkcje TIMER, az wyswietli sie ona na
wyswietlaczu. Za pomocq przyciskéw +1STD i +10MIN nalezy ustawié godzine, na ktérg ryz lub inne
danie ma by¢ gotowe. Nacisniecie przycisku START aktywuje funkeje timera, ktéra rozpoczyna odliczanie
do korica trwania programu. Timer mozna ustawié z wyprzedzeniem od 70 minut do 24 godzin.

7. FUNKCJA UTRZYMYWANIA CIEPLA

Ryz mozna utrzymywaé w cieple nawet do 24 godzin! Zaraz po zakoriczeniu gotowania cyfrowy ryzowar
Reishunger automatycznie przetqcza sie w tryb podtrzymywania ciepta (WARM). Dzigki tej praktycznej
funkeji juz nigdy nie przypalisz ryzu.

W trybie podtrzymywania ciepta (WARM) mozna takze ponownie podgrzaé ugotowany zimny ryz.
Wystarczy nacisngé i przytrzymaé przez dwie sekundy przycisk WARM, ktéry sie wéwczas zaswieci.
Jednoczesnie wyswietlacz bedzie pokazywaé uptywajacy czas, co pozwala kontrolowag, od jak dawna
ryz jest podgrzewany w trybie WARM.

Aby zakonczyé tryb WARM, nalezy nacisngé przycisk STOP i przytrzymaé go przez dwie sekundy, po
czym ryzowar przefqcza sie z powrotem w tryb gotowosci do pracy.
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8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Cyfrowy ryzowar Reishunger jest zaprojektowany na dtugi okres uzytkowania. Aby zapewni¢, ze
naprawde bedzie stuzyt dtugo, nalezy przestrzegaé kilku wskazéwek dotyczqcych jego pielegnacii i
konserwaciji.

e Po uzyciu ryzowaru Reishunger nalezy upewnié sig, ze resztki jedzenia zostaty z niego usuniete i
natychmiast go wyczyscié.

e Do czyszczenia nie nalezy uzywaé metalowych ani plastikowych druciakéw, stalowej wetny,
skrobakéw do mycia naczyn, ani silnych srodkéw chemicznych, ktére mogqg uszkodzi¢ naczynie. Jesli
pozostatosci jedzenia nie mozna usungé od razu, nalezy namoczyé garnek wewnetrzny w wodzie z
niewielkq ilocig ptynu do mycia naczyr, a nastepnie ponownie go oczyscié.

*  Nigdy nie nalezy zanurzaé ryzowaru w wodzie ani trzymaé go pod strumieniem biezqcej wody! Do
czyszczenia obudowy zewnetrznej najlepiej uzy¢ wilgotnej gabki lub miekkiej sciereczki.

®  Wewnetrzng pokrywe mozna zdjqé. Wystarczy nacisngé przycisk zwalniajgcy blokade i zdjg¢
pokrywe z zawiasu. Po kazdym uzyciu pokrywe nalezy wyczyscié¢ gabkg w wodzie z ptynem do
mycia naczyn.

e Nigdy nie nalezy wkiada¢ garnka ani pokrywy wewnetrznej do zmywarki. Cykl mycia i tabletki do
zmywarki majq zbyt agresywne dziatanie. Nie udzielamy gwarancji na uszkodzenia spowodowane
myciem w zmywarce.

e Kapturek do odprowadzania pary na pokrywie mozna zdjgé. Nalezy go réwniez regularnie czyscié¢.

e Nalezy uzywa¢ wylgeznie utensyliéw kuchennych wykonanych z tworzywa sztucznego lub drewna.
Metalowe sztuéce lub utensylia mogq uszkodzi¢ powtoke ceramiczng garnka wewnetrznego.

e Po kazdym uzyciu nalezy wyjaé i wyczysci¢ zbiornik skroplin. Nalezy go umy¢, poczeka¢ az
wyschnie, a nastepnie wlozy¢ z powrotem na miejsce.

*  Nigdy nie nalezy czysci¢ garnka wewnetrznego octem, ktéry oddziatuje szkodliwie na powtoke
ceramiczng.

e Kolor powtoki ceramicznej moze z czasem ulec zmianie. Jest to normalny proces, ktéry nie powinien
budzi¢ obaw ani zastrzezen.
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9. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem cyfrowego ryzowaru Reishunger po raz pierwszy, nalezy zapoznaé
sie doktadnie ze wskazéwkami bezpieczeristwa i zachowaé niniejszq instrukcje
obstugi do dalszego uzytku.

® W ryzowar nie nalezy samodzielnie ingerowaé, ani dokonywaé zadnych zmian w urzqdzeniu.
Demontaz urzqdzenia i wymiane czesci wewnetrznych nalezy powierza¢ wytqgcznie przeszkolonym
serwisantom.

e Przy przenoszeniu ryzowaru podczas gotowania nalezy zachowaé szczegélng ostroznosé. Z
ryzowaru wydobywa sie wéwczas gorqca para, a zawdr wylotu pary znajduje sie bardzo blisko
uchwytu. Dotkniecie zaworu moze spowodowaé oparzenia. Nalezy zwréci¢ szczegélng uwage, aby
dzieci nie miaty kontaktu z zaworem.

e Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma. Grozi to porazeniem prgdem lub innymi obrazeniami.
e Obudowy, przewodu ani wtyczki ryzowaru nie nalezy zanurzaé w wodzie.

*  Nie nalezy pozostawiaé dzieci bez nadzoru w poblizu ryzowaru podczas jego pracy.

e Nigdy nie nalezy otwiera¢ pokrywy ryzowaru podczas pracy. Grozi to powaznymi oparzeniami.

e Ryzowar jest przeznaczony do gotowania ryzu i innych artykutéw spozywczych, ktére zostaty
szczegdtowo opisane w instrukeji obstugi. Nigdy nie nalezy uzywaé ryzowaru do innych celéw.
Nalezy zawsze przestrzegaé instrukeji obstugi i nigdy nie gotowaé w nim nastepujacych artykutéw:

- Artykuly zywnosciowe opakowane w plastik

- Doania, kiére trzeba gotowaé przykryte recznikiem papierowym lub innego rodzaju przykry-
ciem, poniewaz recznik moze zatkaé zawér uwalniajqcy pare.

e W zaworach wylotu pary nie nalezy umieszczaé zadnych metalowych przedmiotéw. Moze to
spowodowaé porazenie pradem, nieprawidtowe dziatanie, a w najgorszym przypadku obrazenia
cicta.

®  Wiyczke sieciowq nalezy wlozyé¢ do gniazdka.
e Ryzowar przeznaczony jest wylqcznie do uzytku prywatnego i nie nadaije sie do zastosowan

komercyjnych. Wykorzystanie ryzowaru dla celéw komercyjnych powoduje uniewaznienie gwarancii.

e Zryzowaru nie nalezy korzystad, jesli wiyczka sieciowa nie jest mocno wlozona do gniazdka lub jest
uszkodzona. Zbyt luzno wlozona wiyczka moze spowodowaé pozar, porazenie pradem, zwarcie lub
wydobywanie sie dymu.

e Nalezy pamietaé, aby zawsze oczyscié zabrudzone styki wiyczki. Zanieczyszczenia na stykach wiyczki
mogq spowodowaé pozar.
e Nieuzywany ryzowar nalezy odigczyé od gniazda sieciowego.

¢ Nasze urzgdzenia mogq byé¢ uzywane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nie posiadajace doswiadczenia i wiedzy, jezeli otrzymaty
one nadzér lub instrukcje dotyczqeq bezpiecznego uzytkowania urzqdzenia i rozumiejq zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie mogg bawié sie urzqdzeniem.
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*  Para wydobywajqca sie z ryzowaru podczas gotowania wymaga zachowania wystarczajqce ilosci
przestrzeni na $cianach, pod szafkami i pétkami.

¢ Nie nalezy uszkadza¢ kabla zasilajacego. W zadnym wypadku nie nalezy zaginaé, skreca¢ ani
modyfikowaé przewodu. Nigdy nie umieszczaj kabla pod lub pomiedzy cigzkimi przedmiotami.
Uszkodzony kabel zasilajgcy moze spowodowaé porazenie pradem lub pozar. Jesli kabel zasilajgcy
jest uszkodzony, mozesz zaméwié nowy w naszym sklepie lub w Biurze Obstugi Klienta pod adresem
support@reishunger.de.

¢ Do ryzowaru nalezy stosowaé wylgcznie akcesoria dofgczone w zestawie.

e Ryzowaru nigdy nie nalezy stawiaé na gorgcych powierzchniach lub w ich poblizu (np. na ptycie
kuchenki itp.).

e Podczas pracy ryzowar nagrzewa sie. Nie nalezy dotykaé zadnych gorgeych powierzchni urzadzenia.
Podczas otwierania pokrywy ryzowaru nalezy uwazaé, poniewaz moze wydostawaé sie z niego gorgca
para. Podczas mieszania ryzu nalezy zwracaé uwage, aby garnek wewnetrzny ryzowaru chwytaé tylko
za uchwyty, a nie w innych miejscach. Dotykanie metalowych powierzchni, takich jak np. wewnetrzna
cze$é pokrywy, wewnetrzny garnek ryzowaru lub plyta grzejna moze spowodowaé oparzenia.

*  Ryzowar nalezy ustawi¢ na fatwo dostepnej, réwnej, wodoodpornej, zaroodpornej i wystarczajgco
stabilnej powierzchni roboczej. Ryzowaru nie nalezy stawia¢ na krawedzi blatu roboczego ani na
powierzchni, ktéra nie jest w stanie utrzymaé jego cigzaru. W przeciwnym razie ryzowar moze sig
uszkodzié i przewréci¢, co moze takze spowodowaé obrazenia ciata. Stét lub blat (takze stét lub blat
wysuwany) musi mie¢ minimalng nosnos¢ 18 kg.

WYSWIETLANIE STATUSU PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Zakoriczenie | Otwarty obwéd na Ustawié¢ prawidfowo czujnik temperatury

E1 wszystkich dolnym czujniku (doprowadzi¢ urzgdzenie do temperatury
proceséw (ponizej —=15°C) pokojowej) i ponownie wigczy¢ zasilanie.

Zakoriczenie | Otwarty obwéd na Ustawié¢ prawidfowo czujnik temperatury

E2 wszystkich gérnym czujniku (doprowadzi¢ urzqdzenie do temperatury
proceséw (ponizej —=15°C) pokojowej) i ponownie wiqczy¢ zasilanie.

Zakoriczenie | Zwarcie na dolnym Ustawié¢ prawidfowo czujnik temperatury

E3 wszystkich czujniku (powyzej (doprowadzi¢ urzqdzenie do temperatury
proceséw 190°C) pokojowej) i ponownie wigczyé zasilanie.

Zakoriczenie Zwarcie na Ustawié¢ prawidfowo czujnik temperatury

E4 wszystkich gérnym czujniku (doprowadzi¢ urzgdzenie do temperatury
proceséw (ponad 190°C) pokojowej) i ponownie wigczy¢ zasilanie.
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9.1 IDENTYFIKACJA MODELU

Niniejsza instrukcja dotyczy:
538-DRK

538-DRK-BLACK
538-DRK-GREY

9.2 MIEJSCE UZYTKOWANIA

Ryzowiec przeznaczony jest do uzytku domowego w kuchni i biurze. Jego stosowanie nie jest zalecane
w nastepujacych przypadkach: Dom goscinny, hotel, motel, pensjonaty i ich goscie, tereny handlowe,
gospodarstwa r

10. GWARANCJA

Gwarancja jest wazna przez 24 miesiqce i obejmuje wady, ktére produkt miat juz w momencie zakupu.
Odpowiedzialno$¢ wygasa w przypadku niewtasciwego uzytkowania, nieautoryzowanej modyfikacji
produktu lub nieodpowiedniego monitorowania czeéci urzadzenia podlegajacych zuzyciu.

W przypadku wystgpienia problemu z ryzowarem, nalezy sprawdzi¢ liste btedéw na stronie 1571 instrukcj
obstugi, aby przekona¢ sie, czy dany problem zostat tam wymieniony. Jesli informacije z listy btedéw nie
pomogly w rozwigzaniu problemu, prosimy napisa¢ do nas na adres service@reishunger.de. Prosimy o
podanie danych kontaktowych, opisu problemu i zdjecia.

Jedli potrzebujesz czesci zamiennej, sprawdz w naszym sklepie, czy mozna jg ponownie zaméwié. Jesli
nie mozesz znalez¢ odpowiedniej czesci zamiennej, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta pod
adresem support@reishunger.de.

Ta kuchenka do ryzu i wielofunkcyjna Reishunger jest przeznaczona wylqgcznie do uzytku prywatnego i nie
nadaie sie do uzytku komercyjnego. Jakiekolwiek uzycie komercyjne powoduje uniewaznienie gwaranciji.
Wiszelkie modyfikacje techniczne produktu powoduijq uniewaznienie wszelkich roszczen z tytutu gwaranc-
ji/wad fizycznych. W przypadku nieprawidtowego dziatania odpowiedzialnosé za powstate w wyniku
tego szkody przepada. Naprawy urzqdzenia mogq byé wykonywane wytqcznie przez firme Reishunger
GmbH. W przeciwnym razie roszczenie gwarancyjne zostanie utracone.
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11. ROZLADUNEK

E Zuzyte urzqdzenia elekiryczne muszq zostaé prawidtowo zutylizowane przez wlasciciela i segregowane

oddzielnie od odpadéw domowych. Zuzyte urzgdzenie nalezy zaniesé do punktu zbiérki odpadéw lub
do sprzedawcy, kidéry réwniez moze je zutylizowaé. Niewtasciwa utylizacja urzgdzer elektrycznych
— moze mie¢ negatywne skutki dla $rodowiska naturalnego i dla zdrowia ludzi. Twoje urzadzenie zostafo
wyprodukowane z najlepszych materiatéw i czesci. Materiaty te nadaiq sie do recyklingu i ponownego
wykorzystania. Ten symbol oznacza, ze komponenty i urzadzenia elekironiczne muszq byé segregowane
oddzielnie od zwyklych odpadéw domowych, po zakoriczeniu ich okresu uzytkowania. Prosimy,
aby utylizacji elementéw elekironicznych i sprzetu elektronicznego dokonywaé w lokalnym centrum
recyklingu.

@ous l\!inieis.ze Urzqdzer\ie s.tanowi produkt zgf)d.ny z m!gdzynarodowq dyrektywq w sprawie ogra-
ST niczenia stosowania niektérych substancii niebezpiecznych (ROHS).

c € Oznaczenie CE symbolizuje zgodnos¢ produktu z obowigzujgcymi wymaganiami nafozonymi
przez Wspdlnote Europejskq na producenta. Niniejsze urzqdzenie jest certyfikowane do
odsprzedazy na terenie Europejskiego Obszaru Gospodarczego (EOG).

Przewsd
vziemiaiqcy . WAZNE! Koble w gtéwnym przewodzie
Bezpiecznik lai . ol .
Przewdd zasilajgeym sq oznaczone nastepujacymi kolorami:
| Zielony i z6tty = przewéd uziemiajqcy, brazowy
edirainy lub czerwony = przewsd pod napieciem, niebieski
y = przewdd pod napieciem, niebieski
Przewéd pod lub czamy = przewdd neutralny. Przewéd
napieciem uziemiajqcy (zielony i zétty) nalezy podtqczyé
Zacisk Przewéd do zacisku we wlyczce oznaczonego literg E lub

do symbolu uziemienia oznaczonego kolorami
zielonym i z6ttym. Przewéd neutralny nalezy podtaczy¢ do zacisku oznaczonego literg N lub do zacisku oznaczonego
kolorem czarnym. Przewéd pod napieciem nalezy podtqezyé do zacisku oznaczonego literg L lub kolorem czerwonym.

Spanning: 220 - 240 V~
Frequentie: 50 - 60 Hz
Vermogen: 860 W
Product gemaakt in China

REISHUNCER &

www.reishunger.com

04.05.2023
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1. VSEOBECNE

V&3 novy digitélny ryzovar pripravi presne tako ryzu, na akd méte chut. A to jedinym stlagenim tacidla!
Mézete varif polievky, obilniny, dokonca piect koléce. Ale predovietkym mézete: byt skutoéne kreativni
vo vlastnej kuchyni s najlepimi druhmi ryZe na svete. Alebo si jednoducho nechaite nejaké zrno teplé na
obeerstvenie po préci.

Ako to funguje? No, Gplne automaticky! Sta&i poznaf len niekolko kombinécii kldvesov. Aké to s0, sa
dozviete v tomto névode na obsluhu. Ale najprv: Gratulujeme! Odteraz je varenie ryze edte zébavnejie,
pretoze s nasim kvalitnym digitalnym ryzovaru méte po svojom boku praktického kuchynského pomocnika.
Uz Ziadna pripélend ryza, iadne dlhé Eakanie pri varidi. Ano, a este: uz Ziadne dihé névody na obsluhu.
Napriek tomu by ste si ho mali pozorne precitat, uschovat - a ak méte akékolvek otéizky, staci ném poslat
e-mail na adresu support@reishunger.de.

Ale teraz: zaénite rychlo varif! A dobry hlad po ryzi.

1.1 Rozsah dodavky

Vieme, ako to je: ak méte naozaj velky hlad na ryzu, cheete zagaf varit hned. Preto je stéastou dodévky
vietko, do potrebujete, aby ste mohli zacat pracovat s digitélnym ryzovaru. Okrem spotrebica dostanete

aj lyzicu na ryzu, odmerku a $pecidlnu naparovaciu vlozku na prilohy. Jeding, éo chyba, je ryza! Zrnd z
najlepich pestovatelskych oblasti sveta ndjdete v nasom online obchode na www.reishunger.de.

1.2 Délezité: Pred prvym pouzitim

Skér ako zagnete: Pregitajte si vietky pokyny v tomto ndvode - potom sa neméze ni¢ pokazit! Mali by ste sa
tiez uistif, ze ste odstrénili vietky obalové materidly. Pozrite si diely a prislusenstvo, aby ste sa uistili, Ze je
vietko v perfektnom stave.

Pred prvym pouzitim odportéame prisludenstvo a vnitorny hrniec umyf jemnou mydlovou vodou a déklad-
ne vysusit. Potom napliite vnitorny hrniec do polovice vodou a varte digitélny ryzovar 20 minGt v rezime
STANDARD. Spotrebi¢ méze spociatku vydéavat neznédmy zépach, ktory je viak pri prvom pouziti Gplne
normélny a nie je zdraviu 3kodlivy. To je vietko! Od prvej misky ryZe z vasho nového ryzovaru vés deli uz
len jedno tlagidlo.
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Veko

Odnimatelné
vnutorné veko

Parny ventil

Nddoba na zachytévanie

Tesnenie kondenzovanej vody

Rukovét

Vnitornd nddoba

Displej ovlddacieho panela

Vonkaisie telo

Parnd vlozka Odmerné LyZica na ryzu
nédoba
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2. UVOD DO OBSLUHY

Usilovne sme pracovali na tom, aby bol digitélny vari¢ ryze ¢o najintuitivnejsi. Teraz méte v ru-

kéch skutoéne profesiondlny spotrebi¢, ktory sa viak pouziva rovnako jednoducho ako ryzovar pre
zadiatoénikov. Pontka rézne rezimy pre rézne druhy ryze, Vietky tieto rezimy s pristupné v priebehu
niekol'kych sekind prostrednictvom ovlédacieho panela.

Ovlédaci panel pozostéva z digitéineho displeja a tlacidiel rozmiestnenych po celom obvode. Funkcie
zobrazené na displeji sa vyberajo stlééanim tacidiel. Ak sa na stranke 2 SEK pod tacidlom, na spustenie
funkcie je potrebné prislusné tlacidlo podrzat dve sekundy. spustenie funkcie.

Ryzovar je vhodny pre deti od 8 rokov, ak st pod dohladom alebo ak ste im dostatocne vysvetlili
bezpeéné pouZivanie spotrebica. Je ddlezité, aby ste s defmi pred pouzitim spotrebi¢a hovorili o moznych
nebezpedenstvéch a aby im porozumeli. Spotrebic by nemali &istif ani vykondvat jeho Gdrzbu deti. Ak

s0 deti starsie ako 8 rokov, mézu to robit pod vasim dohladom. Ryzovar uchovévaijte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

2.1 Ovladaci panel a displej

Skor nez si postupne vysvetlime jednotlivé tlacidla, délezitd pozndmka k obsluhe: Ak chcete pouzivat funk-
cie Ak chcete aktivovat funkcie START, WARM a CANCEL, stlagte a podrite kazdé tlagidlo na dve sekundy.
na dve sekundy. Ked'je prislund funkcia akfivovand, rozsvieti sa na displeji.




MENU

@

RICE

@

START
2 SEC

@)

CANCEL
2 SEC

®© ®

TIMER

ONO

MIN

Pomocou tlagidla MENU mézete vyberaf medzi réznymi programami ryze.

Délezité: Po pripojeni ryzovaru k elektrickej sieti je predvoleny program STANDARD, pomocou
ktorého mézete v podstate uvarit akykolvek druh ryze. Pre ete lepsie vysledky viak odpordéame
zvolif 3pecidlne programy. Pri kazdom stlagent Hlacidla MENU mézete na displeji vybrat jeden z
programov. Ak chcete niektory z nich spustit, jednoducho stlate tlacidlo START na dve sekundy.

Stlacenim tlacidla MENU prejdete na program RICE. Pri kazdom stlacent tacidla RICE si mézete
vybrat medzi jemnymi programami WHITE (biely), BROWN (hnedy) a SUSHI (suchy).

Ak chcete spustit pozadovany program, stlagte tlacidlo START a podrzte ho dve sekundy.

Ak chcete zrusit proces varenia, stlaéte a podrzte tlacidlo CANCEL na dve sekundy. na dve
sekundy.

Hned po dokonéeni zvoleného programu sa ryZovar automaticky prepne do rezimu udrziavania
teploty. Na displeji mozete vzdy vidief, ako dlho bola ryza udrziavand teplé.

Ak je ryZovar pripojeny k elektrickej sieti a nie je zvoleny Ziadny program, mézete rezim
udrziavania teploty spustit stlacenim tla¢idla WARM na 2 sekundy - idedlny na ohrievanie
uvarenej, ale studenej ryze.

Pomocou tlagidla TIMER mézete proces varenia odloZif aZ o 24 hodin. Staéi pridaf ryzu a vodu
do spotrebica, nastavif pozadovany &as ukonéenia varenia pomocou tlagidiel +1HR alebo
+T1OMIN a vychutnat si ryzu presne vtedy, ked'ju potrebujete.

Délezité: Ak chcete varif potraviny podliehajice skaze, nenastavuijte Easovaé prilis dlho.

Méte radsej ryzu zrnitejSiu - alebo krémovejgiu? Pri niektorych programoch mézete nastavif
prednastaveny &as varenia, aby ste dosiahli dokonaly vysledok podla svojej chuti. Pri pris-
lusnych programoch sa na displeji zobrazi aj Na displeji sa tiez rozsvieti kontrolka. Jednodu-
cho stlagte tlacidla +THR alebo +10MIN a nastavte pozadovany éas. pozadovany &as. Potom
spustite zvoleny program ako zvy&ajne pomocou stlacenim a podrzanim tlacidla START na dve
sekundy.




3. VARENIE RYZE

S novym digitélnym ryZovaru mézete lahko uvarit akykolvek druh ryZe - do bodky. Umoz#uje to $pecidlna
7-fazové technolégia varenia s 3D ohrevom. Konkrétne to znamend, Ze na rozdiel od beznych ryZovarov
tento spotrebié nevari poéas celého procesu varenia s plnym vykonom a vysokou spotrebou energie, ale
obzvlésf Setrne pocas siedmich réznych féz. Privod tepla sa upravuje podla féz predhrievania, privodu
vody, ohrevu, varenia, ochrany Zivin, krétkeho privodu vody a udrziavania tepla. Tym sa Setria zdroje aj
Ziviny. A ryza ziskava dokonald chuf.

Délezité:
Maximélna kapacita plnenia digitdlneho ryzovaru je
e osem odmeriek s lGpanou ryzou

ALEBO

*  pdf odmeriek s celozrnnou ryZou.

Na odmeriavanie pouzivaite len prilozent odmerku a neprekraéujte uvedené mnozstvo, inak uz nie je
zarucené rovnomerné uvarenie ryze.

Rézne rezimy ryie

Digitélny ryZovar pontka celkom dvandst réznych rezimov so siedmimi réznymi programami na varenie
ryze: STANDARD, TURBO, CRISPY a CONGEE top programy a 3pecidlne programy SUSHI, WHITE a
BROWN. Ak chcete spustif vybrany rezim, stlacte a podrzte tlagidlo START na dve sekundy. Ak ho chcete
zruit, stlate tlacidlo CANCEL na dve sekundy. Tym sa spotrebié prepne do pohotovostného rezimu.

Odhadovany ¢as varenia pre rézne rezimy

Vybrany rezim STANDARD TURBO WHITE SUSHI BROWN

Cas varenia 30 min 22 min 40 min 40 min 62 min

3.1 REZIM 'STANDARD'

Rezim STANDARD je vieobecny program varenia a je uréeny pre normdlnu (Ipand) ryzu. V rezime STAN-
DARD mézete v zésade varit aj vietky ostatné druhy ryze - odportéame viak zvolit $pecidlne programy
pre jednotlivé druhy, aby ste dosiahli este jemne;si vysledok.

Pri priprave ryze s digitélnym ryZovaru nemusite robif vela. Staéi postupovat podla nizsie uvedenych
krokov:
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1. Umyte ryZu. Zrné vlozte do misky s vodou, niekolkokrdt ich prehnetiete rukami a potom vodu vy-
lejte. Niekolkokrét ju prehnetieme rukami a potom vodu zlejeme. Postup zopakuijte jeden alebo alebo
dva razy, kym voda nepotetie.

2. Ryzu napliite do vnitorného hrnca ryzovaru.

3. Pridajte vodu. Pri lipanej ryzi odporiéame pomer ryze a vody 1:1,25. Konzistencia zrna velmi
zévisi od mnoZstva vody - tu pomdha byf velmi presny. Vysledok viak mézete menit mnozstvom
pridanej vody podla vlastnej chuti.

4. Vyberte rezim. Zatvorte veko ryzovaru a potom stlacte a na dve sekundy podrzte tlacidlo START.
Teraz sa zaéne proces varenia. Zvy&ajne trva priblizne pol hodiny. Varenie je ukonéené, akondhle sa
na displeji zobrazi nédpis WARM. RyzZa je teraz udrziavand tepld, kym ju nevyberiete.

5. RyZzu uvolhite. Po prepnuti ryZzovaru do rezimu udrziavania teploty by ste mali ryzu premiesat
prilozenou lyZicou na ryzu. Tym sa uvolni prebytoénd vihkost a ryza bude nddherne nadychand.

Pomer ryze a vody pre bielu ryzu

Odmerné 3dlka ryze 1 2 3 4 5 6 7 8
Odmerka vody 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 8,75 10

3.2 REZIM 'TURBO'

Ak potrebuijete varif rychlejsie, mdzete skrdtif €as varenia lopanej ryze. Niekol'kokrét stlagte tlacidlo
MENU, kym sa na displeji nezobrazi ndpis TURBO. Podrzte . START na dve sekundy, &im sa spust proces
varenia. Proces varenia. V zévislosti od typu ryze by teraz varenie malo trvaf priblizne 22 az 25 mindt. V
zévislosti od typu ryze. Cim dlhsi je naprogramovany &as Easovada, tym menej vody je potrebné na proces
varenia. potrebné. Tu si mzete sami vysko3af, aky pomer ryze a vody vam najviac vyhovuije. najlepsie
vyhovuije vasej chuti. Po skonéeni procesu varenia sa digitélny hladi¢ ryze Ryzovar sa automaticky prepne
do rezimu udrziavania feploty.

3.3 REZIM 'RICFE'

Rezim RICE umoziiuije pristup k jemnym $pecidlnym programom. Stlaéenim tlacidla RICE mézete v podme-

nu vybraf jeden z troch rezimov: WHITE, SUSHI a BROWN.
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Ak chcete pripravif [Gpant dlhozrnnd ryzu, rezim WHITE (biela) je na to idedlny: pripravi napriklad
indickd ryzu Basmati, perzskd ryzu Sadri a ézijskd ryzu Jasmine s potrebnym kiskom. Pomocou tacidla
MENU vyberte na displeji éast RICE (ryza) a potom stlagenim tlagidla RICE (ryza) jedenkrdt vyberte rezim
WHITE (biela). Cas varenia je priblizne 40 minit v zavislosti od odrody. Pri priprave mézete postupovat
podla krokov a pomerov ryZe a vody uvedenych v éasti 3.1.

3.3.2 REZIM 'BROWN'

Pomocou rezimu BROWN mézete pripravovaf vietky druhy neldpanej ryze od prirodnej ryze az po
celozrnni basmati alebo celozrnnd jazminovi ryzu. Pomocou tacidla MENU vyberte na displeji ¢ast RICE
(ryza) a potom dvakrét stlagenim tlagidla RICE (ryza) vyberte rezim BROWN (hnedd). Potom jednoducho
postupuijte tak, ako je vysvetlené v &asti 3.1. Upozoriiujeme, Ze v digitélnom ryZovare méZete uvarit maxi-
mdlne pdt odmeriek ryze. Pomer ryZe a vody je tu 1:2. Priprava trvé priblizne 62 mindt.

Pomer ryze a vody pre celozrnni ryzu

Odmerné 3dlka ryze 1

Odmerné 3dlka vody 2 4 6 8 10

Pre ryZzu sushi, lepkavi ryzu a iné druhy lGpanej ryze s okrGhlymi zrnami odportéame 3pecidlny program
SUSHI - tu je vysledok obzvlast krémovy alebo lepkavy. Pomocou tlacidla MENU vyberte na displeji cast
RICE (ryza) a potom stlacte trikrét tlagidlo RICE (ryza), &im zvolite rezim SUSHI (susi). Pri priprave ryze
jednoducho postupuite podla bodu 3.1. Tu méZete mierne zvy3if pomer ryZe a vody a pouzit 1,25-néso-
bok mnozstva ryze vo vode.

Pomer ryZe a vody pre ryzu na sushi

Odmerné $dlka ryz 1 2 3 4 5 6 7
Odmerné $dlka vody 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 9,75 10
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3.4 REZIM 'CRISPY'

Pomocou reZimu CRISPY mézete ryzi dodaf lahodnt chrumkavi kérku tahdig v perzskom 3tyle. Ak to chce-
te urobif, opakovane stlécajte tlagidlo MENU, kym sa na displeji nerozblika rezim CRISPY. Naplrite digi-
télny ryzovar ryzou a vodou podla odportéania - odporiéame pomer ryze a vody 1:1,5. Zatvorte veko a
stlacte a podrite tlacidlo START na dve sekundy. Predprogramovany as varenia je 90 mingt. Cas varenia
mézZete tiez skrdtit na jednu hodinu alebo predlZif na dve hodiny pomocou tlacidiel +1HR a +10MIN. Po
60 minGtach je kérka svetlohnedd, po 90 minGtach stredne hnedd a po dvoch hodindch tmavohnedd a
obzvl&st chrumkava.

Po urcitom &ase budete pocut aj zvukovy signdl: ten signalizuje, Ze mdzete otvorit veko a pridat do ryzova-

ru dalsie prisady. Pozor, hortce! Ak cheete pokracovat vo vareni, veko opdt zatvorte. Hned po dokonéeni
varenia sa spotrebi¢ automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty.

3.5 REZIM 'QUINOA’

Ci uz ide o bielu, &ervend alebo &iernu ryzu, s digitdlnym ryzovaru mézete dokonale uvarit vietky druhy
quinoy. Stadi niekol'kokrat stlacit Hacidlo MENU, kym na displeji nezagne blikat QUINOA. Do vnitorného
hrnca napliite semend quinoy a vodu v pomere quinoa/voda 1:2, zatvorte veko a potom stlacte a na dve
sekundy podrzte tlacidlo START. Spusti sa proces varenia, ktory trvé priblizne 30-35 mindt. Po skon&eni
procesu varenia sa ryzovar automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty.

Pomer quinoa/voda

Odmerné $dlka ryze 1 2 3 4 5
Odmerné 3dlka vody 2 4 6 8 10
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3.6 REZIM 'GRAIN'

V digitélnom ryzovare mézete varif aj rézne druhy obilnin - napr. proso, bulgur, pohanku a daliie. napr.
proso, bulgur, pohénka a daliie. Na tento G&el zvy&ajne odporiéame pomer zrna a vody 1:2, ale idedlna
zmes sa moze lisif: Na strdnke reishunger.de ndjdete informécie o priprave réznych druhov obilnin. Na
varenie Ak chcete uvarif obilniny, opakovane stlééaijte tlacidlo MENU, kym na displeji nezaéne blikat népis
GRAIN (obilniny). Potom na dve sekundy stlacte tlagidlo START a zaéne sa proces varenia. Po skonéeni
varenia sa spotrebi¢ automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty.

3.7 REZIM 'CONGEF'

Congee e &inska ryzovd kasa, ktord sa vari, kym sa ryZa takmer nerozpusti. Je to chutny pokrm, kiory je
mimoriadne stravitelny a syly, a preto je v Azii obltbeny v kazdom dennom &ase. konzumuje sa v kazdom
dennom &ase. Mimochodom, ryzova kasa sa nazyva a lie€ivé kasa, pretoze sa v Einskej medicine pouziva
napriklad na lie¢bu tréviacich problémov. Na stréinke www.reishunger.de/rezepte ndjdete mnozstvo recep-
tov na congee, ktoré mdZete vyskoiat. Program mézete vyuZif napriklad aj na pripravu kase.

Ak chcete prejst do rezimu CONGEE, stlécaite tlacidlo MENU, kym sa neobjavi pole CONGEE je vybratd
moznost CONGEE. Do spotrebica vlozte ryzu a vodu podla receptu, zatvorte veko. a stlagte tlacidlo START
na dve sekundy, &m sa zaéne varenie. Cas varenia je predvolene nastaveny na jednu hodinu, ale éas

moZete zmenit pomocou ¢asu az na dve hodiny pomocou tlaidiel +THR a +10MIN.,

Hned ako sa proces varenia skonéi, digitdlny ryzovar prepne do rezimu udrZiavania teploty.

3.8 REZIM 'SOUP'

S novym ryZovarom mézete pripravovat aj polievky. Ak to chcete urobit, stlacte tlacidlo MENU
niekolkokrét za sebou, kym sa na displeji nezobrazi népis SOUP. Teraz mézete nastavif &as varenia. V
predvolenom nastaveni je tento &as nastaveny na jednu hodinu, ale mézete ho zmenit aj stlagenim tacidla
mozete cas zvysif az na dve hodiny pomocou tlacidiel +THR a +10MIN. Potom stla¢te a podrzte tlacidlo
START na dve sekundy, &m sa varenie spusti. Hned ako sa je proces varenia dokonéeny, digitélny ryzovar
sa prepne do rezimu udrZiavania teploty. rezimu udrZiavania teploty.




4. FUNKCIA VARENIA V PARE

Ak cheete digitélny ryzovar pouzivaf ako parny varig, méte dve moznosti:

1. s ryZou. Ak chcete napriklad varif zeleninu v pare a zéroven varit ryzu, vyberte rezim STANDARD
alebo jeden z rezimov RICE (pozri &ast 3.3) a na vnitorny hrniec umiestnite vlozku na varenie v pare, kio-
ré sa doddva spolu so surovinami. Potom na dve sekundy stlacte tlagidlo START. Délezité: Odportéame,
aby ste do ryZovaru vlozili maximdlne tri odmerky ryze. Pri vi&Som mnoZstve sa mdZe staf, Ze sa parny
kd3 pocas varenia posunie nahor, &o spdsobi ndhle otvorenie veka ryzovaru. Mimochodom: Potraviny
mozete pridat aj neskdr. Na tento Géel otvorte veko ryzovaru pomaly a opatrne. Budte velmi opatrni a
dévaijte pozor na hordcu paru, ktoré vychédza von.

2. bez ryze: V pripade, Ze ryZa nie je v hrnci, mdZete ju uvarif v hrnci. Ak cheete jedlo varit len v

pare, opakovane stlééaijte tlacidlo MENU -, kym sa na displeji nezobrazi funkcia STEAM (varenie v pare).
Naplrite 1-2 $dlky vody do vnitorného hrnca, vlozte vybrané jedlo do vlozky na varenie v pare a zatvorte
veko. Pomocou tlagidiel +THR a +10MIN vyberte pozadovany &as varenia a stlaéenim a podrzanim
tlagidla START na dve sekundy spustite proces varenia v pare. DOLEZITE: Nevarte v pare potraviny hrubgie
ako 3,5 cm.

V parnom hrnci mézete varit [ubovolny poget potravin. Uréité usmernenie vém poskytne této tabulka, v
ktorej sme uviedli niekol'ko &asov varenia v pare pre niektoré potraviny. Niekedy sa viak vysledok méze
Iisit, preto si sami vyskd3aijte, ako to chuti najlepsie.

PRISADY MNOZSTVO CAS VARENIA TIPY NA VARENIE V PARE
Mrkva 200g / alebo 1 kus 20 min nakrdjand na kdsky
Brokolica 200g 15 min nakrdjand na kosky
Spendt 1009 15 min nakréjand na kdsky
Tekvica 2509 20 min nakrdjand na kosky
Zemiaky 4509 40 min nakrdjand na kosky
Sladké zemiaky 300g 35 min nakrdjand na kosky
Kukurica 200g 30 min nakrdjand na kdsky
Kuracie mdso 300g / alebo 1 file 30 min rezy v kuracom mdse by sa mali dotykaf

vonkajsieho parného kosa
Ryby (biele ryby 1509 / (nakréjané 25 min Nakrdjané na mensie kisky ako 2 cm
a losos) na filety) a zabalené do hlinikovej félie
Krevety 150g / alebo 20 min Varte v pare bez odstrdnenia skrupin
15 kusov
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PRISADY MNOZSTVO  CAS VARENIA TIPY NA VARENIE V PARE

Hrebenatky 1509 20 min Odstrérite maso z hrebenatiek (odpordéame
vystlat parny k&3 ¢inskou kapustou alebo
podobnym materidlom, aby sa hrebenatky

neprilepili)

Chladené masové 200g 15 min Medzi jednotlivymi jedlami nechajte medzery

kapsy (knedlicky)

Mrazené médsové 200g 20 min Medzi jednotlivymi jedlami nechajte medzery

kapsy (knedla)




5. FUNKCIA PECENIA

V&s novy digitélny ryZovar nielenze pripravuje fantastickd ryzu - je tiez skvely na pecenie kolédcov. Naozaj
pravdal A celkom jednoducho. V3etko, &o musite urobit, je postupovaf podla tychto krokov.

1. VnGtorny hrniec zlahka a rovnomerne vymastite maslom. Vlozte do hrnca ryzu.

2. Pripravte si cesto na kolé&. Naijlepsie je nepouzivaf prilis vela préasku do peciva, pretoze by kolé¢
prili vykysol. Celkovd maximdlna hmotnost vietkych prisad by nemala presiahnut 500 g.

3. VndtornG formu poloZte na rovny, rovny povrch a opatrne do nej nalejte tortovd zmes. Aby ste
predisli vzniku vzduchovych bublin a odstrénili ich, nédobou trochu potraste a jemne fiou poklepte
dlafiou po vonkaigej strane. Vlozte do nadoby cesto.

4. VnGtornd nddobu vlozte do spotrebia a zatvorte veko. Opakovane stlé&aite tlagidlo MENU, kym
na ovlédacom paneli nezaéne blikat funkcia BAKING. Teraz mézete vybraf éas varenia/pecenia.
V predvolenom nastaveni je tento ¢as nastaveny na 50 mindt. Pomocou tacidiel +1HR a +10MIN
mdZete nastavit aj iny &as v zavislosti od vasich potrieb a receptu. Potom stlacte tlacidlo START na dve
sekundy, &im spustite proces pecenia. Stlacte tlagidlo START.

5. Po dokonceni cyklu pecenia sa spotrebic prepne do rezimu udrziavania teploty a na displeji sa zo-
brazi népis WARM. Pomocou dreveného $pdradla skontrolujte, & je kolé¢ Uplne upedeny. Ak nie je,
stlacte a podrzte Hacidlo CANCEL na dve sekundy a znovu vyberte rezim pecenia.




6. NASTAVENIE CASOVACA

Funkcia TIMER je uZitoéné nastavenie, ktoré véam poméze pripravif ryzu alebo iné jedlo do pozadovaného
&asu. Funkciu TIMER mézete pouZif pre rezimy STANDARD, CONGEE, SOUP, STEAM, QUINOA a reZimy
ryze SUSHI, WHITE a BROWN.

Ak chcete nastavif funkciu TIMER, stlacte tlacidlo MENU a vyberte pozadovany program varenia. Potom
stlacte tlagidlo TIMER, kym sa na displeji nerozsvieti prednastaveny éas reZimu. Teraz mdZete pomocou
tlagidiel +THR a +10MIN nastavif ¢as, do ktorého mé byt ryza alebo pokrm hotovy. Potom stlagte tlacidlo
START. RyZovar teraz zaéne odpogitavat &as do konca programu. Casovaé mézete nastavit od 70 mindt do
24 hodin vopred.

7. FUNKCIA UDRZIAVANIA TEPLOTY

Udrzuite ryzu teplt - az 24 hodin! Hned ako digitélny ryzovar dokonéi varenie varenie, automaticky sa
prepne do rezimu WARM. To je praktické, prefoZe to znamend, ze uz nikdy nemézete ryzu spdlit.

Rezim udrziavania teploty mézete pouZif aj na opdtovné ohriatie studenej uvarenej ryze. Staéi stlacit
a podrzat flacidlo WARM na dve sekundy. Tlacidlo WARM sa potom rozsvieti a na displeji sa zaéne
zobrazovat &as. Takto mézete vzdy vidiet, ako dlho ako dlho bola ryza udrziavand teplé.

Ak chcete ukonéif rezim udrziavania teploty, stlacte Hacidlo CANCEL na dve sekundy. RyZovar sa potom
prepne spdf do pohotovostného rezimu.
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8. CISTENIE A UDRZBA

Digitélny ryZovar je navrhnuty tak, aby dlho vydrzal. Tak, aby ste naozaj dlho, mali by ste dodrziavat
niekol'ko tipov pre starostlivost a Gdrzbu. Postupuijte podla nasledujicich pokynov.

e Po pouziti nezabudnite odstranif vietky zvysky jedla a digitélny ryZovar vycistit. Digitélny varié ryze
priamo.

e Pri &isteni nepouzivaite kovové kefky, kefky na skrabanie ani silné chemikélie - je pravdepodobng, ze
spdsobia viac skody ako zitku. Je pravdepodobneisie, ze spdsobia viac skody ako 0zitku. Ak nie je
mozné odstrénit zvysky priamo, namoéte vnitorni nédobu s Pred dalsim ¢istenim namoéte vnitorny
hrniec do vody s trochou prostriedku na umyvanie riadu.

e RyZovar nikdy nedrzte pod vodou! Na ¢istenie vonkaijSieho plésta je najlepsie pouzif vihkd hubku
hubku alebo makkd handricku na éistenie vonkajsieho plasta.

e Vn(torné veko mdzete odstrénit. Ak to chcete urobit, jednoducho stlacte uvolfiovacie zépadky a
zdvihnite veko z drZiaka. Po kazdom pouziti by ste mali veko vy<istif 3pongiou v mydlovej vode.

e Hrniec ani vnitorné veko nikdy nedévaite do umyvacky riadu. Umyvaci cyklus a chemikdlie so na to
prili§ agresivne. Na akékolvek poskodenie spdsobené umyvackou riadu sa nevztahuje nasa zéruka.

e Parny uzdver na veku mdzete odstrénit. Taktiez by sa mal pravidelne ¢istif.

e Pouzivaijte len kuchynské nécinie vyrobené z plastu alebo dreva. Kovovy pribor méze poskodif
poskodit keramicky povlak vo vnitornom hrnci.

e Po kazdom pouziti vyberte a vy<istite odkvapkévaciu misku na kondenzét. Umyte ju, umyte ju, ne-
chaite vyschnit a potom ju vrétte spét na miesto.

e Vnétorny hrniec nikdy necistite octom. Ten tiez pokodzuje keramicky povlak.

e Casom sa mdze zmenif farba keramického povlaku. Je to Gplne normélne a nie je dévod na obavy.
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9. BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred prvym pouzitim digitalneho ryZovaru si pozorne preéitajte bezpeénostné
pokyny a uschovaijte si tento navod.

Na ryzovare nevykondvaite Ziadne zmeny. Rozoberat spotrebi¢ a vymiefat diely vo vnitri mézu len
vyskoleni odbornici.

Pocas varenia pohybuijte spotrebi¢om len s maximélnou opatrnostou. Para, ktoré vychddza, je velmi
hordca a ventil na vystup pary je velmi blizko rukovéte. Dotyk ventilu na vystup pary méze spdsobif
popdleniny a popéleniny. Dbajte najmd na to, aby sa deti nedostali do kontaktu s ventilom.

Nedotykaijte sa napdjacieho zdroja, ak méte mokré ruky. Méze dojst k drazu elektrickym prodom
alebo k inym poraneniam.

Neponéraijte telo, kdbel ani zéstreku spotrebica do vody. ponorif do vody.
Nedovolte defom, aby sa po¢as pouzivania hrali bez dozoru v blizkosti spotrebica.
Nikdy neotvéraijte veko ryZovaru poas jeho pouZivania. MéZe to spdsobif popdleniny.

Ryzovar je uréeny na varenie ryze a inych pokrmov, ako je podrobne popisané v névode na pouzitie.
RyZovar nikdy nepouZivaite na iné téely. Vzdy dodrziavajte névod na pouzitie a nikdy nevarte
nasledujice predmety:

— potraviny zabalené v plastovych obaloch

— pokrmy, kioré si vyZzadujo papierové utierky alebo iné pokrievky na zakrytie jedla, pretoze to moze
zablokovaf ventil vystupu pary.

Do ventilu na vystup pary nevkladajte kovové predmety. Méze to spsobif Graz elektrickym prodom,
poruchy a v najhorsom pripade aj zranenia.

Sietovo zéstreku zasufite Gplne do zésuvky.

RyZovar je uréeny len na domdce pouzitie a nie je vhodny na komeréné pouzitie. Akékolvek
komeréné pouzitie bude mat za nésledok neplatnost zaruky.

Ryzovar nepouzivaite, ak siefovd zéstréka nie je pevne zasunutd do zésuvky alebo ak je sietové
zéstreka poskodend. Ak je zéstreka zasunutd prilis volne, méze to spdsobif poziar, draz elekirickym
pradom, skrat alebo dym.

Nezabudnite vyistit znecistené kontakty na napdjacej jednotke. Necistoty na kontaktoch napdjacej
jednotky mézu spdsobit poziar.

Spotrebige mézu pouzivaf osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnosfami
alebo s nedostatkom skdsenosti a znalosti, ak im bol poskytnuty dohlad alebo boli pougené o
pouzivani spotrebica bezpednym spdsobom a rozumeji prislusnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesm0 hraf.
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Ko riznika ne uporabliate, ga izklju¢ite iz elektriénega omrezja.

Kuhalnik riza potrebuje dovolj prostora na stenah, pod pohistvom in na policah, da lahko para
vhaja. para lahko uhaja.

Ne poskoduijte napajalnega kabla. Kabla v nobenem primeru ne smete biti prepognijen, zvit ali
spremenijen. Kabla nikoli ne postavljajte pod ali med tezkimi predmeti. Poskodovan napajalni kabel
lahko povzroti elekiri¢ni udar ali pozar. pozar. Ce je va3 napajalni kabel potkodovan, lahko narotite
novega v nasi trgovini ali na Sluzbe za pomoé strankam na naslovu support@reishunger.de narogite
novega.

Kuhalnik za riz uporabljajte samo s prilozeno dodatno opremo.

Kuhalnika riza nikoli ne postavljajte na vroée povrsine (npr. vroce plosée) ali v njihovo blizino. (npr.
vroce plosée itd.).

Po uporabi riznika se ne dotikajte nobenih vrogih povrsin na napravi. Bodite . bodite previdni pri
odpiranju pokrova riznika, saj lahko pride do uhajanja vroce pare. lahko uhaja. Pri me3aniu riza
pazite, da se z rodaji dotikate le notranje posode riznika in se ne dotikate riza za roéaje in se ne
dotikate drugih delov. Ne dotikaite se kovinskih povriin - na primer notranjega dela pokrova, notran-
jega lonca v notranjosti rizovnika ali grelne plos¢e - lahko povzrogijo opekline.

Kuhalnik riza postavite na lahko dostopno, ravno, vodoodporno, toplotno odporno in dovolj stabilno
delovno povrsino. Kuhalnika za riz ne postavljajte ob rob ali na rob delovne povrsine. Kuhalnika
riza ne postavljajte na povrsino, ki ne prenese teze kuhalnika riza. V nasprotnem primeru se lahko
povriina poskoduie in kuhalnik riza se lahko prevrne, kar lahko povzroéi poskodbe. Miza ali po-
daljsek mora imeti nosilnost najmanij 18 kg.

PRIKAZ STANJE RAZLOG RESITEV
odprt 'rokokrog na prqw|no nastavite temperaturni senzor
Konec vseh . ) )
El spodnjem senzorju (aparat segrejte na sobno temperaturo)
postopkov o . . -
(pod -15 °C) in ponovno vklopite napajanje
odprt tokokrog na pravilno nastavite temperaturni senzor
Konec vseh . . )
E2 zgornjem senzorju (aparat segrejte na sobno temperaturo)
postopkov o . . -
(pod -15 °C) in ponovno vklopite napajanje
kratek stik na pravilno nastavite temperaturni senzor
Konec vseh . . .
E3 spodn|em senzor|u (aparat segrejte na sobno temperaturo)
postopkov o X . .
(nad 190 °C) in ponovno vklopite napajanje
Kratek stik na pravilno nastavite temperaturni senzor
Konec vseh . . .
E4 zgornjem senzor|u (aparat segrejte na sobno temperaturo)
postopkov o . . e
(nad 190 °C) in ponovno vklopite napajanje
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9.1 IDENTIFIKACIA MODELU

Tieto pokyny sa vzfahujo na:
538-DRK

538-DRK-BLACK
538-DRK-GREY

9.2 MIESTO POUZITIA

RyZovar je uréeny na pouzitie v domdcnosti v kuchyni a kancelérii. Jeho pouZivanie sa neodporiéa v
nasledujicich pripadoch: Penzién, hotel, motel, penziény a ich hostia, obchodné priestory, farmy.

10. ZARUKA

Zéruka je 24 mesiacov a vztahuje sa na zévady, ktoré mal vyrobok uz v éase nékupu. Zodpovednost za-
nikd v pripade nesprévneho pouzivania, neoprévnenej Upravy vyrobku alebo nedostatoénej kontroly asti
zariadenia, ktoré podliehajo opotrebovaniu.

Ak sa vyskytne problém s ryzovarom, skontrolujte zoznam chyb na strane 19 ndvodu na pouzitie, ¢i sa
tam problém nenachddza. Ak méte so spotrebi¢om nadalej problémy, poslite ndm e-mail na adresu sup-
port@reishunger.de. Uvedte svoje kontakiné ddaje, popis a fotografiu problému.

Ak potrebujete ndhradny diel, pozrite sa do négho obchodu, &i si ho mézete objednat. Ak sa vém nepoda-
ri ndjst vhodny néhradny diel, kontaktujte né3 zdkaznicky servis na adrese support@reishunger.de.

Tento ryzovar a multifunkény varié Reishunger je uréeny len na PRIVATNE POUZITIE a nie je vhodny na
komeréné pouzitie. Akékolvek komeréné pouzitie bude mat za nésledok neplatnost zaruky. V pripade
technickych Gprav vyrobku zaniké nérok na zéruku/vlastnostnt chybu. V pripade nesprévneho postupu
zaniké zodpovednost za pripadné skody spdsobené v désledku toho. Opravy zariadenia méze vykondvat
len spoloénosf Reishunger GmbH. V opaénom pripade nérok na zéruku zaniké.
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11. LIKVIDACIA

@0 S
compliant

C€

Uzemnovaci

Vyradené elektrické spotrebice sa musia likvidovat riadne a oddelene od domového odpadu.
zlikvidovat oddelene od odpadu z doméicnosti. Spotrebi¢ odovzdaite na zberné miesto odpadu
alebo predajcovi, ktory to méze urobit. ktory sa ot méze postaraf. Nespravna likvidécia
elektrospotrebiov méze mat negativne

maf negativne désledky na Zivotné prostredie a zdravie. Spotrebié bol vyrobeny

materidlov a sGiastok. Tieto materidly sG recyklovatelné a

opdtovne pouzitelné.

Tento symbol znamend, Ze elektronické sGéiastky a zariadenia musia byt po skonéent svojej
Zivotnosti oddelené od bezného domového odpadu. Elektronické komponenty a zariadenia
likvidujte v miestnom recykla¢nom centre.

Toto zariadenie symbolizuje zhodu vyrobku s medzindrodnou smernicou o prevencii
nebezpednych latok (RoHS).

Oznaéenie CE symbolizuje zhodu vyrobku s platnymi poziadavkami, ktoré na vyrobcu kladie
Eurépske spolocenstvo. Tento pristroj je certifikovany na dalsi predaj v Eurépskom hospoddrskom
priestore (EHP).

DOLEZITE! Kéble na hlavnom elekirickom

kdbel Poistka L .
Nowtrdl vedeni su farebne oznadené nasledovne:
'eutro ny Zelend a Zlté = zemniaci kdbel,
kdbel

Svorka

hnedd alebo cervend = Zivy kdbel,
modré alebo ¢ierna = neutrdlny kdbel.
Pripojte uzemiovaci kébel (zeleny a Zlty)
do svorky na zéstreke, ktord je oznacend

Kdbel , :
pismenom E alebo symbolom uzemnenia s

farbami zelenou a zltou. Neutrdlny kébel pripojte k svorku s pismenom N alebo so symbolom ¢iernej farby.
Kébel pod napdtim pripojte k svorke Pripojte Zivy kabel k svorke oznacenej pismenom L alebo zafarbenej na

Cerveno.

Napdtie: 220 - 240 V~
Frekvencia: 50 / 60 Hz
Vykon: 860 W

Vyrobok vyrobeny v Cine

REISHUNCER &

www.reishunger.com

04.05.2023
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1. VSEOBECNE

V&s novy digitéIni ryzovar pFipravi presné takovou ryZi, na jakou méte chut. A to pouhym stisknutim
tlagitka! Mozete vafit polévky, obiloviny, dokonce i péct koléce. Ale predeviim mozete: byt ve své kuchyni
opravdu kreativni s nejlep3imi druhy ryZe na svété. Nebo si jednoduse nechte n&jaké zrnicko teplé na
svacinu po prdci.

Jak to funguje? No, zcela automaticky! Staci znét jen nékolik kombinaci kléves. Jaké to jsou, se dozvite v
tomto ndvodu k pouziti. Ale nejprve: Gratulujeme! Od této chvile je vaFeni ryze jesté zédbavngjsi, protoze s
nasim kvalitnim digitdlnim ryzovarem méte po svém boku praktického kuchyriského pomocnika. Uz zadna
pripdlend ryze, 24dné dlouhé &ekdni u vaFige. Ach ano, a také: uz 28dné dlouhé navody k obsluze. Presto
byste si ho méli peclivé preéist, uschovat - a v pFipadé jakychkoli dotazd ndm staci poslat e-mail na adresu
support@reishunger.de.

Ale ted: zaénéte rychle vafit! A dobry hlad po ryzi.

1.1 Rozsah dodavky

Vime, jak to chodi: kdyz méte na ryzi opravdovy hlad, chcete zaéit vatit hned. Proto je sougésti dodéavky
vie, co potiebujete, abyste mohli zacit s digitéInim ryZzovarem pracovat. Kromé spotiebice dostanete také
Zici na ryzi, odmérku a specidlni naparovaci vlozku na piilohy. Jeding, co chybi, je ryze! Zrna z nej-
lepsich péstitelskych oblasti svéta najdete v nasem internetovém obchodé na adrese www.reishunger.de.

1.2 Dulezité: Pfed prvnim pouzitim

Nez zagnete: Prectéte si viechny pokyny v tomto ndvodu - pak se nemize nic pokazit! Mé&li byste se také
ujistit, Ze jste odstranili viechny obalové materidly. Prohlédnéte si dily a pFislusenstvi a ujistéte se, Ze je vie
v perfekinim stavu.

Pfed prvnim pouzZitim doporuéujeme pfislusenstvi a vnitini nédobu umyt jemnou mydlovou vodou a
dokladné vysusit. Poté naplfite vnittni hrnec do poloviny vodou a vafte digitélni ryzovar 20 minut v rezimu
STANDARD. Spottebi¢ mize zpoédtku vydévat nezndmy zdpach, ktery je viak pfi prvnim pouziti zcela
normélni a neni zdravi skodlivy. To je vie! Od prvni misky ryZe z vaseho nového ryzovaru vds déli vz jen
jedno tlagitko.




Viko

odnimatelné
vnitini viko
Parni ventil

Nédoba na sbhér

Tésnéni kondenzované vody

Rukojef

Vhittni nddoba

Displej ovlddaciho panelu

Vné&j3i t&lo

Parni vlozka Odmérka LZice na ryzi




2. UVOD DO PROVOZU

Usilovné jsme pracovali na tom, aby byl digitélni ryZzovar co nejintuitivn&jsi. Nyni méte v rukou skutecné
profesiondlni pfistroj, ktery se viak ovladd stejné snadno jako ryzovar pro zaddtecniky. Nabizi rizné
rezimy pro rozné druhy ryze, které Ize béhem nékolika sekund vyvolat pomoci ovlédaciho panelu.

Ovlédaci panel se skladé z digitdlntho displeje a tlacitek rozmisténych po obvodu. Funkce zobrazené na
displeji se voli stisknutim tlacitek. Pokud je pod tlacitkem napsdno 2 SEK, je treba piisluiné tiagitko podrzet
dvé sekundy, aby se funkce spustila.

Ryzovar je vhodny pro déti od 8 let, pokud jsou pod dohledem nebo pokud jste jim dostate¢né vysvétlili
bezpené pouzivéni spotfebice. Je dolezité, abyste si s d&tmi pred pouZitim spottebice promluvili o
moznych nebezpecich a aby jim porozumély. Déti by nemély spotiebi¢ Eistit ani provédét jeho Gdrzbu.
Pokud jsou déti starsi 8 let, mohou to délat pod vasim dohledem. RyZovar uchovévejte mimo dosah déti
mladsich 8 let.

2.1 Ovladaci panel a displej

Nez si vysvétlime jednotlivd flacitka, doleZitd pozndmka k ovlddani: Pro akfivaci funkei START, WARM
a CANCEL je numé podrzet prisluiné tlacitko stisknuté po dobu dvou sekund. Kdyz je pfisluind funkce
aktivovéna, rozsviti se na displeji.
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MENU

@

RICE

@

START
2 SEC

@)

CANCEL
2 SEC

®© ®

TIMER

ONO

MIN

Pomoci tlacitka MENU mizete vybirat mezi rdznymi programy pro pfipravu ryze.

Dalezité: Po pripojeni ryzovaru k elektrické siti je predvolen program STANDARD, pomoci
kterého mozZete vafit v podstaté jakykoli druh ryze. Pro je3t& lepsi vysledky viak doporugujeme
zvolit specidini programy. Po kazdém stisknuti tlacitka MENU mozete na displeji volit mezi
programy. Chcete-li n&ktery z nich spustit, stagi stisknout flacitko START na dvé& sekundy.

Stisknutim tacitka MENU prejdete na program RICE. Pfi kazdém stisknuti tiagitka RICE mizete
volit mezi jemnymi programy WHITE (BILY), BROWN (HNEDY) a SUSHI (SUSHI).

Chcete-li spustit pozadovany program, stisknéte tlacitko START a podrzte je po dobu dvou
sekund.

Chcete-li proces vareni zrusit, stisknéte a dvé sekundy podrzte tagitko CANCEL

Jakmile je zvoleny program dokonéen, ryZovar se automaticky prepne do rezimu udrzovéni
teploty. Na displeji vzdy vidite, jak dlouho byla ryze udrzovéna teplé.

Pokud je ryZovar pFipojen k elektrické siti a nenf zvolen z&dny program, mozete rezim udrzovd-
ni teploty spustit stisknutim tiagitka WARM po dobu 2 sekund - idedIni pro ohfev uvaieng, ale
studené ryze.

Pomoci tla&itka TIMER mizete proces vareni odloZit az o 24 hodin. Sta&i do spotiebice vlozit
ryzi a vodu, nastavit poZadovany &as ukonéeni procesu vareni pomoci tlacitek +1HR nebo
+T1OMIN a vychutnat si ryzi presné tehdy, kdy ji potrebuijete.

Dolezité: Pokud chcete vatit potraviny podléhaijici rychlé zkéze, nenastavuijte Easovaé prilis

dlouho.

Méte radgji zrnitéjsi - nebo krémovsisiz U nékterych programd mizete prednastavenou dobu
vareni upravit tak, abyste doséhli dokonalého vysledku podle své chuti. U téchto programd se na
displeji zobrazuije také ¢as. Stisknutim tlagitek +1HR nebo +10MIN jednoduse nastavte pozado-
vany éas. Poté spusfte zvoleny program jako obvykle stisknutim a podrzenim tlacitka START po

dobu dvou sekund.
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3. VARENI RYZE

S novym digitélnim ryZovarem snadno pripravite jakykoli druh ryze - a to az do konce. Umoziiuje to spe-
cidlni 7fézovd technologie vareni s 3D ohfevem. Konkrétné to znamend, Ze na rozdil od béznych ryzovar
tento spotiebic nevafi pFi plném vykonu a vysoké spotiebé& energie po celou dobu varteni. Spotfeba energie,
ale naopak velmi 3etrné v probéhu sedmi roznych fazi. Na strankéch Privod tepla je regulovén podle
jednotlivych fézi: predehtev, absorpce vody, ohFev, vateni, ochrana Zivin, krétky pfijem vody a udrzovéni
tepla. Tim se 3effi zdroje a 3effi se Ziviny. A ryze zisk& dokonaly fiz.

Dolezité:
Maximélni kapacita néplné digitélniho ryzovaru je
e osm odmérnych 34lkd s loupanou ryzi

NEBO

e pét odmérnych $4lkd s celozrnnou ryzi.

K odmé&Fovdni pouzivejte pouze prilozenou odmérku a neprekradujte uvedené mnozstvi, jinak jiz neni
zaruceno rovnomérné uvareni ryze.

ROzné reZzimy pfFipravy ryze

Digitdlni ryZovar nabizi celkem dvandct roznych rezimd se sedmi riznymi programy pro ryzi: STANDARD,
TURBO, CRISPY a CONGEE top programy a specidlni programy SUSHI, WHITE a BROWN. Pro spusténi
vybraného rezimu stisknéte a podrzte tlacitko START po dobu dvou sekund. Chcete-i jej zrusit, stisknéte na
dvé sekundy tlacitko CANCEL. Tim se spotebié prepne do pohotovostniho rezimu.

Odhadované doba vareni pro rdzné rezimy

Zvoleny rezim STANDARD TURBO WHITE SUSHI BROWN
Doba vareni 30 min 22 min 40 min 40 min 62 min

3.1 REZIM 'STANDARD'

Rezim STANDARD je obecny program vareni a je uréen pro normdlni (loupanou) ryzi. ryze. V rezimu
STANDARD mozete v zésad& vafit i viechny ostatni druhy ryZe. - Doporugujeme viak zvolit speciélni

vysledku.

K pfipravé ryze v digitélnim ryZovaru toho nemusite d&lat mnoho. Staéi postupovat podle nize uvedenych
pokyn0:
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1. Ryzi omyjte. Vlozte zrna do misy s vodou, nékolikrét je prohnéfte rukama a poté vodu vylijte. Tento
postup opakuite je3t& jednou nebo dvakrét, dokud voda nepotece. Vymichejte ryzi.

2. Ryii napliite do vnitiniho hrnce ryzovaru. Vlozte ryzi do hrnce.

3. PFidejte vodu. Pro loupanou ryzi doporuujeme pomér ryze a vody 1:1,25. Konzistence zrna
velmi zdvisi na mnozstvi vody - zde pomdhé byt velmi presny. Vysledek viak mizete ménit mnozstvim
pFidané vody podle své chuti.

4, Zvolte rezim. Zaviete viko ryzovaru a poté stisknéte a podrzte tlagitko START po dobu dvou
sekund. Nyni zaging proces vareni. Obvykle trvé priblizné pol hodiny. Vateni je ukonéeno, jakmile se
na displeji objevi ndpis WARM. Ryze je nyni udrzovéna tepld, dokud ji nevyjmete. Vlozte do hrnce
ryzi.

5. Uvolnéte ryizi. Poté, co se ryzovar prepne do rezimu udrzovani teploty, byste méli ryzi promichat
dodanou [Zici. Tim se uvolni piebyte¢nd vlhkost a ryZe bude nddhern& nadychand.

Pomér ryze a vody pro bilou ryzi

Odmérka ryze 1 2 3 4 5 6 7 8
Odmérka na vodu 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 8,75 10

3.2 REZIM 'TURBO'

Pokud pottebuijete vafit rychleji, mizete zkrdtit dobu vareni loupané ryze. Nékolikrét stisknéte tlacitko
MENU, dokud se na displeji nezobrazi népis TURBO. Poté stisknéte a dvé sekundy podrzte tlacitko START,
&imz spustite proces vareni. V zdvislosti na typu ryze by nynf vafeni mélo trvat pFiblizng 22 az 25 minut.
Cim del3i je naprogramovand doba Easovage, tim méné vody je pro proces vareni potieba. Sami si mozete
vyzkouset, jaky pomér ryze a vody vém nejvice vyhovuje. Po dokonéeni procesu vareni se digitdlni ryzovar
automaticky prepne do rezimu udrzovéni teploty.

Rezim RYZE umoziivje pfistup k jemnym specidlnim programom. Stisknutim tlacitka RICE mizete v podna-
bidce zvolit jeden ze f¥i rezimd: WHITE, SUSHI a BROWN.
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Pokud chcete pfipravit loupanou dlouhozrnnou ryzi, je pro to idedlni rezim WHITE. Indické ryZze Basmati,
perskd ryze Sadri a asijskd jasminova ryze s poffebnym skusem. potiebnym kouskem. Pomoci tiagitka
MENU vyberte na displeji ¢ést RICE a poté jednou stisknéte tlaitko RICE a vyberte rezim WHITE. V zdvis-
losti na odrddé je doba varent pFiblizné 40 minut. Pi pFipravé mizZete postupovat podle krokd a pomérd
ryZe a vody uvedenych v &ésti 3.1. Poméry ryze/vody.

3.3.2 REZIM 'BROWN'

V rezimu BROWN mizete pFipravovat viechny druhy neloupané ryze od ryze natural az po celozrnnou
ryzi basmati nebo celozrnnou jasminovou ryzi. Tlacitkem MENU zvolte na displeji ¢ést RICE a poté dvo-
jitym stisknutim tlagitka RICE zvolte rezim BROWN. Poté jednoduse postupuite, jak je vysvétleno v éésti 3.1.
Viimnéte si, Ze v digitalnim ryzovaru mizZete uvaFit maximdlng p&t odmérnych 3alko ryze. Pomér ryze a
vody je zde 1:2. Piprava trvd pfiblizné 62 minut.

Pomér ryze a vody pro celozrnnou ryz

Odmérka ryze 1
Odmérny 3dlek vody 2 4 6 8 10

Pro ryzi sushi, lepkavou ryzi a dal3i druhy loupané kulatozrnné ryze doporuéujeme specidlni program
SUSHI - zde je vysledek obzvlésté krémovy nebo lepkavy. Pomoci tlagitka MENU zvolte na displeji &st
RICE (ryze) a poté frikrdt stisknéte tlagitko RICE (ryze), abyste zvolili rezim SUSHI (susi). P¥i pfipravé ryze
jednoduse postupuijte podle bodu 3.1. Zde mizete mirn& zvysit pomér ryze a vody a pouzit 1,25nésobné
mnozstvi ryze ve vodg.

Pomér ryze a vody pro ryzi na sushi

Odmérka ryze 1 2 3 4 5 6 7
Odmérka na vodu 1,25 2,5 3,75 5 6,25 7,5 9,75 10




3.4 REZIM 'CRISPY'

Pomoci rezimu CRISPY mizete ryzi dodat lahodnou kfupavou kirku tahdig v perském stylu. Za timto
Oelem opakované stisknéte tlagitko MENU, dokud se na displeji nerozbliké rezim CRISPY. Napliite
digitaIni ryzovar ryzi a vodou podle doporugeni - doporuéujeme pomér ryze a vody 1:1,5. Zavrete viko

a stisknéte a podrzte tlagitko START po dobu dvou sekund. Predprogramovand doba vateni je 90 minut.
Dobu vafeni mozete také zkrdtit na jednu hodinu nebo prodlouzit na dvé hodiny pomoci tlacitek +THR a
+TOMIN. Po 60 minutéch je karka svétle hnédd, po 90 minutdch stredné hnédé a po dvou hodinéch tmave
hnédd a obzvldsts kiupava.

Po urcité dobé se také ozve zvukovy signdl: fen signalizuje, Ze miZete ofeviit viko a pFidat do ryzovaru

dal3i ingredience. Pozor, horké! Pro pokragovéni ve varent viko opét zaviete. Jakmile je vareni dokonéeno,
spotfebi¢ se automaticky prepne do rezimu udrzovdni teploty.

3.5 REZIM 'QUINOA’

At uz bild, cervend nebo cernd, s digitéInim ryzovarem mozete dokonale uvaiit viechny druhy quinoy.
Staci nékolikrét stisknout tlacitko MENU, dokud se na displeji nerozbliké QUINOA. Do vnitini nddoby
napliite seminka quinoy a vodu v poméru quinoa/voda 1:2, zaviete viko a poté stisknéte a dvé sekundy
podrzte tlacitko START. Spusti se proces vareni, ktery trvé priblizng 30-35 minut. Po dokonéeni procesu
vafeni se ryZovar automaticky prepne do rezimu udrzovdni teploty.

Pomér quinoa / voda

Odmérka ryze 1 2 3 4 5
Odmérka na vodu 2 4 6 8 10
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3.6 REZIM 'GRAIN'

V digitélnim ryzovaru mizete vafit i rizné druhy obilovin - napt. proso, bulgur, pohanku a dal3i. Pro tento
&l obvykle doporucujeme pomér zrn a vody 1:2, ale idedIni smés se moZe ligit: Na strdnkéch reishunger.
de najdete informace o pripravé roznych druhd obilovin. Cheete-li vafit obiloviny, opakované stisknéte
tla¢itko MENU, dokud na displeji nezagne blikat népis GRAIN (obiloviny). Poté stisknéte na dvé sekundy
tlagitko START a proces vareni zagne. Po dokonéeni vareni se spotfebi¢ automaticky piepne do rezimu
udrzovéni teploty.

3.7 REZIM 'CONGEF'

Congee e &inskd ryzovd kade, kterd se vafi, dokud se ryze 1émé&F nerozpusti. Jednd se o lahodny pokrm,
kfery je obzvlésté zdravy a syty, a proto je v Asii oblibeny ve viech dennich dobdch. Mimochodem, ryzové
kasi se také fika léciva kase, protoze se pouzivé v &inské medicing, napfiklad k lé¢bé zaZivacich potizi. Na
adrese www.reishunger.de/rezepte najdete mnoho receptd na congee, které mozete vyzkouset. Program
mizZete vyuzit také naptiklad k pFipravé kase.

Chcete-li prejit do rezimu CONGEE, stisknéte tacitko MENU, dokud se na displeji nezobrazi pole
CONGEE. Vlozte do spotfebice ryzi a vodu podle receptu, zavrete viko a stisknutim tlagitka START na dvé
sekundy zahaite vareni. Doba vareni je standardné nastavena na jednu hodinu - pomoci tlagitek +THR a

+TOMIN viak m0zete dobu varen prodlouzit az na dvé hodiny.

Jakmile je proces vareni dokonéen, digitdlni ryZovar se piepne do rezimu udrZovéni teploty.

3.8 REZIM 'SOUP'

V novém ryzovaru mizete také pFipravovat polévky. Za timto Géelem stisknéte nékolikrét po sobé tlagitko
MENU, dokud se na displeji nerozsviti ndpis SOUP. Nyni miZete nastavit dobu vareni. Ve vychozim nas-
taveni je tato doba nastavena na jednu hodinu, ale pomoci tiagitek +THR a +1OMIN ji mozete prodlouzit
az na dvé hodiny. Poté stisknéte a podrzte tlacitko START po dobu dvou sekund, abyste zahdijili vareni.
Jakmile je proces vareni dokonéen, digitdlni ryZovar se piepne do rezimu udrzovéni teploty.
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4. FUNKCE VARENI V PARE

Pokud chcete digitélni ryzovar pouzivat jako parni hrnec, méte dvé moznosti:

1. s ryZi. Chcete-li naptiklad vaFit zeleninu v péFe a zdrover vafit ryzi, zvolte rezim STANDARD nebo
jeden z rezimd RICE (viz 3.3) a na vnitfni nddobu umistéte napafovaci viozku dodanou s pfisadami. Poté
stisknéte na dvé sekundy tlagitko START. DileZité: Doporucujeme vlozZit do ryzovaru maximdlné tii odmérky
ryze. Pfi vaFeni vétstho mnoZstvi se mozZe stdt, Ze se parni ko b&hem vafeni posune nahoru, coz zpisobi

ndhlé otevieni vika ryzovaru. Mimochodem: Potraviny mizete pFidat i pozdéji. Za timto Géelem oteviete
viko ryzovaru pomalu a opatrn&. Budte prosim velmi opatrni a dévejte pozor na horkou péru, kterd

vychdzi ven.

2. bez ryze: V pripadg, Ze je ryze v hrnci, moZete ji vafit v hrnci bez ryze. Pokud chcete vafit potravi-
ny pouze v pdre, stisknéte opakované Hacitko MENU -, dokud se na displeji nezobrazi funkce STEAM.
Naplite 1-2 3alky vody do vnitintho hrnce, vlozte do napatovaci vlozky vybrany pokrm a zaviete viko.
Pomoci tlagitek +THR a +10MIN zvolte pozadovanou dobu vareni a stisknutim a podrzenim tHagitka START
na dvé sekundy spustte proces vareni v pare. DULEZITE: V pdfe neuvarujte potraviny siln&jsi nez 3,5 cm.

V parnim hrnci mozete vafit libovolny poet potravin. Urgité voditko vam poskytne tato tabulka, ve které
jsme uvedli n&kolik &ast vaFeni v pare pro nékteré potraviny. Nékdy se viak vysledek moze liit, proto si
sami vyzkousejte, jak to chutng nejlépe.

PRISADY

MNOZSTVi

DOBA VAREN|

TIPY PRO VAREN V PARE

Mrkev 200g / nebo 1 kus 20 min nakrdjend na kousky

Brokolice 200g 15 min nakréjend na kousky

Spenat 100g 15 min nakrdjend na kousky

Dyné& 2509 20 min nakréjend na kousky

Brambory 450g 40 min nakréjend na kousky

Sladké brambor 300¢g 35 min nakrdjend na kousky

KukuFice 200g 30 min nakrdjend na kousky velikosti sousta

Kufeci maso 300g / nebo 1 filet 30 min fezy v kufecim mase by se mély dotykat
vnéjsiho parniho kose

Ryby (bilé ryby a 150g / (nakrgjené 25 min nakréjené na mensi nez 2 cm a zabalené

losos) na kousky filé) do alobalu

Krevety 150g l{ nebo 20 min vareni v péie bez odstranéni skoFdpek

15 kuso




PRISADY

MNOZSTVi

DOBA VAREN|

TIPY PRO VAREN( V PARE

Hrebenatky 1509 20 min Odstrarite maso z hiebenatek (doporucujeme
vylozit parni ko ¢inskym zelim nebo podobnym
materidlem, aby se hiebenatky nepfichytily).
Chlazené masové 200g 15 min mezi jednotlivymi jidly nechte mezery
kapsy (knedlicky)
Mrazené masové 200g 20 min mezi jednotlivymi jidly nechte mezery

kapsy (knedliky)




5. FUNKCE PECENI

V&s novy digitélni ryzovar umi nejen pFipravit fantastickou ryzi, ale také upéct koléce. Skvéle se hodi i na
peceni kolé&d. Opravdu je to pravda! A to zcela jednoduse. V3e, co musite udélat jen postupovat podle
ndsledujicich kroko.

1. Vnitini nddobu lehce a rovnomérné vymazte mdslem. Pripravte si dortovou smés.

2. Pripravte si dorfové t&sto. Nejlepsi je nepouzivat piilis mnoho présku do peciva, protoze kolé¢ bude
kold¢ piilis vykynul. Maximélni hmotnost viech piisad by neméla preséhnout 500 g. prekrocit 500 g.

3. Vnitini formu postavte na rovny a rovny povrch a opatrné do ni nalijte dortovou smés. opatrné do
hrnce. Abyste zabranili vzniku vzduchovych bublin a odstranili je, mirn& hrncem zatfeste a poklepeite
na néj stérkou. Trochu hrncem zatfeste a jemné poklepejte dlani na vné&jsi stranu nédoby. Vlozte do
hrnce dortovou smés.

4. Vlozte vnitini hrnec do spotfebice a zaviete viko. Opakované stisknéte tlacitko MENU, dokud na ovlg-
dacim panelu nezaéne blikat funkce BAKING. Nyni mizete zvolit dobu vareni / peceni. Ve vychozim
nastaveni je tato doba nastavena na 50 minut. Pomoci tlagitek +THR a +10MIN moZete také nastavit
jiny éas v zdvislosti na vasich potiebdch a receptu. Poté stisknéte na dvé sekundy tlacitko START, &imz
zahdjite proces peeni. Stisknéte tlagitko START.

5. Po dokonéeni cyklu peent se spotfebié piepne do rezimu udrzovani teploty a na displeji se zobrazi
ndpis WARM. Pouzijte dfevéné pdrdtko Pomoci devéného pardtka zkontrolujte, zda je kold¢ zcela
upedeny. Pokud nent, stisknéte a podrzte po dobu dvou sekund tlagitko CANCEL a znovu zvolte rezim
peceni. Znovu zvolte rezim BAKING (Peceni).




6. NASTAVENI CASOVACE

Funkce TIMER (¢asovad) je uZiteéné nastaveni, které vém pom0ze pripravit ryzi nebo jiné potraviny do
pozadovaného &asu. Funkci TIMER moZete pouzit pro rezimy STANDARD, CONGEE, SOUP, STEAM,
QUINOA a rezimy RICE SUSHI, WHITE a BROWN.

Chcete-li nastavit funkci TIMER, stisknéte tlacitko MENU a vyberte pozadovany program vareni. Poté
stisknéte tlacitko TIMER, dokud se na displeji nerozsviti prednastaveny &as daného rezimu. Nyni mzete
pomoci tlagitek +THR a +10MIN nastavit éas, do kterého mé byt ryze nebo pokrm hotovy. Poté stisknéte
flagitko START. RyZovar nyni zaéne odpocitévat &as do konce programu. Casovag mozete nastavit na 70
minut a 24 hodin dopredu.

7. FUNKCE UDRZOVANI TEPLOTY

Udrzuite ryzi teplou - a2 po dobu 24 hodin! Jakmile digitdlni ryzovar dokonéi vareni, automaticky se
prepne do rezimu WARM. To je praktické, protoZe to znamend, Ze uz nikdy nem0zete ryzi spdlit.

Rezim udrzovdni teploty miZete pouzit také k ohfevu studené uvarené ryze. Staéi stisknout a podrzet
tlagitko WARM po dobu dvou sekund. Tlagitko WARM se poté rozsviti a na displeji zacne bézet cas. Vzdy
tak uvidite, jak dlouho byla ryze udrzovéna teplé.

Chcete-li rezim udrzovani teploty ukonéit, stisknéte na dv& sekundy tlacitko CANCEL. RyZovar se poté
prepne zpét do pohotovostniho rezimu.
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8. CISTENI A UDRZBA

DigitéIni ryZzovar je navrzen tak, aby vydrzel dlouho. Abyste si viak byl jisti, Ze jej budete po dlouhou
dobu vyuzivat co nejlépe, méli byste dodrzovat nékolik rad pro péci a Gdrzbu.
e Po pouziti nezapomeiite odstranit viechny zbytky jidla a digitélni ryzovar pfimo vy¢istit.

e Pfi &isténi nepouzivejte kovové kartace, kartédky na 3krébance ani silné chemikdlie - spige uskodi, nez
pomohou. Pokud nelze zbytky odstranit pfimo, namoéte vnitini nddobu pied dalsim &isténim do vody
s trochou prostiedku na myti nadobi.

e RyZovar nikdy nedrzte pod vodou! Pro vn&jsi pldst je nejlepsi pouzit vlhkou houbi¢ku nebo m&kky

hadrik.

e Vnitni viko mdzZete sejmout. K tomu jednoduse stisknéte uvolfiovaci zépadky a zvednéte viko z
drzéku. Po kazdém pouziti byste méli viko vyistit houbou v mydlové vodg.

e Hrnec ani vnitni viko nikdy nevklédejte do mycky nddobi. Myci cyklus a chemikdlie jsou na to pfilis
agresivni. Na jakékoli poskozeni zpUsobené my¢kou nddobi se nevztahuje nase zdaruka.

e Parni uzavér na viku miZete odstranit. Mé&lo by se také pravidelng istit.

e PouZivejte pouze nddobi na vafeni vyrobené z plastu nebo dfeva. Kovové nédobi maze poskodit
keramicky povlak ve vnitfnim hrnci.

®  Po kazdém pouziti vyjméte a vycistéte odkapdvaci misku na kondenzat. Umyite ji, nechte ji uschnout
a poté i vratte zpét na misto.

e Vnitni hrnec nikdy necistéte octem. Ten rovnéz poskozuje keramicky poviak.

o Casem moze dojit ke zméné barvy keramického povlaku. To je naprosto normdlni a neni treba se
toho obdvat.

193



9. BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed prvnim pouzitim digitalniho ryzovaru si peélivé preététe bezpeénostni pokyny
a uschoveijte si tento navod.

Neprovédéijte na ryzovaru zddné zmény. Demontdz spotiebice a vyménu dild uvnitf smi provadét
pouze vyskoleni odbornici.

Bshem vareni pohybuite spotiebicem pouze s nejvy3si opatrnosti. Péra, kterd vychdzi, je velmi horkda
a ventil pro vystup péry je velmi blizko rukojeti. Dotyk ventilu vystupu pdry mize zposobit opareni a
popdleni. Dévejte zvléstni pozor, aby se ventilu nedotkly déti.

Nedotykejte se napdijeciho zdroje, pokud mate mokré ruce. Mohlo by dojit k Grazu elektrickym proudem
nebo jinym zran&nim.

Neponotuite t&lo, kabel ani zéstreku spotiebice do vody.
Nedovolte détem, aby si béhem pouzivéni spotebice hrély v jeho blizkosti bez dozoru.
Nikdy neotvireijte viko ryzovaru, pokud je v provozu. Mohlo by to zpUsobit popéleniny.

RyZovar je uréen k vafeni ryze a daldich pokrmd, jak je podrobné& popséno v ndvodu k pouziti. Vafié
ryze nikdy nepouziveite k jinym Géelom. Vzdy dodrzujte ndvod k pouziti a nikdy nevaite ndsledujici
pokrmy:

- potraviny zabalené v plastu
— pokrmy, které vyzaduji zakryti papirovymi utérkami nebo jinymi poklickami, protoze mohou
zablokovat ventil vystupu péry.

Do ventilu vystupu péry nevklédejte kovové predméty. MoZe to zpisobit Graz elektrickym proudem,
poruchu a v nejhorsim pFipadé i zranéni.

Sitovou zéstreku zasuhte Gplné do zésuvky.

RyZovar je uréen pouze pro domdci pouziti a neni vhodny pro komeréni pousziti. Jakékoli komeréni
pouziti vede ke ztrété zaruky.

Nepouzivejte ryzovar, pokud nenf sifové zéstreka pevné zasunuta do zdsuvky nebo pokud je sitové
zéstreka poskozend. Je-li zdstreka zasunuta pfilis volng, mize dojit k pozdru, Grazu elektrickym pro-
udem, zkratu nebo koufi.

Nezapomerite vy¢istit znedisténé kontakty na napdieci jednotce. Necistoty na kontaktech napdijeci
jednotky mohou zpdsobit pozér.

Spotiebi¢ mohou pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled nebo byly pougeny o
pouzivdni spotiebice bezpecnym zpisobem a rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotfebicem
nesmi hrat.
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Pokud ryzovar nepouzivdte, odpoite jej od elektrické sits.
Ryzovar potrebuje dostatek prostoru na sténdch, pod nébytkem a na policich, aby mohla unikat péra.

Neposkozuijte napdijeci kabel. Kabel nesmi byt v 2ddném pFipadé zalomeny, zkrouceny nebo
upraveny. Kabel nikdy neumistujte pod t&zké predméty nebo mezi né. Poskozeny napdijeci kabel
mize zpUsobit Uraz elektrickym proudem nebo pozér. Pokud je napdijeci kabel poskozeny, mozete si
objednat novy v nasem obchodé nebo u zdkaznického servisu na adrese support@reishunger.de.

RyZovar pouzivejte pouze s dodanym prislusenstvim.
Ryzovar nikdy nestavte na horké povrchy (napt. horké plotynky apod.) ani do jejich blizkosti.

Po pouziti ryzovaru se nedotykejte Z&dnych horkych povrchd spotfebice. Pfi ofevirani vika ryZova-

ru budte opatrni, protoze z n&j mize unikat horkd péra. P¥i michdni ryze dbejte na to, abyste se
dotykali pouze vnitfni nédoby ryzovaru za rukojeti a nedotykali se jinych &ésti. Dotykani se kovovych
povrchi - napfiklad vnitini éésti vika, vnitiniho hrnce v ryZovaru nebo topné desky - moze zposobit
popdleniny.

RyZovar postavte na snadno pfistupnou, rovnou, vodot&snou, zéruvzdornou a dostateéné stabilni pra-
covni plochu. RyZovar nestavte na okraj nebo na hranu pracovni plochy. RyZovar nestavte na povrch,
kfery neunese hmotnost ryzovaru. V opaéném pripadé moze doijit k poskozeni povrchu a k prevréceni
ryzovaru a néslednému zranéni. Stol nebo rozklédaci stol musi mit minimalni nosnost 18 kg.

DISPLE) STAV DUVOD RESENI
El Konec viech ;Zzsp:éj:])l'ln?l?i/cjoel spravné nastavte teplotni ¢idlo (uvedte spofebi¢ na
procesi (pod 15 °C) pokojovou teplotu) a znovu zapnéte napdijent
Ukonéent viech olevr?nywobvod "9 1 spravné nastavte teplotni gidlo (uvedte pistroj na
E2 hornim ¢idle (pod
procesu -15°C) pokojovou teplotu) a znovu zapnéte napdjeni
£3 Ukonéeni viech | zkrat na spodnim spravné nastavte teplotni ¢idlo (uvedte pfistroj na
proces &idle (nad 190 °C) pokojovou teplotu) a znovu zapnéte napdjeni
E4 Konec viech zkrat na hornim sprévné nastavte teplotni ¢idlo (uvedte jednotku na
procesuy &idle (nad 190 °C) pokojovou teplotu) a znovu zapnéte napdjeni
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9.1 IDENTIFIKACE MODELU

Tyto pokyny se vztahuji na:
538-DRK
538-DRK-BLACK
538-DRK-GREY

9.2 MiSTO POUZITI

RyZovar je uréen pro pouZiti v domécnosti v kuchyni a kanceldfi. Jeho pouziti se nedoporuéuje v nésleduii-
cich pFipadech: v penzionech, hotelech, motelech, penzionech a jejich hosty, komeréni prostory, farmy.

10. ZARUKA

Zéruka je 24 mésicd a vztahuje se na zévady, které m&l vyrobek jiz v dobé zakoupeni. V dob& nékupu.
Odpovédnost zanikd v pfipadé nesprévného pouzivéni, neoprévnéné Gpravy vyrobku nebo nedostatecné
kontroly &asti zafizeni, které podléhaii podléhaji opotfebent.

Pokud se u ryzovaru vyskytne problém, podivejte se do seznamu chyb na stran& 19 névodu k obsluze, zda
tam neni problém uveden. Pokud budete mit s vaFicem i nadéle problémy Pokud mdte se spotrebicem stéle
problémy, poslete ném e-mail na adresu support@reishunger.de. Uvedte prosim své kontakini Gdaije, popis
a fotografii problému.

Pokud pottebujete néhradni dil, podiveite se do naseho obchodu, zda jej mizete doobjednat. Ize objednat.
Pokud nemdzete naijit vhodny ndhradni dil, kontaktujte né§ zékaznicky servis na adrese support@reis-
hunger.de.

Tento ryzovar a multifunkéni vafi¢ Reishunger je uréen POUZE PRO SOUKROME POUZITI a neni vhodny
pro komeréni pouziti. Jakékoli komeréni pouziti bude mit za nésledek neplatnost bude mit za nésledek
neplatnost zéruky. Jakékoli technické Gpravy vyrobku budou mit za nésledek neplatnost jakékoli zaruku/
reklamaci na vadu materidlu. V pfipadé nesprévné manipulace je odpovédnost za piipadné poskozeni
skody tim zpUsobené. Opravy zafizeni smi provadét pouze spolecnost Reishunger GmbH. V opaéném
pFipadé nérok na zéruku zaniké.




11. LIKVIDACE

hi¢

e

8

@o i
compia

Zemnici kabe!

Neutrdlni

VyFazené elektrospottebice musi maijitel fadné zlikvidovat oddéleng od domovniho odpadu.
Spotiebic¢ odevzdeijte na sb&rném mist& nebo u prodejce, ktery se o to postard. Nesprévné likvi-
dace elektrospotiebict mize mit negativni

mit negativni dosledky pro Zivotni prosttedi a zdravi. Spottebié byl vyroben

materidly a dily. Tyto materidly jsou recyklovatelné a

znowu pouzitelné.

Tento symbol znamend, Ze elekironické sou&ésti a zaFizeni musi byt po skonéeni své Zivotnosti
oddgleny od b&zného domovniho odpadu. Elekironické sougdsti a zatizeni odevzdejte v mistnim
recykla¢nim centru.

Toto zafizeni symbolizuje shodu vyrobku s mezindrodni smérnici o prevenci nebezpeénych latek

(RoHS).

Oznaéeni CE symbolizuje shodu vyrobku s platnymi pozadavky, které na vyrobce klade Ev-
ropské spolecenstvi. Tento spotebic je certifikovdn pro dalsi prodej v Evropském hospodéiském
prostoru (EHP).

DULEZITE! Kabely na hlavnim napéijecim
vedenti jsou barevné rozliseny nésledovng:
Zelend a Zluté = zemnici kabel,

hnédé nebo ervend = Zivy kabel,

modrd nebo &ernd = neutrdlni kabel.
Zemnici kabel (zeleny a Zluty) pripojte ke
svorce na zdstréce oznacené pismenem E
nebo k symbolu uzemnéni s barvami zelenou

Svorka

Kabel

a Zlutou. Neutrdlni kabel pripojte ke svorce oznacené pismenem N nebo k 16, které mé &ernou barvu. Zivy
kabel pfipojte ke svorce oznagené pismenem L nebo ke svorce zbarvené Eervend.

Napéti: 220 - 240 V~

Frekvence

:50 / 60 Hz

Vykon: 860 W
Vyrobek vyroben v Cing

REISHUNCER &

www.reishunger.com
04.05.2023
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Reishunger GmbH
Am Waller Freihafen 1
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